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Hướng dẫn sử 
dụng và an toàn

TÊN SẢN PHẨM: Nồi chiên không dầu AF-602A

Các mã sản phẩm áp dụng: 535.43.711



18 19Nội dung của hướng dẫn sử dụng này có thể thay đổi mà không cần thông báo trước 
cho người dùng để nâng cao hiệu năng của sản phẩm.

*

VN Nồi Chiên Không Dầu / Hướng dẫn sử dụng và an toàn

CHỈ SỬ DỤNG 
TRONG NHÀ

Đặc điểm kỹ thuật & Tính năng:
-----Điện áp: 220-240V~50/60Hz

-----Công suất: 2000Watt

----- Dung tích nồi: 11 Lít

----- Dung tích lồng quay: 3,5 Lít

-----Khoảng điều chỉnh nhiệt độ:65o℃C-℃℃200o℃C℃

----- Hẹn giờ (0-60 phút)

 Nhiệt độ sấy trái cây 30o℃C-℃℃80o℃C℃ Hẹn giờ 2-24 giờ

Cảm ơn bạn đã sử dụng Sản phẩm của Häfele
Hãy đọc kỹ các hướng dẫn sử dụng trước khi lắp đặt và sử dụng sản phẩm. Cần tuân thủ 
các hướng dẫn sử dụng này khi sử dụng. Những hướng dẫn vận hành này là rất quan trọng 
để đảm bảo sản phẩm hoạt động đúng chức năng.

Hãy giữ lại sổ tay hướng dẫn này. 
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CÁC LƯU Ý AN TOÀN QUAN TRỌNG

Luôn tuân thủ các biện pháp phòng ngừa an toàn cơ bản dưới đây khi sử dụng thiết bị 
điện:

1. Đọc kỹ mọi chỉ dẫn.

2. Không chạm vào các bề mặt nóng. 

3. Để tránh bị điện giật, không để dây, phích cắm hoặc chân đế ngập nước hoặc chất 
lỏng khác.

4. CẢNH BÁO: Thiết bị điện này có chức năng làm nóng. Ngoài bề mặt của các bộ 
phận chức năng, các bề mặt khác cũng có thể mang nhiệt độ cao. Vì cảm nhận 
nhiệt độ của mỗi người khác nhau, thiết bị này nên được sử dụng một cách THẬN 
TRỌNG. Chỉ được chạm vào tay cầm và bề mặt cầm nắm, và sử dụng các thiết bị 
cách nhiệt như găng tay. Cần đợi các bề mặt không phải bề mặt cầm nắm đủ nguội 
trước khi chạm vào.

5. Rút phích cắm khỏi nguồn điện khi không sử dụng và trước khi vệ sinh. Để thiết bị 
nguội đi trước khi lắp hoặc tháo các bộ phận.

6. Mẫu chữ Y: Dây nguồn bị hỏng phải được thay thế bởi nhà sản xuất, đại lý dịch vụ 
hoặc những người có trình độ để tránh nguy hiểm.

7. Việc sử dụng các phụ kiện đi kèm không được nhà sản xuất thiết bị khuyến nghị có 
thể gây nguy hiểm cho người sử dụng.

8. Không sử dụng thiết bị ở ngoài trời 

9. Không treo dây nguồn trên cạnh bàn, mặt bếp, hoặc tiếp xúc với các bề mặt nóng.

10. Không đặt thiết bị ở trên hoặc gần bếp gas, bếp điện, hoặc lò đang đun nóng.

11. Phải hết sức thận trọng khi di chuyển thiết bị có chứa dầu nóng hoặc nước nóng.

12. Luôn luôn cắm phích điện vào thiết bị trước, sau đó cắm dây nguồn vào ổ cắm trên 
tường. Để ngắt điện, hãy chuyển các nút điều khiển về trạng thái “tắt”, sau đó rút 
phích cắm ra khỏi ổ cắm trên tường.

13. Không sử dụng thiết bị với mục đích khác.

14. Trẻ em từ 8 tuổi trở lên, những người bị suy giảm chức năng thể chất, giác quan 
hoặc thần kinh, những người thiếu kinh nghiệm và kiến thức có thể sử dụng thiết bị 
này dưới sự giám sát hoặc hướng dẫn sử dụng thiết bị an toàn và hiểu rõ các mối 
nguy hiểm có thể xảy ra. Trẻ em không được chơi đùa với thiết bị. Trẻ em không 
được vệ sinh hoặc bảo dưỡng thiết bị trừ khi đã đủ 8 tuổi và được giám sát.

15. Không để trẻ em dưới 8 tuổi lại gần thiết bị và dây nguồn.

16. Thiết bị không được thiết kế để hoạt động cùng với các thiết bị hẹn giờ bên ngoài 
hay hệ thống điều khiển từ xa riêng biệt.

LƯU LẠI CÁC CHỈ DẪN NÀY

Thiết bị này được thiết kế để sử dụng trong gia đình và có các ứng dụng tương tự như:

℃ - Trong khu vực bếp cho nhân viên tại các cửa hàng, văn phòng và môi trường làm 
việc khác;

℃ - Nhà trang trại;

℃ - Sử dụng bởi khách lưu trú trong khách sạn, nhà nghỉ và môi trường cư trú khác;

℃ - Tại các cơ sở lưu trú tự phục vụ tại phòng.

Giới thiệu

Mô tả chung (Hình 1)

Nồi chiên không dầu này giúp bạn chế biến thực phẩm yêu thích của mình một cách 
dễ dàng. Thiết bị có thể chế biến nhiều món ăn bằng cách sử dụng thanh nhiệt bên 
trên và lưu chuyển các luồng khí nóng nhanh. Đặc biệt là nồi chiên nóng không dầu 
nấu chín thức ăn ở mọi hướng và không cần sử dụng dầu ăn cho hầu hết các nguyên 
liệu. 

1. Bảng điều khiển 
2. Vỏ nồi chiên
3. Giỏ xoay
4. Tray
5. Cửa nồi chiên
6. Lỗ thông hơi 
7. Dây nguồn
8. Giá lưới
9. Xiên nướng gà
10. Móc lấy giỏ xoay, xiên nướng
11. Xiên nướng BBQ
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Hình 3

3. Giỏ xoay

4. Khay hứng

5. Cửa nồi

Phù hợp để chiên khoai tây, rang hạt, và đồ ăn nhẹ khác. Dùng móc để đặt giỏ chiên 
vào trong nồi

Sử dụng Khay hứng để vệ sinh dễ dàng

Có thể tháo ra để vệ sinh

Lưu ý: Tháo lắp như sau

Lắp: Căn chỉnh trục cửa vào lỗ trên đế nồi và lắp vào góc như hình bên trên

Tháo: Mở cửa nồi một góc khoảng 70 độ, ấn nút theo hướng mũi tên như hình trên, 
sau đó kéo cửa xuống để tháo rời.

8. Giá lưới

9. Xiên nướng BBQ

10. Xiên nướng gà

Nguy hiểm

Cảnh báo

11. Móc

Quan trọng

Không chỉ dùng để sấy khô mà còn để nấu các món ăn giòn rụm hoặc hâm nóng các 
món như pizza, nếu bạn cần nướng thịt, hãy phết một ít dầu lên lưới.

Phù hợp với thịt xiên nướng, cá hoặc rau củ nướng, khi dùng để nướng thịt xiên, hãy lắp 
thanh xiên nướng vào rục và cố định bằng ốc vít

Dùng cho thịt nướng hoặc gà nguyên con. Xiên que vào chính giữa tảng thịt theo chiều dọc. 
luồn dĩa vào que xiên từ hai đầu que vào thịt, sau đó cố định bằng ốc vít. Trên que xiên 
có lỗ để lắp ốc vít. Bạn có thể điều chỉnh ốc vít vào giữa nếu cần, nhưng không được điều 
chỉnh ốc vít về phía hai đầu que xiên.

Lưu ý: hãy chắc chắn thịt nướng hoặc gà to vừa đủ để quay được trong nồi. Trọng lượng tối 
đa của Gà hoặc Thịt nướng, 1,2KG.

- Tuyệt đối không để vỏ nồi ngập nước hoặc rửa dưới vòi nước vì có chứa các linh kiện 
điện tử và bộ phận nướng 

- Không để nước lọt vào thiết bị để tránh giật điện hoặc đoản mạch.

- Không đậy kín khe nạp khí và khe thoát khí khi thiết bị đang hoạt động.

- Đổ dầu ăn vào chảo có thể gây hỏa hoạn.

Không chạm vào bên trong thiết bị khi đang hoạt động.

- Kiểm tra xem điện áp được chỉ định trên thiết bị có phù hợp với điện áp nguồn trong 
nhà không.

- Không sử dụng thiết bị nếu phích cắm, dây nguồn hoặc các bộ phận khác có bất kỳ 
hư hỏng nào. 

- Không để người không có giấy phép hành nghề thay thế hoặc sửa chữa dây nguồn bị 
hỏng. 

- Không để dây nguồn gần các bề mặt nóng.

- Không dùng tay ướt để cắm thiết bị vào ổ điện hoặc sử dụng bảng điều khiển.

- Không đặt thiết bị sát tường hoặc sát các thiết bị khác. Để mặt sau, hai bên và đằng 
trước thiết bị một khoảng trống ít nhất 10 cm. 

- Không đặt bất kỳ vật gì lên trên thiết bị.  

- Không sử dụng sản phẩm cho bất kỳ mục đích nào khác với mô tả trong quyển hướng 
dẫn sử dụng này. 

- Không rời mắt khỏi thiết bị khi đang vận hành. 

Dùng để lấy thịt và gà quay/xiên nướng. đặt dưới que xiên và nâng lên (bên phải trước) 
sau đó nhẹ nhàng lấy món ăn ra

Vui lòng đọc kỹ hướng dẫn trước khi sử dụng thiết bị và giữ lại để tham khảo sau này.
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- Trong quá trình chiên bằng khí nóng, hơi nước nóng được thoát qua các khe thoát khí, 
hãy giữ tay và mặt ở khoảng cách an toàn với hơi nước và các khe thoát khí. 

  Ngoài ra, hãy cẩn thận với hơi nước và khí nóng khi lấy chảo ra khỏi thiết bị.

- Bất kỳ bề mặt nào chạm vào được đều có thể nóng lên trong quá trình sử dụng (Hình 2)

- Nếu thấy khói đen bốc ra từ thiết bị, hãy rút điện ngay lập tức. Đợi đến khi hết sạch khói 
rồi tháo chảo ra khỏi thiết bị.

Cảnh báo
- Đảm bảo thiết bị được đặt trên bề mặt ngang, bằng phẳng và vững chãi.

- Thiết bị này được thiết kế chỉ dành cho gia đình. Thiết bị có thể không phù hợp để sử 
dụng an toàn trong các môi trường như bếp của nhân viên, trang trại, nhà nghỉ và các 
môi trường khác không phải là nơi lưu trú. Ngoài ra, thiết bị không được thiết kế dành 
cho khách lưu trú trong khách sạn, nhà nghỉ, cơ sở lưu trú tự phục vụ và các môi trường 
cư trú khác. 

- Nếu thiết bị được sử dụng không đúng cách hoặc cho mục đích chuyên nghiệp hoặc 
bán chuyên nghiệp, hoặc không theo hướng dẫn sử dụng, thiết bị có thể mất bảo hành 
và chúng tôi có thể từ chối mọi trách nhiệm đối với thiệt hại gây ra.  

- Luôn rút phích điện khi không sử dụng. 

- Cần đợi khoảng 60 phút để thiết bị nguội hẳn trước khi xử lý hoặc vệ sinh một cách an 
toàn. 

Trước khi sử dụng lần đầu

Chuẩn bị sử dụng

1. Tháo hết bao bì đóng gói

2. Tháo nhãn dán khỏi thiết bị 

3. Vệ sinh kỹ các phụ kiện sẽ sử dụng và vệ sinh bên trong nồi chiên không dầu bằng 
nước nóng, nước rửa bát và miếng bọt biển không gây mòn xước 4. Lau bên trong 
và bên ngoài thiết bị bằng khăn ẩm. 

Đây là nồi chiên không dầu sử dụng khí nóng, Không đổ dầu hoặc mỡ chiên vào thiết bị. 

Đặt thiết bị lên bề mặt ngang, bằng phẳng và vững chãi.

Không đặt thiết bị lên trên bề mặt không chịu nhiệt.
Không đặt bất cứ thứ gì lên trên thiết bị, luồng khí sẽ bị gián đoạn và ảnh hưởng 
đến kết quả chế biến. 

Sử dụng thiết bị
Nồi chiên không dầu có thể chế biến rất nhiều loại nguyên liệu. Cuốn công thức đi kèm 
sẽ giúp bạn làm quen với thiết bị. 

Chiên bằng khí nóng

1. Cắm phích điện vào ổ cắm trên tường đã nối đất.

2. Mở cửa nồi

3. Đặt thức ăn cần chiên vào trong nồi chiên không dầu

4. Đóng cửa nồi,    luôn bật.  (Hình 4)

Bấm nút “ ”: đèn chế độ sẽ bật sáng

Chọn menu “ ”, đèn “Khoai tây chiên” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “180” - 
“20”.

Chọn menu “ ” , đèn “Bít tết” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “180”-“20”.

Chọn menu “ ”, đèn “Đùi gà” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “180” - “30”.

Chọn menu “ ”, đèn “Cá” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “180”-”18”

Chọn menu “ ”, đèn “Tôm” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “160” - “12”

Chọn menu “ ”, đèn “Gà nướng” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “200” - “40”

Chọn menu “ ” đèn “nướng BBQ” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “200” - “20”

Chọn menu “ ”, đèn “Hoa quả khô” sẽ bật sáng, màn hình sẽ hiển thị “45” - “04:00”

Bạn cũng có thể đặt lại thời gian và nhiệt độ tuỳ theo món ăn: Xác định thời gian chế 
biến món ăn (xem phần ‘Cài đặt’ trong chương này). Điều chỉnh tăng giảm thời gian 
theo mốc 1 phút/lần bấm “  ”, mỗi lần bấm sẽ có âm báo. Bấm giữ 2 giây và 
giữ nút để tăng giảm thời gian liên tục theo mốc 1 phút/lần. 0 - 60 phút. 

Lưu ý: Có thể điều chỉnh thời gian của thiết bị khi đang hoạt động)

Điều chỉnh tăng giảm nhiệt độ theo mốc 5℃C/lần bấm “  “, mỗi lần bấm sẽ có 
âm báo. Bấm giữ 2 giây để tăng giảm nhiệt độ liên tục theo mốc 5oC/lần, thấp nhất là 
65o℃C - cao nhất là 200o℃C 

Lưu ý: Có thể điều chỉnh nhiệt độ khi thiết bị đang hoạt động)

Sau khi cài đặt thời gian và nhiệt độ, nhấn nút “chuyển”, thanh nhiệt điện và quạt bắt 
đầu hoạt động, đèn nguồn ngừng nhấp nháy và bật sáng, đèn báo nhiệt độ và thời 
gian bật sáng liên tục và thời gian bắt đầu đếm ngược.

Lưu ý: Trong khi thiết bị đang hoạt động, bấm nút “chuyển”, thanh nhiệt điện sẽ tạm 
ngừng hoạt động, và quạt sẽ chạy thêm 15 giây nữa. Bất nút “chuyển”, quạt và thanh 
nhiệt điện sẽ hoạt động trở lại. Sau khi động cơ được cấp điện, đèn quạt sẽ nhấp nháy 
vài giây, và khi thanh nhiệt nóng lên, đèn nướng sẽ bật sáng, ngược lại, khi thanh nhiệt 
không nóng, đèn sẽ tắt.

Trong khi thiết bị đang hoạt động, nếu cửa nồi mở, màn hình và đèn nguồn sẽ BẬT, 
thanh nhiệt và quạt sẽ dừng hoạt động; đèn sẽ tắt sau 3 phút. Đặt lại vào giỏ và tiếp 
tục hoạt động ở trạng thái ban đầu (thời gian đếm ngược không thay đổi, với chức năng 
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Cài đặt
Bảng dưới đây sẽ giúp bạn chọn các cài đặt chuẩn cho các món ăn.

Lưu ý: Lưu ý, các cài đặt dưới đây chỉ mang tính chất tham khảo. Do nguyên liệu thực phẩm 
khác nhau về nguồn gốc, kích thước, hình dạng cũng như thương hiệu, chúng tôi không thể 
đảm bảo rằng những cài đặt này là tốt nhất cho thực phẩm của bạn.

Do công nghệ Rapid Air làm nóng ngay lập tức không khí bên trong thiết bị

Trong quá trình chiên đồ ăn, nếu cửa nồi mở, nồi chiên không dầu sẽ dừng hoạt động.

Lượng thực phẩm ít hơn thường cần ít thời gian chế biến hơn lượng thực phẩm lớn hơn.

℃ - Chỉ cần tăng một chút thời gian chế biến đối với lượng thực phẩm lớn hơn, chỉ cần 
giảm một chút thời gian chế biến đối với lượng thực phẩm ít hơn.

℃ - Thêm chút dầu ăn lên khoai tây tươi để khoai tây giòn hơn. Sau khi thêm dầu ăn, hãy 
chiên thực phẩm trong nồi chiên không dầu thêm vài phút.

℃ - Không chế biến các nguyên liệu chứa quá nhiều mỡ như xúc xích trong nồi chiên 
không dầu.

℃ - Các món ăn nhẹ nấu bằng lò nướng cũng có thể được nấu bằng nồi chiên không dầu 

℃ - Để khoai tây chiên được giòn, lượng khoai tây phù hợp nhất trong giỏ xoay là 700 
gram.

℃ - Sử dụng bột làm sẵn để chế biến các món bánh có nhân nhanh chóng và dễ dàng. 
Ngoài ra, bột làm sẵn cần thời gian chế biến ít hơn so với bột tự làm.

℃ - Bạn cũng có thể dùng nồi chiên không dầu để hâm nóng thức ăn. Để hâm nóng thức 
ăn, hãy cài nhiệt độ ở 150℃ trong tối đa 10 phút.

Khối lượng 
(gram): 

Tối đa - tối thiểu

Thời gian
(min.)

Nhiệt độ
(℃oC) Thông tin bổ 

sung

Khoai tây chiên

Khoai tây mỏng 
đông lạnh 350-450 18-25 180 Nên chiên trong 

giỏ xoay

Khoai tây dày 
đông lạnh 400-500 20-25 200 Nên chiên trong 

giỏ xoay

Khoai tây bỏ lò 500-600 25-30 200
Nên chiên bằng 
giá lưới ở vị trí rãnh 

giữa

Thịt & Gia cầm

Thịt bò bít tết 250-300 15-20 180

Nên đặt vào hai 
vị trí rãnh và đổi vị 
trí hai rãnh sau 10 

phút

Sườn heo 400-500 15-20 180

Nên đặt vào hai 
vị trí rãnh và đổi vị 
trí hai rãnh sau 10 

phút

nhớ khi tắt, thời gian nhớ là 2 giờ). 

5. Khi nấu xong, thiết bị sẽ phát âm báo liên tiếp 6 lần, thời gian sẽ hiện “00”, và nhấp 
nháy 12 lần. Mở cửa nồi và lấy thức ăn ra bằng móc lấy lồng nướng hoặc găng tay cách 
nhiệt

Note: Trong quá trình chiên bằng khí nóng, đèn nướng sẽ bật tắt tùy lúc. Đèn bật tắt tương ứng với 
thanh nhiệt bật tắt để duy trì nhiệt độ đã cài đặt.

 Dầu mỡ thừa từ thức ăn sẽ nhỏ xuống khay hứng

Lưu ý: Nếu bạn muốn nồi chiên không dầu dừng hoạt động, bấm giữ nút “ “ trong 2 
giây. nồi chiên không dầu sẽ tắt.

6. Kiểm tra xem thức ăn đã chín chưa.

Nếu thức ăn chưa được nướng chín, hãy đặt lại vào trong nồi chiên, đóng cửa nồi lại và 
cài đặt thời gian thêm vài phút.

Trong lúc chiên, thức ăn sẽ nóng lên và sẽ có hơi nước thoát ra từ nồi chiên.
11. Khi một mẻ đồ ăn đã chín, bạn có thể nấu ngay một mẻ khác trong nồi chiên không 
dầu.
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Bánh mì nướng 130-150 5-6 160
Nên đặt vào hai vị 
trí rãnh và đổi vị trí 
hai rãnh sau 3 phút

Bánh mỳ cuộn xúc 
xích 400-800 13-15 200

Đùi gà 400-800 25-30 180

Nên đặt vào hai 
vị trí rãnh và đổi vị 
trí hai rãnh sau 12 

phút

Ức gà 400-800 15-20 180
Nên đặt vào hai vị 
trí rãnh và đổi vị trí 
hai rãnh sau 8 phút

rau củ 300-600 12-20 200

Nên đặt vào hai 
vị trí rãnh và đổi vị 
trí hai rãnh sau 10 

phút

Cánh gà 600-800 25-30 180

Nên đặt vào hai 
vị trí rãnh và đổi vị 
trí hai rãnh sau 15 

phút

Gà 500-1000 30-40 200
Chỉ chiên tối đa 1,2 
kg gà và cần buộc 

lại

Các món ăn nhẹ

Nem cuốn 500-600 8-10 200
Nên đặt vào hai vị 
trí rãnh và đổi vị trí 
hai rãnh sau 5 phút

Cá cắt thanh đông 
lạnh 500-800 6-10 200

Nên đặt vào hai vị 
trí rãnh và đổi vị trí 
hai rãnh sau 5 phút

Bánh mì vụn đông 
lạnh snack phô 

mai
 200-400 600 45

Nên đặt vào hai vị 
trí rãnh và đổi vị trí 
hai rãnh sau 5 phút

Trái cây sấy  200-400 600 45

Nướng

Bánh 500-800 15-20 160
Nên chiên bằng 
giá lưới ở vị trí rãnh 

giữa

Bánh Quiche 500-800 15-20 180
Nên chiên bằng 
giá lưới ở vị trí rãnh 

giữa

Bánh Muffins 500-800 15-18 200
Nên chiên bằng 
giá lưới ở vị trí rãnh 

giữa

Vệ sinh
Vệ sinh thiết bị sau mỗi lần sử dụng.

Không dùng các dụng cụ nhà bếp bằng kim loại hoặc vật liệu làm sạch gây mài 
xước để làm sạch khay hứng do có thể làm hỏng lớp chống dính. 
1. Rút phích cắm ra khỏi ổ điện và để thiết bị nguội đi. 

Lưu ý: Mở cửa để nồi chiên nguội nhanh hơn 

2. Lau bên ngoài thiết bị bằng khăn ẩm.

3. Vệ sinh lồng xoay và khay hứng & giá lưới & xiên nướng BBQ & xiên nướng gà & 
móc bằng nước nóng, nước rửa bát và miếng bọt biển không gây mài xước.

Bạn có thể sử dụng nước tẩy dầu mỡ để loại bỏ những chất bẩn còn sót.                
Lưu ý: Nếu chất bẩn dính vào lồng xoay, khay hứng, giá lưới, xiên nướng và xiên nướng gà, 
hãy ngâm trong nước nóng trong khoảng 10 phút và sau đó rửa sạch.

4. Vệ sinh bên trong thiết bị bằng nước nóng và miếng bọt biển không gây mài xước.

Bảo quản

Thông tin lỗi trên màn hình LED

Môi trường

Bảo hành và sửa chữa

1. Rút phích điện và để thiết bị nguội đi.

2. Đảm bảo tất cả bộ phận đều sạch và khô.

E1: Cảm biến nhiệt không kết nối

E2: Cảm biến nhiệt bị đoản mạch

Không tiêu hủy thiết bị hỏng cùng với chất thải sinh hoạt thông thường, thay vào đó hãy 
mang đến điểm thu gom tái chế để góp phần bảo vệ môi trường 

Nếu bạn cần sửa chữa, cung cấp thông tin hoặc nếu sản phẩm gặp sự cố, vui lòng liên 
hệ tới trung tâm sửa chữa được uỷ quyền tại địa phương
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Xử lý sự cố

Sự cố Nguyên nhân có thể Giải pháp

Nồi chiên không dầu không 
hoạt động

Thiết bị chưa được cắm 
điện.

Cắm phích điện vào ổ cắm 
trên tường được nối đất.

Bạn chưa cài đặt thời gian.
Xoay núm chọn thời gian 
đến khoảng thời gian chế 
biến cần thiết để bật thiết bị.

Thực phẩm chiên bằng nồi 
chiên không dầu không 
chín.

Lượng thực phẩm quá 
nhiều.

Đưa mẻ thực phẩm ít hơn 
vào nồi chiên không dầu. 
Mẻ thực phẩm ít hơn thì sẽ 
chiên được đều hơn.

Nhiệt độ được cài đặt quá 
thấp.

Xoay núm chọn nhiệt độ 
đến mức nhiệt cần thiết 
(xem phần ‘cài đặt', trong 
chương‘ Sử dụng thiết bị').

Thời gian chế biến quá 
ngắn.

Xoay núm chọn thời gian 
đến thời gian cần thiết 
(xem phần ‘Cài đặt', trong 
chương ‘Sử dụng thiết bị').

Món ăn nhẹ đã chiên bằng 
nồi chiên không dầu không 
được giòn.

Bạn đã sử dụng loại món ăn 
cần phải chiên ngập dầu.

Hãy chế biến các món ăn 
nhẹ chế biến được trong lò 
nướng hoặc phết một ít dầu 
lên để món ăn giòn hơn.

Chảo vẫn còn dư dầu mỡ từ 
lần nấu trước.

Khói trắng là do dầu mỡ 
nóng lên trong chảo. Hãy 
nhớ vệ sinh chảo đúng cách 
sau mỗi lần sử dụng.

Khoai tây tươi được chiên 
không đều trong nồi chiên 
không dầu.

Bạn chưa chọn đúng loại 
khoai tây.

Hãy dùng khoai tây tươi và 
cố định khoai khi chiên.

Bạn chưa rửa khoai tây 
đúng cách trước khi chiên.

Rửa khoai tây đúng cách để 
loại bỏ tinh bột từ bên ngoài 
thanh khoai tây.

Khoai tây chiên không giòn 
khi chế biến bằng nồi chiên 
không dầu.

Độ giòn của khoai tây chiên 
phụ thuộc vào lượng dầu và 
nước trong khoai.

Hãy nhớ để khô khoai tây 
trước khi thêm dầu ăn.

Thái khoai tây nhỏ hơn để 
chiên giòn hơn.

Thêm một chút dầu để 
chiên giòn hơn.
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