Hak Wajib Konsumen : TJaminan TEFAL / T-FAL internasional ini tidak memengaruhi Hak
Hukum yang mungkin dimiliki konsumen atau hak-hak yang tidak dapat dikecualikan atau
dibatasi, atau hak terhadap pengecer tempat konsumen membeli produk tersebut. Jaminan
ini memberikan hak hukum khusus bagi konsumen, dan konsumen juga dapat memiliki

hak hukum lainnya yang berbeda dari satu Negara ke Negara lainnya. Konsumen dapat
menegaskan hak tersebut atas kebijakannya sendiri. *** Dimana suatu produk dibeli di negara
yang terdaftar dan kemudian digunakan di negara lain yang terdaftar, durasi jaminan TEFAL
/ T-FAL internasional adalah periode untuk negara penggunaan, bahkan jika produk tersebut
dibeli di negara yang terdaftar dengan durasi garansi yang sama. Proses perbaikan mungkin
memerlukan waktu lebih lama jika produk tersebut tidak dijual secara lokal oleh TEFAL /
T-FAL di negara tempat penggunaan. Jika produk tidak dapat diperbaiki di negara baru
penggunaan, jaminan TEFAL / T-FAL internasional terbatas pada penggantian oleh produk
serupa atau alternatif dengan biaya yang sama, jika mungkin.

**** Peralatan rumah tangga TEFAL muncul di bawah merek T-FAL di beberapa wilayah seperti
Amerika dan Jepang. TEFAL / T-FAL adalah merek dagang terdaftar dari Groupe SEB. Simpan
dokumen ini untuk referensi Anda jika Anda ingin mengajukan klaim berdasarkan jaminan.

*

*Hanya untuk Australia:
Barang-barang kami datang dengan jaminan yang tidak dapat dikecualikan di bawah

Undang-Undang Konsumen Australia. Anda berhak atas penggantian atau pengembalian
uang untuk kegagalan besar dan kompensasi untuk segala kerugian atau kerusakan yang
dapat diperkirakan secara wajar lainnya. Anda juga berhak memiliki barang yang diperbaiki
atau diganti jika barang rusak memiliki kualitas yang dapat diterima dan kerusakan tidak
sama dengan kerusakan besar.

**Hanya untuk India: Produk Tefal Anda dijamin selama 2 tahun. Jaminan mencakup secara
eksklusif perbaikan produk yang cacat, tetapi sesuai pilihan TEFAL, produk pengganti mungkin
disediakan alih-alih memperbaiki produk yang rusak. Adalah wajib bahwa konsumen, untuk
memperbaiki produknya, harus mencatat permintaan layanan pada aplikasi Smartphone
khusus APP SERVICE TEFAL atau dengan menghubungi Pusat Layanan Konsumen TEFAL

di 1860-200-1232, Jam buka Senin-Sabtu 09:00 hingga 06:00 SORE. Produk yang
dikembalikan oleh Post tidak akan ditanggung oleh garansi. Sebagai bukti pembelian,
konsumen harus memberikan kartu jaminan yang dicap dan memo tunai ini.

HUGNG DAN VE AN TOAN
BIEN PHAP BAO VE QUAN TRONG

e Thiét bi nay dugc thiét ké dé sir dung trong gia dinh.
Thiét bi nay khong dugc thiét ké dé sir dung trong cac
truong hop sau day, va bdo hanh sé khéng ap dung
cho:

- khu vuc nha bép nhan vién & cac clta hang, van phong
va cac moi truong lam viéc khac;

- trang trai;

- khdch hang trong khach san, nha nghi va cac moi
truong dang dan cu khac;

- loai hinh luu trd chi phuc vu giudng ngu va bla sang.

- Thiét bi nay khong dugc thiét ké dé st dung bdi cac ca
nhan (bao gom ca tré nho) cé khuyét tat vé thé chét,
gidc quan hodc tam than, hodc thiéu kinh nghiém va
kién thuc, trir khi ho dugc gidm sat hodc chi dan su
dung thiét bi bai mot ngudi chiu trach nhiém vé su an
toan cla ho.

Tré nho phai dugc giam sat dé dam bao chung khong

nghich phé thiét bi nay.

- Tré em tUr 8 tudi trd 1én va ngudi b suy giam kha nang
thé chét, gidc quan hodc tam than hodc thiéu kinh
nghiém va kién thuic cé thé st dung thiét bi nay néu ho
dugc gidm sat hodc hudng dan s dung thiét bi an toan
va hiéu r6 cac méi nguy hiém lién quan. Tré em khong
dugc choi dua vai thiét bi nay. Tré em khong dugc phép
thuc hién cong viéc vé sinh va bao dudng thiét bi tri
khi cac em trén 8 tudi va dugc giam sét. Gilr thiét bi va
day nguédn tranh xa khi tam vai ca tré em dudi 8 tudi.



Vi

Thiét bi nay khong dugc thiét ké dé van hanh bang
dong hé hen gio bén ngoai hoac hé théng diéu khién
tu xa riéng biét.

Néu day nguén bi héng, phai dé nha san xuét, trung
tam dich vu dugc cap phép hodc nhan su du trinh do
tuong tu thay thé dé tranh xay ra nguy hiém.

A\ Khi thiét bi dang van hanh, nhiét 4o clia cac bé mat
ti€p can cé thé cao. Khdng dugc cham vao cac bé mat
nong cla thiét bi (tty vao mau may).

V& sinh cac bd phan co thé thao rdi bang miéng bot
bién khong gdy mai mon va nudc ria chén Khong
dung may rra chén dé vé sinh thiét bi nay.

Vé sinh mat trong va mat ngoai cla thiét bj bang mot
miéng bot bién am hoac vai am. Vui tham khao phan
«Vé sinh» trong huéng dan st dung.

Thiét bi c6 thé dugc st dung & dd cao 4000 m.

éc nén lam

Doc ky va thuc hién theo cac hudng dan st dung. Bdo quan can than.

- Thdo tat ¢ vat liéu bao bi va nhan hodc tem dan quang cao ra khoi thiét bi trudc khi

st dung. Hay nhd thdo moi vat liéu phia dudi néi cé thé thao rdi (tiy vao mau may).
Kiém tra xem dién ap clia mang ludi dién cla ban cé tuong Ung vdi dién &p ghi trén
bién thong s6 clia thiét bi (dong dién xoay chiéu) hay khéng.

Dua trén cac chudn hién hanh khac nhau, néu st dung thiét bi nay & mot quéc gia
khéac véi qudc gia noi mua, hay nha trung tam dich vu dugc cép phép tién hanh kiém
tra.

- D3ivai cadc mau may co day nguén co thé théo rdi, chi st dung day nguén chinh hang.

Ludn cdm phich cdm cla thiét bj vao mét 8 cdm co ndi dét.

- SUdung thiét bi trén mot bé mat bang phang, n dinh, chiu nhiét, cach xa chd bi nudc

bén vao.
Luodn rut phich cdm dién cua thiét bi: sau khi st dung, dé di chuyén thiét bi hodc dé vé
sinh thiét bi.

- Trong trudng hop cé hda hoan, hay rut phich cdm ctia thiét bj va dap Ira bang mot

t&m vai am.

- Détranh lam hdng thiét bi clia ban, hay ddm bao ban lam theo cac cdng thic ndu an

trong huéng dan va sach nau an; dam bao rang ban st dung ding lugng nguyén liéu.

Viéc khéng nén lam

Khong st dung thiét bi néu thiét bi hodc day nguén bi hong hodac thiét bi bj roi
va c6 dau hiéu hu hong hodc cé vé nhu dang hoat dong khong binh thuong. Néu
trudng hop nay xay ra, phai gui thiét bi dén Trung téam dich vu dugc cap phép.
Khong sirdung dau day néi dai. Tuy nhién, néu ban chap nhan trach nhiém phéap ly
khi lam nhu thé, hay st dung dau day néi dai & tinh trang t6t va phu hgp vai cong
suat clia thiét bi.

Khéng dé day dién treo lung 1ang.
Khong dugc rat phich cdm thiét bi bang cach kéo day nguén.

« Tuyét déi khong dugc di chuyén thiét b khi thiét bj chda thic an ndng.
- Tuyét d6i khong duoc van hanh thiét bi khi thiét bi dang tréng khong.

Khong bat thiét bj gan cac vat lieu dé chay (manh, rém...) hodc dé gan nguén nhiét
bén ngoai (bép ga, bép dién, v.v.).

Khéng cat gitr bat cir sdn pham nao dé chay gan hodc bén dudi ngan noi that noi
dat thiét bi.

-+ Tuyét d6i khong tu thao roi thiét bi

Khéng dugce nhing san phdm vao nudc.

Khong strdung bat ky sén phdm co rita manh nao (dac biét 1a dung dich tay son pha
soda), miéng rlra chén hay miéng co ria.

Khong cét gitr thiét bj ngoai troi. Bdo quan thiét bi & noi kho rdo va thong thoang

Loi khuyén/Thong tin

Khi ban st dung san pham lan dau tién, sdn pham cé thé phat ra mui khong doc
hai. Hién tugng nay sé khéng anh hudng dén viéc st dung san phdm va sé nhanh
chéng bién mét.

- Dé& ddm bdo an toan cho ban, thiét bi nay tuan thu theo cac tiéu chudn va quy dinh

hién hanh (Chi thj vé Bién &p thdp, PO tuong thich dién tu, Vat liéu tiép xdc vdi thuc
pham, Méi trusng, v.v.).

+ Thiét bj nay duac thiét ké dé chi st dung trong nha chir khong phai ngoai trai. Trong

truong hop st dung cho muc dich chuyén nghiép, st dung khong thich hgp hodc
khong tuan theo hudng dan, nha san xuét khong chiu trach nhiém va bao hanh sé
khéng dugc ép dung.

+ Dé ddm bao an toan cho chinh ban, chi st dung cac phu kién va bo phan thay thé

duac thiét ké cho thiét bi ctia ban.

Moi truong

- Trudc khi ban thai bo thiét b, pin trong bd hen gid phai dugc thao ra va xU ly tai

trung tdm thu gom rac dan dung dia phuong hodc trung tdm bao hanh dugc cép
phép (tly thudc vao mau may).
Bao vé maéi trudng la trén hét!
E @ Thiét bj ctia ban c6 cac vat liéu co gia tri co thé dugc phuc hoi hodc tai ché.
mmm O Hiy thai bo thiét bi tai dia diém thu gom réac thai dan dung & dia phuong



MO TA
A. Gié chién D. Bang diéu khién cdm ung ky thuat s&
B. Tay cdm E. Man hinh hién thi thoi gian/nhiét do

C. Vi nudng co thé thao roi

CAC CHE PO NAU TU PONG

1. Khoai tay chién 5.Thit

2.Ga vién chién 6.Cé

3.Ga quay 7.Raucu

4. Pizza 8.Trdng miéng

RUGC KHI SU DUNG LAN PAU
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Théo g tat ca vat liéu déng goi.

Théo bd tat ca miéng dan hodc nhén ra khoi thiét bj.

Khéng thdo miéng dém silicon clia tam Iudi.

Ruia sach gio chién va vi nudng bédng nudc ndng, mot it nudc rira chén va mét miéng bot bién
khong gay mai mon.

Ban c6 thé rita cac b phan nay trong may rita chén.

L&y miéng vai am lau sach bén trong va bén ngoai thiét bi. Thiét bj hoat dong bang cach tao ra
luéng khi nong. Khong dé dau hodc ma chién vao gio (A).

HUAN BI SU DUNG

C
1.

Dt thiét b trén mot bé mat bang phéng, 6n dinh, chiu nhiét, cach xa chd bi nudc béan vao.
Khéng cho dau hodc bat cif chat 16ng nao khac vao gié.

Khéng dat bat ci thu gi 1én trén thiét bi. Lam nhu vay sé lam gian doan luéng khi va
anh huéng dén két qua chién béng khi néng.

SU DUNG THIET BI

N6i chién Easy Fry c6 thé ché bién rat nhiéu cong thic ndu &n. Thai gian ndu cac mon an théng
thudng co trong phéan “Huéng dén n&u’”.

1.
2.

W

Két néi day nguén véi 6 cam dién.

B4t dau bing budc gia nhiét truée néu mudn. DE gia nhiét trudc, nhan nat Bat dau (), nut nay sé
nhép nhéy ngay sau khi thiét bi dugc cdm dién. Nhiét do hién thi trong lan st dung dau tién la 180°C.
Diéu chinh dén nhiét d mong muén bang mjt@va nUt@trén man hinh ky thuat sé.

Nhan nat Bat ddu moét 1an nita dé bat dau gia nhiét trudc.

Thiét bj sé phat ra tiéng bip khi da dat nhiét do.

Dén day, budc gia nhiét trudc da két thuc.

Xép thic &n vao gid.

Luu y: Khéng cho thiic n vao gié vugt qua chi ddu miic téi da hoac vuot qua lugng téi
da theo chi dan trong bang (xem phan “Huéng dan nau”), vi nhu vay c6 thé anh huédng
dén chat lugng cia mén an.



4. Trugt gio vao lai thiét bi.

Than trong: Khéng cham vao gié trong khi si dung va mét ltic sau khi sir dung vi gio sé
rat néng. Chi cam gié bang tay cam.

5. D& bt ddu ndu, ban co thé chon gilta ché do ndu tu dong va ché do cai dat thi cong.

a.Néu chon ché do cai dat thu cong:

Piéu chinh nhiét dé (F) bang nut (+) va nut (=) trén man hinh ky thuat s6. Thiét bi cho phép

diéu chinh nhiét do trong khoang 80-200°C.

- Sau d¢, cai dat thoi gian ndu mong mudn bang cach nhan nit @) va diéu chinh thoi gian bang
nut @ va nut @ C6 thé cai dat thai gian cho bo hen gid trong khodng tir 0 dén 60 pht.

« Nhan nut Bat dau dé bt ddu ndu véi muc nhiét do va thai gian da chon. Qué trinh ndu bat dau.
Nhiét do da chon va thai gian ndu con lai sé luan phién hién thi trén man hinh.

b. Néu chon ché dé ndu tu dong:

Chon ché do ndu mong muén béng cach nhédn biéu tugng tuong Ung trén bang diéu khién

cam Uing (cac ché do nay dugc mé ta chi tiét trong phan "Hudng dan nau”).

Xac dinh ché dé ndu bing cach nhan nut (). Thao tac nay sé khai dong qua trinh nau.

Qué tinh ndu bat dau. Nhiét do da chon va thai gian ndu con lai sé luan phién hién thj trén man hinh.

Dau thira tir thic an dong lai ¢ déy gio.

7. Mbt s6 loai thiic dn can phai dugc Iac tron trong qué trinh ndu (xem muc “Hudng dan nau’). Dé
Iac tron thitc an, hay kéo gio ra khoi thiét bi bang tay cam va lac trén thic an. Sau dé trugt gio
vao lai thiét bi va nhan nut Bt dau @ mot lan nira dé tiép tuc ndu

8. Khiban nghe am béo clia bo hen gid, thai gian ndu do ban dat da két thuc. Kéo giod ra khoi thiét
bi va dat trén mot mat phang chiu nhiét.

9. Kiém tra xem thiic an da chin chua.

Néu chua chin, ban chi can truct gid vao lai thiét bj va hen gi thém vai phut.

10. Khithuic an da chin, hay 1y gio ra. Dé ldy thic &n ra, hdy dung kep gdp dé nhac thiic &n ra khoi gio.
Than trong: Khi ban di chuyén gié, hay can than véi phan dau thita dong lai & day gio
6 thé dinh lén thuc an va luéi c6 thé roi xuéng.

Sau qud trinh chién khéng dau, gid chién, vi nudng va thic an sé rdt nong. Tuy theo loai thic an
dudc ndu trong thiét bj, hay can than vi hai ndng co thé thoat ra tir gid chién.

11. Khi ndu xong mot mé, thiét bj cé thé ndu mé khac ngay lap tuc.

SU DUNG CHE DO NUGNG Vi

1. Batvinudng vao gid chién cla thiét bi.
2. Nhén @‘ sau d6 nhan @ trén man hinh dé chon ché dé Nudng vi.
3. B4t dau ché do Nudng vi bang cach nhan ©) Thao tac nay sé khdi dong budc gia nhiét trudc
(thai gian: 15 phut).
Khi ban nghe thdy am bao clia bé hen gig, qud trinh gia nhiét trudc da két thic.
Lay gid ra khoi thiét bj réi dat trén mot mat phang chiu nhiét.
Than trong: Gié va tdm luéi rat néng. Dung kep gép dé xép thuc an lén tam lugi.
Xép thic &n 1én tdm Iudi va truct gio vao lai thiét bi.
7. Chon thdi gian ndu can thiét bang cach nhan ndt (+) va ndt () (xem muc “Huéng dan nau’).

o

8. Nhan nut Bit dau © @é bat dau qua trinh ndu. Nhiét do va thai gian ndu con lai sé luan phién
hién thi trén man hinh.
Luu y: Thit nguyén miéng can phai dugc lat trg gitra ching.
Dau thira tir thic an sé dong lai & day gio chién.

9. Khiban nghe thdy dam bao clia b hen gid, qua trinh ndu da két thuc. Lay gid ra khoi thiét bj réi
dat trén mot mat phang chiu nhiét.

10. Kiém tra xem thic &n da chin chua. Néu chua chin, hay dat gio vao lai thiét bj va dit hen gi
thém vai phut.

11. Khi thic an da chin, hay I8y gié ra. DE Idy thic n ra, dung kep gép dé nhac thiic an ra khai gio.
Than trong: Can than sau khi may nau xong, gié chién, vi nuéng va thiic an rat néng.

1. Dét tdm ludi vao trong gio.

2. Nhin ©) sau do diéu chinh nhiét do () bing cch nhdn nut (+) va nut (©) dén khi man hinh
ky thuat s& hién thj 80°C.

3. Saudo, dat thai gian ndu mong mudén béng cach nhan nit @) va diéu chinh thai gian bang nut
@ va nut @ Ban co thé cai dit thai gian trong khodng tir 1 gics dén 4 gid.

4. Nhan nut Bt dau @ dé b4t ddu qué trinh sdy kho. Nhiét dd da chon va thai gian ndu con lai sé
luan phién hién thj trén man hinh.

5. Khiban nghe thdy am bao clia b hen gid, qua trinh ndu da két thuc. Lay gid ra khoi thiét bj réi
dat trén mot mat phang chiu nhiét.

6. Kiém tra xem thiic &n da chin chua. Néu chua chin, hay dat gié vao lai thiét bj va dit hen gios
thém vai phut.

7. Khithic an da chin, hay 18y gio ra. DE 18y thuc an ra, dung kep gép dé nhac thuc an ra khoi gio.
Than trong: Gié va tam lugi rat néng.

HUGNG DAN NAU

Bang dudi day sé gitip ban lua chon cac ché do cai dat co ban cho loai thiic an ban mudn ché bién.
Luu y: Thoi gian nau duéi day chi mang tinh chat huéng dan va c6 thé thay dai tuy theo
loai va lugng khoai tay can ché bién. Péi véi cac loai thiic an khac, kich thudc, hinh dang
va nhan hiéu c6 thé anh huéng dén két qua.

Do d6, ban c6 thé sé can diéu chinh thai gian nau déi chit.

Thai gian A q
uéc d?fmg < Théng tin
(phut) (C) C b6 sung

Nhiét do

Khoai tay va dé chién

Khoai tay cat 4t dong lanh
(do day thong thuong 10mm| 300-8009 | 15 - 25 phut 200°C # (@)
x 10 mm)

Khoai tay chién kiéu Phép ty
lam tai nha
(8x8 mm)
Khoai tay cét mui
\___donglanh

300-8009 | 22-32 phut 200°C # co Thém 1 mudng canh déu &n

300-8009 | 22- 27 phut 200°C k3 co Thém 1 mudng canh déu an

a



Lugng Thai gian . . .
t6ithiéu-16i|  uéc chiing ietdo INat Thong tin
da(g) (phut) 9
Thit va gia cam
Bit tét dong lanh | 100-500g | 6-10 phut 180°C =
Phi-Ié tc ga i i . §
(khong xuong) 100-500g | 12-19 phut 180°C (]
Ga(nguyéncon) | 1000g | 60 pht 200°C
(1
Ca tuoi, . o
bit €t 4 o 3509 15-17 phat 140°C sl
Tom 12 miéng 4 phut 170°C =
D6 an vat
Ga vién dong lanh 100-600g | 7-15phut 200°C (S Co
Canh ga dong lanh 3009 16 - 20 phut 200°C (S} Co
Phé mai que dong lanh 159 7-9phut 180°C (S
g 9'a (5 miéng) P
Vong hanhtéydonglanh | *®9 | g-tophat | 200¢ | & | s
9 ydongia (10 miéng) P
Nuéng vi
1 15 phut 200°C
Ban c6 thé thém dau én,rau thom va
) (Gia nhiét trudc: 15 phat . 2 mugi dé tang thém huong vi
T 209 Nz 6-8 pht 200°C @ | © Ban o thé l&n i thdc &n trong qué
trinh ndu
Ban c6 théthém dau an, rau thom va mudi
P (Gia nhiét trudc: 15 pht . 8 ting thém huong v
iberid 4009 Néu: 10- 12 pht 200 A Ban co thé lan trgthic &n trong qua
trinh ndu,
5 (Gia nhigt trudc: 15 phat . 22
Rau ci 3009 N 10phit 200°C aw ©
Phié ca 2009 (Gia nhlet trucfc. h’ pht 200°C @, e
Nau:3-5 phat ’
Nuéng banh
) ) P » . , N . Strdung hop thiéc/
Banh nudng x6p 7 miéng | 15-18 phut 180°C & khay nusng [0
Banh gion 3009 30 phut 160°C 5]
Say kho
\__Tothéimong | 1miéng | 60phut 80C | | |

*L4c tron gitta chiing trong qua trinh n&u.

** Lugng khoai tay chua got vo

QUAN TRONG: D& tranh lam hdng thiét bi, khéng cho nguyén liéu va chét 16ng vao vugt qua muc
t6i da cho phép trong hudng dan st dung va trong cong thic ché bién.

***P3at hép thi€c nudng banh/khay nuéng 16 vao gié.

Khi ché bién thic an sé nd ra (chdng han nhu banh ngot, banh quiche hodc banh nudng xdp), ban
khong nén cho thiic én vao qué ntra khay nuéng.

Truy cap www.tefal.com dé€ xem céng thiic nau an truc tuyén.

LOI KHUYEN

+ Thic an cé kich thudc nho thuong can it thai gian nau hon so vdi thiic an ¢ kich thudc lon.

+ Thic an nhiéu can thoi gian ndu ldu hon doi chit so vdi thic an it.

« Lac trén gilia ching trong qud trinh ndu cac loai thic an cé kich thudc nho sé gidp thic an
ngon hon va tranh tinh trang thic an chin khong déu.

« Thém mot chat dau &n vao khoai tay tuci dé khoai chin gion ngon hon. Sau khi thém mot
mudng canh dau an, chién khoai tay trong vai phut.

+ Khong ndu thic an cd quéa nhiéu dau ma trong thiét bi.

« Cécmon an nhe ndu dudc trong 16 nudng cling c6 thé ndu dugc trong thiét bj nay.

« Binh lugng téi uu dugc khuyén nghi cho mén khoai tay chién 1a 700 gram.

-« Surdung bot puff va bot shortcrust nhao sdn dé ché bién cac mon &n nhe nhanh gon va dé
dang.

« Batkhay nudng vao gid cla thiét bi néu ban mudn nudng banh ngot hodc banh quiche hodc
néu ban mudn chién cac thic an dé va hodc c6 nhan. Ban cé thé st dung khay nudng 16 bang
silicon, thép khéng gi, nhém, sanh.

-+ Ban clng c6 thé st thiét bi dé ham nong thic an. D ham ndng thic &n, hay dat nhiét do &
160°C trong t6i da 10 phut.

MONG TAI NHA

DE c6 két quéa tét nhét, ban nén st dung Iat khoai tay déng lanh. Néu ban mudén tu lam khoai tay

chién lat mong, hay lam theo céc budc dudi day.

1. Chon trong cac loai khoai tay dugc gai y dé lam khoai tay chién. Got vo va cit khoai tay thanh
tlng lat co do day bang nhau.

2. Ngam khoai tay cét 1at trong mot té nudc lanh it nhat 30 phut, dé rao nudc va tham khé bang
khan sach, c6 kha nang thdm hut tét. Sau do, vo bang khan gidy dung trong ndu an. Khoai tay
c4t 1at phai that kho trudce khi dem chién.

3. Ldy 1 mudng canh dau an (dau thuc vat, dau hudng duong hodc dau 6-liu) cho vao mot chiéc
t6 kho réo, cho khoai tay cat lat 1én trén va trén cho dén khi khoai tay dugc phd mét 16p dau.

4. Ly khoai tay ra khoi t& bang tay hodc dung cu nha bép, dé dau thia lai trong té. Xép khoai
tay vao gio.

Luu y: Khéong lay t6 dung khoai tay tron dau an dé truc tiép vao gié chién, néu khéng
dau thira sé dong & duéi day gid chién.

5. Chién khoai tay theo huéng déan trong muc Huéng dan nau.

Vé sinh thiét bi sau mai lan st dung.
Gié chién va tdm luéi c6 mét I6p phu chéng dinh. Khéng sit dung dung cu nha bép bang
kim loai hodc dung cu vé sinh gady mai mén dé lam sach gié chién va tam luéi, vi nhu vay
c6 thé lam héng 16p chéng dinh.




RUt phich cdm dién ra khoi & cdm trén tusng va dé thiét b nguoi lai. Luu y: Ldy gid ra dé thiét
bi nguéi nhanh hon.

Lau bén ngoai thiét bi bang mot miéng vai §m.

Rlra sach gid va tdm ludi bang nudc nong, mot it nudc ria chén va mét miéng bot x6p khong
gay mai mon. Ban co thé str dung dung dich khir ddu m& dé loai bo cac vét ban con sot lai.
Gid chién va tam luéi c6 thé rita dugc bang may rita chén.

L&i khuyén: Néu vét ban bi ket duéi day gié chién va tam luéi, hay d6 nudc néng ciing
mot it nudc rida chén vao. Ngam gid chién va tam luéi trong khoang 10 phat.

Sau d6 rira sach va dé kho.

Lau bén trong thiét bj bang nudc ndng va mot tdm vai dm.

Lam sach bo phan gia nhiét bdng ban chai khé va sach dé loai bo can thic an.

Khéng dugc nhing thiét bi vao nudc hay bt ci chét 1dng nao khac.

1. RUt phich cdm cda thiét bj va dé thiét bi ngudi lai.
2. Dam bao tat ca cac bd phan déu sach va khoé réo.

BAO HANH VA DICH VU

Néu ban can tim hiéu dich vy hoac théng tin hay gap van dé, vui long truy cap trang web clia Tefal
www.tefal.com.vn hodc lién hé vai Trung tam Cham séc Khach hang hotline 1800555521 Ban
€6 thé tim thdy s6 dién thoai trong phiéu bao hanh toan cau. Néu khong co Trung tam Cham séc
Khach hang tai quéc gia ctia ban, hay lién hé véi dai ly Tefal tai dia phuong ban.

XULY sUco

Néu ban gap vdn dé vai thiét bj, hay truy cap www.tefal.com.vn dé€ xem danh sach cac cau hoi
thuong gap hodc lién hé vai Trung tam Cham sdc Khach hang tai qudc gia ban.
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San pham nay dugc TEFAL/T-FAL stfa chifa trong va sau théi gian bao hanh.

C6 thé mua cac phu kién, hang tiéu duing va vat tu cé thé thay thé néu c6 s&n tai cic quéc gia nhu mo ta trén trang

web ctia TEFAL/T-FAL www.tefal.com

Bao hanh

TEFAL/T-FAL d3m béo san phdm nay khdng 6 bét ky khuyét diém san xudt hodc tay nghé trong thi gian béo

hanh tai cac quéc gia *** nhu da néu trong danh sach quéc gia & trang cudi clia hudng dan st dung, bét dau tur

ngay dau tién mua hang hoac ti ngay nhan hang.

Viéc béo hanh ctia céc nha sdn xuét quéc t& bao gém tat c chi philién quan dén viéc stfa lai san phdm dugc ching

minh 16i @& phu hgp vai thdng s6 ky thuat ban dau, qua viéc stfa chita hodc thay thé bat ky phan nao khiém khuyét

va cong viéc can thiét. TEFAL/T-FAL c6 thé thay thé san pham tuong duong hay cao hon thay vi stia chifa san phdm.

Dui ché d6 bao hanh nay, TEFAL/T-FAL sé gi6i han stia chita hodc thay thé san phdm méi ctia khéch hang.

Diéu kién bao hanh & Ngoai trit

TEFAL/T-FAL sé& khong c6 nghta vy stfa chita hodc thay thé bat ky san pham ma khong kém theo chiing minh mua

hgp l&. San pham c6 thé dugc truc tiép mang theo ngudi hodc phai dugc déng géi ding va gui tra vé, xac nhan

bao phét (hodc hinh thtic tuong duang clia buu chinh), cho trung tém dich vu tly quyén clia TEFAL/T-FAL. Chi tiét

dia chi cia céc trung tam dich vu Gy quyén & tting qudc gia dugc liét ké trén trang web cia TEFAL/T- FAL hogc dién

thoai dén trung tdm dich vu khach hang theo Danh muc Quéc gia dinh kém.

Dé cung cdp dich vu hau mai t6t nhét va khéng nging nang cao su hai long cda khéch hang, TEFAL / Tefal*

6 thé sé khao sat sy hai long ctia khéch hang da st dung dich vu hdu mai clia céc trung tam dich vu Gy quyén

TEFAL / Tefal*.

Bao hanh nay chi &p dung cho céc san phdm d& mua va str dung cho muc dich gia dung va sé khéng bao gém

bat ky thiét hai nao c6 thé xay ra do két qua clia viéc str dung sai, bét can, khong thao tac theo huéng dén clia

TEFAL/T-FAL, hoiic stia d6i tréi phép hodc stia chita san pham, bao bi bi 16i do chti s& hitu hodc do hang van chuyén

x(tly sai. Khéng bao gém hao mon théng thudng, bao duéng hodc thay thé cac bd phén tiéu thy, hodc nhu sau:

- Strdung ngudn nudc khong phtt hgp hoac tiéu hao -Thiét hai vé co hoc, qué tai dién ap.

-Cén ban (bét ky cin ban phai dugc thuc hién theo hudng dan sir dung) -Tai nan bao gém hda hoan, 1 lut, sét
danh.v.vy

-Thiét hai dén bét ky bd phan thiy tinh hodc stt-St dung chuyén dung hodc thuang mai

-Thiét hai hoac két qué xau dac biét do dién &p sai hoic tan s6 sai so véi nhan ghi trén ma nhan dién san pham
hodc ddc tinh ky thudt.

-Nudc, bui ban va con triing xam nhap vao bén trong sdn pham (trir céc thiét bj c6 cac tinh nang dugc thiét ké
dac biét cho con tring)

Quyén loi hgp phap clia nguéi tiéu dung

Bao hanh san phdm TEFAL/T-FAL quéc t& khong anh hudng dén quyén lgi phép dinh, ngudi tiéu dung c6 thé c6

nhiing quyén khéng thé loai trir hodc han ché, c6 quyén khiéu nai nha ban I& nai ngudi tiéu duing mua san pham.

Bao hanh nay cho ngudi tiéu dung quyén Igi hgp phap riéng biét, va ngudi tiéu dung cling ¢ thé c6 quyén hop

phép khac biét tir Bang nay dén Bang khac hodc Quéc Gia nay dén Quéc gia khac. Ngudi tiéu dung cd thé doi

quyén Igi d6 dya trén quyét dinh cia minh.

* Thiét bj gia dung TEFAL xudt hién dudi thuong hiéu Tefal & mét s6 viing 1dnh thé nhu My va Nhét Ban.

TEFAL / Tefal I thuong hiéu d& dang ky clia Groupe SEB.

**Trong trudng hop san pham dugc mua & mot qudc gia dugc liét ké trong danh sach va sau d6 duoc strdung

tai mot quéc gia khéc dugc liét ké, thi thai han bao hanh cia TEFAL/T-FAL quéc té can clrvao thai han quy dinh tai

quéc gia khach hang st dung san phdm, ngay c khi san pham da dugc mua tai mot quéc gia dugc liét ké trong

danh sach véi thai han bao hanh khac nhau. Quy trinh stia chiia c6 thé sé lau hon néu san pham khéng dugc

TEFAL/T-FAL ban tai quéc gia d6. Néu san pham khong thé stia chita tai qudc gia mdi, thi TEFAL/T-FAL qudc té sé

han ché viéc thay thé san pham b&ng mét san pham tuong ty hoiic thay thé béing mét san pham cé chi phi tuong

duang, néu c6 thé.

Hay girtai liéu nay dé tham khao va xudt trinh khi ban c6 yéu cdu béo hanh san pham.
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ETY SEB ASIA Ltd
HK HONG KONG 1 year 8130 8998 9IF, South Block, Skyway House
3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon Hong-Kong

PT GROUPE SEB INDONESIA MSD, TCC Batavia Bid, JI. K.H. Mas

D INDONESIA 1 year +62 21 6220 2288 Mansyur No. 126, Karet Tengsin, Tanah Abang, Kota Jakarta Pusat,
Daerah Khusus Ibukota Jakarta 10250, Indonesia

GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD, Unit No. 402-403, Level 4, Uptown

my MALAYSIA 2 years 603 7802 3000 2,No. 2, Jalan $S21/37, Damansara Uptown,

47400, Petaling Jaya, Selangor D.E Malaysia

GROUPE SEB (Singapore) Pte. Ltd.

SG SINGAPORE 2years 6550 8900 3A International Business Park #12-04/05, ICON@IBP
Singapore 609935

Assmeng GROUPE SEB THAILAND

TH THAILAND 2 years 027656565 203466 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02, New Phetchburi Road,
Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320
2 nam Groupe SEB Vietnam JSC
N VIETNAM 2 years 1800-555521 25 Nguyen Thi Nho Str, Ward 9, Tan Binh Dist, HCM city
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