LUU Y KHI SU DUNG MAY LAM S(OPA HAT

01. Nén st dung coc dong nguyén liéu duoc tang kém clung may, nguyén liéu chi s& dung tir 1 - 2 cdc, dai dudi
1cm. Luwgng nudc vira phai, trong vach mirc gidi han

02. Béng nap khdp vai vi tri tay cam, néu ndp déng khong dung vi tri mdy sé hién thj “E1”, day |1a co ché canh
bao an toan. Ngoai ra khi m& nap can xoay ngugc chidu kim dong hd (khéng dung sirc kéo, giat nap).

03. Khéng truec tiép xa nwdc vao vd mdy. Lam ngudi binh trwdc khi lam sach

04. Trong qué trinh vé sinh lam sach méy xay n3u nén han ché viéc xa nudc vao phan bang diéu khién cam
&ng. Trwdce khi rira mdy co thé si dung chirc ndng Lam sach -> d6 nudc vao may dé lam sach.

05. Sau khi rira sach mday nén lau khé phan phia dudi day, khdng Gp ngwoc may |&n trén, nham han ché viéc
nudc ngdm vao phan mach bén trong may dan dén hién tuong 16i

mach dién.
06. DUng khan kho lau vd, binh sau khi vé sinh, sau dé dat may noi kho rdo, thoang mat.
07. Khéng dat san phdm & noi 4p suat cao, tranh xa l{ra, ngudn nhiét.

08. Khi dung chitc ndng xay nau sita hat thi PUONG va GIA V| chi cho vao may khi d3 nau xong, cho vao tir dau
s& dan dén hién twong den, khé & day céi.

09. Déi v&i nguyén liéu can phan loai cac loat hat:

(1) Nén th& nghiém vai [an va diéu chinh lvgng thuc pham phl hop dé cho ra két qua tét nhat. Cling nén quay
nhe trudc khi sir dung vdi cac loai thuwc pham dé hwong vi dugc ngon hon.

(2) Quét modt chat xiu dau 1én ddy binh trudce khi s&r dung ché dd “Chéo bot” sé gitip han ché viéc dinh day.

(3) Sau khi may hoan thanh chu trinh ndu, néu mudn pha thém gia vi, c6 thé mé ndp bod thém vao may, déng

nap va chon ché dd “Nuédc ép” dé tron déu.

Lwu y: Hat d6; dau; yén mach cé dé bé, nd rdt cao. Yén mach thi déc nén khi ndu nhitng hat nay nén gidm sé
lwgng nurdc va hat xuéng (ddc biét khi ndu vdi may xay ndu hodc mdy lam sita vi khéng cdn bé bd ma
s& xay nhuyén min tdn dung tat cd bd, xdc hat).

10. L6i trao sita ra ngoai

Viéc trao sita nguyén nhdn thuédng do viéc cho luong nuéce va nguyén liéu qud nhiéu. Vi vdy, nén cho lugng
nwdc trong mure gidi han. Vi riéng cdc loai hat dau, dé nhw: ddu ga; ddu nanh hodc cdc logi hat cé tinh ndng
trirong né, thi can cho it hat hon va cho lwong nuwée phi hop.



HUONG DAN SU DUNG

MO TA CHU’'C NANG BANG PIEU KHIEN

® -
Bot Siéu téc
" an dam 4

Chao )
dinh dudng Sinh t&
L d

Sta Gill &m

ndu nhanh

Sitandu dac‘ ‘ Vé sinh

HDSD MAY XAY NAU DA NANG

Chirc nang Sira ndu dac (Thoi gian xay ndu trong 36 phtit)

1. Cho nguyén liéu ( 40-50g) va nwdc dén vach cao nhat

(1) Man hinh hién thi: Hién thi thong tin thi gian
cla

(2) Phim Chirc ndng: Phim nay dugc st dung dé
“chon chirc nang" hoac “huy thao tac" khi st dung
may.

1. Chon chirc ndng. May s& tu dong bat dau thuc
thi chirc nang da duwoc chon sau 3s ké tir khi nhan
phim.

2. Hay chirc nang Khi may dang hoat dong, nhan va
gitt phim “Chirc ndng" trong 3s dé dirng chuong
trinh va tré vé trang thai cho

(3) Phim hen gid: nhan phim “Hen gi®” mot [an dé
vao trang thai hen gi®. Nhan tiép phim “Hen gio"
dé dat thoi gian mong mudn trong khodng tir 01
dén 18 tiéng ( mdi lan an ting thém 1 tiéng)

2. Sau khi cdm ngudn dién an nut Chirc nang -> Chirc ndng Sira nau dic

3. Sau 36 phut may xay sé& cho ra thanh phdm ( Chu y khéng mé ndp hodc di chuyén nap khi may hoat déng,
néu I& mé nap, ban can d& hét hdn hop trong may ra, thém nudc va hat vao roi méi nau lai, néu khong sé bi

dinh ddy va trao ra ngoai).

Céc chirc ndng khac str dung tuong tu:

- Chirc ndng lam sita ndu nhanh: An nit Chirc nang — chon chirc nang Stta ndu nhanh, thoi gian khoang
28 phut cho toan bo chu trinh. ( Chd y khéng mé ndp hodc di chuyé&n ndp khi may hoat déng, néu |&
m& nap, ban can d& hét hon hop trong may ra, thém nudc va hat vao rdi méi nau lai, néu khong sé bi

dinh day va trao ra ngoai).

- Chirc ndng ndu chdo an dam: An nat Chive nang — chon chirc nang Bot an dam, chu trinh nay cé xay va
nau két hop trong 36 phut. ( ndu chao bot &n ddm cho bé) ( Chu y khdng mé ndp hodc di chuyén nap
khi mdy hoat dong, néu I1& mé& nap, ban can d6 hét hdn hop trong mdy ra, thém nudc va hat vao roi
mdi nau lai, néu khéng s& bi dinh ddy va trao ra ngoai).



Chtrc nang chdo dinh dudng: An nit Chire nang — chon chirc nang Chao dinh dwéng, chu trinh hoat
dodng 30 phut. ( ndu sup, thirc n bé sung cho bé) ( Chu y khong mé ndp hodc di chuyén ndp khi may
hoat déng, néu I& mé& nap, ban can d6 hét hon hop trong may ra, thém nwdc va hat vao réi méi nau lai,
néu khdng s& bi dinh day va trao ra ngoai).

Chtrc ndng dun nudc: An nit Chire ndng — chon chirc ning Siéu téc, chu trinh nay hoat dong trong 12
phut. Khi man hinh hién thj 00 1a nuwéc d3 déi va chuyén sang ché& do cho. ( Cha y khong mé ndp hoic
di chuyén nap khi may hoat déng)

Churc néng sinh t6: An nit Chirc ndng — chon chirc ndng Sinh t8, chu trinh nay hoat dong trong 3
phut. Nudc va trai cdy nén theo ti lé 1:3, ¢ thé thay nuwdc bang sita. Khong dé nguyén liéu qué vach

cao nhat

Chirc nang Lam sach: An nat Chire nang > chon chirc ndng Vé sinh, ché d6 nay s& gitip danh sach cac
can ban nguyén liéu con sét lai, chu trinh hoat déng 1 -8 phut. ( nén dé nudc & vach cao nhat)

Gilt nhiét: Thoi gian gilt nhiét mac dinh 1a 6 gi& vdi nhiét d6 55 d6 C.

CHUY:

Khi may vira hoat ddng xong, nén dé may nghi 30 phut mdi st dung ti€p. Néu mdy con qud ndng s&
khong hoat dong.

Khéng dé nudc vao bang diéu khién hoac tay cdm. Néu khdng may bi nudc vao can lau va sdy khoé ngay
va cho may nghi, phoi & noi kho rao.



Cong thuc nau sifa hat cuc ngon
Luu y:

- Dudi day 1a céc cong thiac mau, cac ban 6 thé thay doi nguyén li¢u va dinh lugng tity theo s¢ thich, khong
nén nau qua dac. Moi lan nau khoang 40g hat cho 800ml nuéc

- C6 thé mix nhiéu loai hat trong 1 1an nau. Néu nhiéu hat chon ché d6 niu sira dic, it hat chon ché do nau sira
nhanh

Nguyén li¢u: dau nanh: 30g, dau do: 10g, 600-800ml nudc, duong tuy khau vi va vai
hat muoi.
Céch lam :

Sira dau nanh- 1. Ruira sach nguyén liéu, cho vao may (trir duong), thém nude dén vach giéi han
dau do tren.

2. Dong nép, chon ché do: sita dau nanh dé may hoat dong

3. Sau khi may nau xong, cho thém dudng, sita tity khau vi

Nguyén li¢u: dau nanh: 30g, me den : 10g ( c6 the rang trudc cho thom), duong tuy
khau vi va vai hat muoi, , 600-800ml nudéc.
Cach lam :

1. Rira sach nguyén liéu, cho vao may (trir duong), thém nude dén vach giéi han

Sira dau nanh- N
trén.

me den

2. Dong nép, chon ché do: sira dau nanh dé may hoat dong

3. Sau khi may niu xong, cho thém dudng, sita tiry khau vi

Sira hat Nguyén ligu: dau nanh: 20g, hat diéu: 159 (c6 the dung dieu rang san), yén mach 5g,
duong tuy khau vi va vai hat muoi, , 600-800ml nudc.
Céch lam :

1. Rira sach nguyén liéu, cho vao may (trir duong), thém nude dén vach giéi han

Stra dau nanh- N
trén.

yén mach- diéu

2. Dong nip, chon ché do: sita ddu nanh dé may hoat dong

3. Sau khi may nau xong, cho thém dudng, sita tiiy khau vi

Nguyén li¢u: dau xanh: 25g, hat 6c cho: 15g (co the dung hat rang san), duong thy
khau vi va vai hat muoi, 600-800ml nudc.

Cach lam :
Sita dau xanh- 1. Rura sach nguyén liéu, cho vao may (trir duong), thém nudc dén vach giéi han
hat 6¢ ché trén.

2. Dong nép, chon ché do: sira dau nanh dé may hoat dong

3. Sau khi may nu xong, cho thém duong, sita tily khau




Sira dau xanh-

Nguyeén liéu: dau xanh: 35g, 14 dira xay, loc lay nuéc cdt, sita, duong tly khau vi va vai
hat mudi, nuéc cét dira , 600-800ml nudc.
Cachlam:
1. Riua sach nguyén liéu, cho vao may (trir duong, cdt dira), thém nude dén vach
gi6i han trén.

la dira 2. bong nap, chon ché do: sita d4u nanh dé may hoat dong
3. Sau khi may ndu xong, cho thém duong, sita tity khau vi, cho nudc cdt dira néu
thich
Nguyén liéu: Ca chua hoic dwa hau cit miéng: 200g. 5g mat ong, nudc
Céch lam:
Cachua 1. Cho nguyén liéu vao may, thém nudc dén vach gidi han trén.
2. Doéngnap
3. Chon ché do: sinh t6 dé may tu hoat dong
Nguyeén liéu: Dua hau cit miéng: 200g. sita néu thich, nudc
Céch lam:
Dua hau 1. Cho nguyén li¢u vao may, thém nudc hoac sira dén vach gigi han trén.
2. Ciam may va dong nap
Nu6c tréi 3. Chon ché do: sinh t6 d& méy tu hoat dong
wécC trai ——— — = J
cay Nguyén li¢u: xoai cat mieng: 200g. sira, mot chut nudc cot dua néu thich.
Céch lam:
Xoai 1. Cho nguyén liéu vao méy, thém sita, nude cot dira dén vach gigi han trén.
2. Ciam may va dong nap
3. Chon ché do: sinh t6 d& méy tu hoat dong.
Nguyén liéu: 1 qua chudi nho, yén mach, sira tuoi khong dudng, mat ong tiy khau vi,
, 1/2 hop stra chua khong duong hoic sira chua it béo, 1 it qué dé tao mui.
Smoothy yéen 1. Cho nguyén li¢u vao may dén vach gisi han trén.
mach va chuoi 2. Cim may va dong nap
3. Chon ché do: sinh t6 dé may tu hoat dong
Nguyén liéu: 10 g meé den, 15¢g gao lat, 10 g dau phong
Céch lam:
Chao mé den 1. Rura sach nguyén liéu, cho vao may dén vach gigi han.
2. Day nap, chon ché d6 Bot dn dim
3. Sau khi ndu xong, cho gia vi theo y thich
Nguyén liéu: 10 g bi do, 15g gao lut, 10 g dau phong
N4u stp- Céch lam:
Chio in Stp bi do 1. Rua sach nguyén liéu, cho vao may dén vach gigi han.
diam cho 2. Day nap, chon ché 46 Chao dinh dudng
bé 3. Sau khi nau xong, cho gia vi theo y thich
Nguyén liéu: Gao, thit xay, rau ca thai hat lyu( ndu léng hay dic theo s¢ thich)
Cach lam:
Chao an dam 1. Rua sach nguyén lidu, cho vao may dén vach gici han.
thit rau cu 2. Day nip, chon ché d6 Chao dinh duéng
3. Sau khi niu xong, cho gia vi theo y thich
Nguyén liéu:hat ng6 100g, nudc, sira dac, sira tuoi khong duong
Cach lam:
1. Rua sach nguyén liéu, cho vao may, d6 nude dén vach gigi han.
Sira ngod Sira ngd 2. Day nap, chon ché d6 Sira niu nhanh.

3. Sau khi niu xong, cho sita tuoi hodc sita dic theo y thich




