péveden

CHINH SACH BAO HANH VA BOI TRA
Xin cédm on Quy khdch hang dé lua chon sén phdm Paveden!

San phdm sé dugc cam két bdo hanh hodic d&i mai trong vong 1
n&m ké ti ngdy mua hang néu phdt hién 16i k§ thudt tu nha sdn
xudit. Chinh sdch nay khéng dudc dp dung néu san phdm cé bdt
ky can thiép sta chlra ndo dugc thuc hién tu bén khdc hodic
nguyén nhdan gay ra l6i bdi ngudi st dung dung sai muc dich va
sai huéng dén st dung. Quy khdch vui long gitt lai héa don mua
hang dé asi chiéu khi yéu cdu bdo hanh va dién ddy du théng tin
sau:

Théng tin khach hang
Tén
Dia chi
S& dién thoai

E-mail

M@ sdn phdm
Ngay mua hang

Vui long dong goi san phdm dé san phdm khéng bi hu hdng trong
qud trinh van chuyén.

Luu y cdc trudng hgp khéng dp dung bdo hanh:

- Sdan phdm khéng con nguyén ven;

- Sdn phdm dé qua sta chira, thay thé bdi bén thu ba;

- San phdm bi héng héc dugsc kiém tra va xdc nhdn do 16i
ngudi dung (s dung sai cdch, sai khuyén nghi ti nha sén
Xudit);

- Phu kién di kém khéong dugc bdo hanh;

Paveden Official

OF:40 Lién hé ngay véi chung téi dé biét thém théng tin
vé sdn phdm, hudng dén st dung va bdo hanh

E HOTLINE: 1900 599 821
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HUGNG DAN SU DUNG

NOI COM PIEN TU 3D
PR-3D18BE
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Healthy Living, Smarter Cooking

Gilr tron vi ngon — S&ng khde mdi ngay!

Thodt haoi nudc

NUt mé ndp

Bang diéu khién
& ché do

Chan chéng truct

m k¥ thudt san phdm

Théng tin ddc di

—

Nguén dién

Mé& san phdm PR-3D18BE
bién dp dinh muc 220V ~
Tan s6 dinh muc 50Hz
Coéng sudt dinh muc 650W
Dung tich dinh muc 1.8L
Lugng ndu (céc) 10

Cdu tao san phédm

Vung néi
cothé thdorsi

Ddc diém:

Khay hédp

® Cong nghé ndi hinh cdu cdi tién, dun séi tudn hodn, nguyén hat;

® Kiém sodt nhiét do chinh xdc va ndu com ngon hon;

® V6 thép co thé thdo rdi dé dé dang vé sinh;

° Hen gi& ndu linh hoat dén 24 gis — an tam chudn bi blia &n ma khéng lo quén ndu

Bang diéu khién:

DELAY START

Main hinh LED hién thi: thdi gian - ché dé ndu - chiic ndng

Pit Lich
NUTRI
Com Mém

PORRIDGE

Néu Chio

PRESET
Dit Lich

STICKY

Com Nép Com Niéu

CAKE

Lam Bénh

SOUP

Him Xuong

Nut diéu khién

CLAYPOT

REHEAT

Ham Nong

WARM

Giir Am

MIXED RICE

Gao Lit

YOGUR

a

Bit dau

Huy bo




Gidi thiéu ché dé tung nut

1. NUt “Ché dd": Lua chon ché dé ndu
& man hinh chds, nhdin phim "ché dé" dé chuyén qua cdc ché dé sau:
- NG&u com mém - Néu nhanh - N&u com ctii > Néu com tdich dusng

- Néu chdo - H&m - Lam bdnh = Stia chua - Gitr dm, dén bdo chiic ndng

tuong Ung sé sang.
2.Nut "Bt lich™: Hen gi& ndu

e Sau khi chon ché do ndu cdn thiét, nhdn ndt “Bat lich” dé chuyén sang trang
thdi diéu chinh thdi gian dét trude. Man hinh ky thudit sé hién thi thdi gian ddt trudce
mdc dinh clia ché do tuong Uing: “4:00". M&i Ién ban tiép tuc nhdn nat "Dt lich”,
thdi gian dét trude sé tang thém 30 phut méi én. Khi dat gid tri téi da, hdy nhdn

lai Nt "Dat lich" dé chuyén vé thai gion ddt trudc t6i thiéu clia ché do ddt lich:
" 01:00", Sau dd t&ng thém 30 phut méilén;

© Thasi gian ddt trude co thé dugce thiét 1dp 1en ti 24 gids. Kni dat dén thai gion ddt
trudc, qud trinh ndiu s& hodn téit. (Néu thai gian dd dét nhd hon hodic bang thdi

gian ndu hién tai, qud trinh ndu s& bdt déu truc tiép).
3.NUt "Théi gian": Cai déit thai gian ndu

o Ché Do ndu chdo co thé ddt cd thdi gian ddt trudc va thsi gian dé 1én lich;

 Khi chon cdic ché do trén, man hinh k§ thudit s6 s& hién thi thai gian ndu mdc dinh
clia ché db tuong Ung. Luc ndly ban cé thé nhdn ndt “Thai gian” dé diéu chinh

theo thdi gian mong mudn.

® Thdai gian ndu va pham vi diéu chinh clia tiing ché déd dugc thé hién trong bdng

bén dudi:

Ché D6 | Thai gian mdc dinh Thai gian ndu an
N&u chdo 1:30 1:30-2:00
Hém 2:00 1:00-4:00
Lam bdnh 0:50 /

Sl chua 8:00 6:00-10:00

4, NGt "Bét déu/Hay": Bt déu / Hiy bé ché dé ndu

o & ché dé chas, nhdn nat ndy dé vao ché dé "N&u com mém’;

o & trang thdi chon ché a6, nhdn phim ndly dé vaio trang thdi lam viéc cltia ché
dodadat;

Chudn bj trudc khi sir dung

L&n ddu strdung:

- L&y sd&n phdm va tét cd cdie phu kién ra khdi bao bibdo vé;

- Nhdin nit ma ndp dé mé ndp néi;

- Ldy long néi, phu kién bén trong v ndp thép (co thé thdo rdsi ra) dé lam sach
Ién ddu béing miéng bot bién cd xd phong; sau do riia sach béing nudc;

- Sau khi vé sinh, cdn than lau khé ting bé phdn va ép lai binh thusng;
Strdung théng thudng:

1. Thém nguyén liéu vaio ndi trong:

® DGi vai ché do Nédu commém -> Com nép - Com niéu - Gao it - Néu chdo,
cho mét lugng gao va nudc thich hgp vao long néi;

® 1c6c gao khoding 120g;

® D3i v&i ché dd "HAM', cho lugng nguyén liéu dé& chudn bj thich hop vao néi
trong;

© D3 véi ché do "Lam bdnh', cho mét lugng bét bdnh dé chudin bi thich hop vao
néi trong; t8t nhdit I& khéng vugt qud 1/2 dung tich clia ldng néi.

e D3i vdi ché do "Slia chua”, cho mét lugng stia nguyén chdt thich hop vao néi
trong réi thém mét luong vi khudn 1én men stia chua (hodic kefir) thich hop, t6t
nhdt & khédng vugt qud 1/2 dung tich cla néi trong lugng stia nguyén chdit &
ldng ndi;

@ D3i vai ché do "Ndu com tdch dusng”, cho mét lugng gao vo sach thich hop
vao khay tdich dusng, sau dé thém nudc theo ty 1é tuong Ung clia khay bi tdch
dusng. Bat déu ndu.

2. Gaiy thém nudc khi ndu com/chdo:

 Vach muc nudc trong ndi trong tuong Ung Ié vach muc nude tham chigu dé
ndu com va ndu chdo;

o Trudc khi ndu, duing céc do lusng dé dong mét luong goo thich hap. Sau khi
vo sach, thém nudc theo ty 1€ gao véi nudce: 1: 1~ 1: 1.4 ; khindu chdo, ty & gao
V3 nude khodng 1: 8 hodic theo vach chia bén trong ndi, thém nudc vao dén
muc nudc tuong Ung nhung khdng thém nudc vust qud vach muc nudc cao
nhdt;

o Ngudsi duing cé thé té&ing gidm lugng nudc phu hop tly theo ting logi gao va
& thich vé dd mém va dé cing clia gao. Do dién dip khéng 8n dinh & nhiéu noi
nén cd hién tugng traio nhe, viéc ndy [d binh thusng;

® | au khd bé mdt bén ngodi clia Idng néi va ddt vaio ndi. Nhe nhdang xoay long
néi sang trdi vér phdi dé ldng néi ndm ding vi tri;

© DAy ndp ndi. Khi nhdin ndp xudng ding vi tri s& co tiéng “tach”.

RICE | PORRIDGE

Vach hudng dén thé tich nusc

Néu dung 4 chén gao dé ndu, vui long thém nudc vao
Vi tri thr 4 trén thang do gao.



Hudng dan st dung - Ché dé ndu

1. Ché D6 "N&u com mém" / "Com nép" / "Com niéu" / "Gao Iut”

@ Nhdn nut "Ché dé" va chon ché dd "N&u com mém'" (hodic NGu com nép, Com
niéu, Gao Itt) var dén bdo ché dé "Ndu com mém'" (hodic N&u com nép, Com
niéu, Gao Iit) sé nhdp nhay;

@ Nhdn nut "Dt lich" dé diit thai gian ddit trudc; néu khdng céin ddt thai gion ddt
trude, héy nhdn nit "Bat déu/Hay" dé vao ché dé "Néu com mém'' (odic Néu com
nép, Com niéu, Gao It). & sudt qud trinh ndiu, man hinh k§ thudt & hién thikhung
xoay déng, den bdo "Néu com mém'" (hodic N&u com nép, Com niéu, Gao It)
ludn sdng;

© Khi qud trinh ndu sdp hodin thainh, man hinh k§ thudit s& s& hién thi thdi gian dém
ngugc tly véio ché dé ndu khdc nhau.

@ Sau khi com chin, chudng bdo sé& kéu vai Ian dé chuyén sang trang thdi gitr dm,
dén gitr dm sé& sang vaman hinh k§ thudit s6 s& hién th thai gian git dm.

Thdi gion gitr dm s& hoat déng tir 00:00 dén 72:00 (tuong ung vdi thai gian gitr
dmla 72 tiéng)

--Luuy:

Nh&n nut "B3t ddu/Hay bd" & man hinh cha dé truc tiép khdi dong ché doé Ndu
commém'”.

® Ché do "Com mém”, trong qud trinh ndu, ndi s& dun séi dé hat goo nd déu, sau
do gidm nhiét va duy tri s6i nhe dé gao thdm nudc ti ngodi vao trong. Giai doan
cudi, ndi téng nhiét dé lam béce hai luong nudc thia, giup com rdo nhung van
mém.

© Ché do "Com nép’, ban cé thé ndu com nép ma khéng céin cdng doan ngém
nép trudc. Xéi duoc ndu thanh phdm vén ddm bdo chin déu, hat déo va huong
thom (khéng bj ciing, suong).

© Ché&dd "Com niéu”, com dugc ndu theo kiéu truyén théng, phdan nhiét dé & ddy
néi tdng cao trong thsi gian ngdn tao nén mét Iép com chdy & phdn ddy néi
(gion va thom).

e Ché do "Com gao It”, gao It cing v Iéu chin hon gao trdng, vi con Idp cdm.
Cdng nghé ndu gao It sé kéo dai thdi gian ngdm va gia nhiét chém, déu, gidp
hat goo hut dd nudc, mém déo ma vén gilt dugc chét dinh dudng.

2. Ché Do "Ndu chdo"/"Ham"

@ Nhdin nit "Ché dd" va chon ché dd "Néu chdo'(hodic Hém);

@ Man hinh k¥ thudit & hién thj thai gian ndu mdc dinh (N&u chdo 1:30, Ham 2:00).
© Tai thai diém naty, ban cé thé nhdn phim "Thai gion” dé dat thai gian ndu;

--Luu y: Néu khéng cdi déit thai gian néu, chi can nhdn ndt "Bét ddu/Hay" dé vao
trang thdi lam viéc clia ché dé dd chon va man hinh k§ thudt s6 s& dém ngucc dé
hién thi thai gian nd;

© Sau khi cai dgt thai gion ndu, nhdn nut "Bt lich” dé ddt thai gian ddt trudc;
--Luu y: Néu khéng ddit thai gian ddt trudc, chi cén nhdn ndt "Bét ddu/Hay" dé
Va0 trang thdi lam viéc clia ché dé dé chon va man hinh kY thudit s6 sé dém
ngugc dé hién thi thdi gion ndu;

@ Sau khi ndu xong, chudng bdo sé kéu vai Ian dé chuyén sang trang thdi gicr &m,
dén gitr dm sé& sang vaman hinh k§ thudit s& s& hién thj thai gian gitr dm.

Hudng dan st dung - Ché dé ndu

3.Ché dd "Lam banh”
© Chudn bjlam bdnh: Sau ddy larvi du vé cong thic va nguyén liéu lam bdnh:
(D Chudn bj 3 qud triing. Tach ldng trding triing va long dd tring vaio hai té dung.
Ddnh long trdng triing cho dén khi bdng mém. Cho 85 gram dudng trdng vao
ddnh cho dén khi dudng tan;
@) Trong 6 dung long dd tring, ddinh déu long dd tring réi cho 65 gram stia
nguyén chdt vaio ddnh cho dén khi ndi bong bong déng nhdt;
(3 Trén hai hdp thanh mét var ddnh déu;
@ Cho 100 gram bét mi cé ham luong gluten thép vao khudy déu, cho mét it
ddu vaio ddy ndi va cho nguyén liéu bdnh dé chudn b sén vao réi day ndp néi
com;
o Nhdn nut "Ché dé" dé chon ché dé "Lam bdnh';
o Nhdin nut "Bét ddu/Hay" dé bdt ddu ché do lam bdnh va man hinh s& dém
nguoc dé hién thi thai gian ndu;
© Sau khi ndu xong, chudng bdo s& kéu vai Ién va chuyén sang trang thdi chd.
--Luuy:

Ché D6 lam bdnh khéng co ché dé gitr dm.

Khi ché dé lam bdnh dang hoat déng, ban cé thé nhdn phim "Bt ddu/Hay"
dé thodt khdi ché dé lam bdnh.
4, Ché db “Stta chua”
e Chudn bi sfta chua:
(D Lam sach ndi bén trong var khir tring bdng nudc soi;
@ Thém luong stia nguyén chdt thich hap vaio long néi;
(3 Thém lugng men stia chua (hodic kefir) thich hap va dong ndp néi com dién.
e Nhdn nut "Ché do", chon ché doé "Stia chuad” va dén bdo "Stia chua” s& nhdp
nhdy;
o Nhdn nut "Thai gian' dé cai dét thdi gian ndu;
o Nhdn nut "B&t déiu/Huy" dé varo trang thai hoat déng clia ché dé "stia chua”
va& man hinh ky thudt s6 dém ngucc dé hién thi thai gian nd;
© Sau khi ndu xong, chudng bdo sé& kéu vai Idn va chuyén sang trang thdi cha.
--Luu y: Ché dé stia chua khdng cé ché dé Bét lich va gitr dm.
5.Ché D% "Gitr am"
© & man hinh chd, nhdin Nt "Ché dé" dé chon ché dé gicr dm, sau dé nhdn nut
"Bt ddu/Hay" dé bdt ddu ché do gitr dm hodc khi cdic ché dd ndu khdic hoain
6t s& chuyén sang trang thdi gitr dm, dén bdo “Git dm'” ludn sdng vat man hinh
k¥ thudit s& hién thi ché dé gitr am.
L&inhdc:
e D& tréinh danh hudng dén mui vi mén &n, t8t nhdt khéng nén gitt dm qud 12
tiéng.
@ Sau khindu, néu khdng cdn gitr dm, nhdn nut "Bat déu,/Hay" dé htly ché dé gitr

&m, rit phich cdm dién réi rit déy ngudn ra, cudi cling Idy thic 8n trong néira.



Hudng dan st dung - Ché dé ndu

6.Ché b6 "Ham néng”

Dung dé lam néng lai com ngudi, gidp com toi mém nhu mdi ndu. Bé st dung,
ban chi cén md ndp, dan déu com ngudi var thém mét vai mudng nudc, sou doé
doéng nép va chon ché dé "Ham néng” trén baing diéu khién, néi com sé tu déng
h&m nong com trong khoding thdi gian nhdét dinh.

Chuc ndng "Bét lich” / “Thai gian”

Vidu: Thasi gian hién tai1a112:00 va ban mudn ndu xong sup lic 5 gids chiéu (tuong
Ung vdi thai gian dét trude 1dr 5 gics) va thdi gian ndu sup “Thdi gian thuc hién” Ia
3 gis. Cac budc cu thé nhu sau:

@ Nhdn nut "Ché dd" va chon ché dé "N&u chdo'’; man hinh k¥ thudt s& hién thi
thdi gian ndu mdc dinh ctia ché dd "Né&u chdo' 1&1 2:00;

e Nhdn nut "Thdi gian”, den bdo "Thdi gian'’ nhdp nhdy va thai gion ndu mdc dinh
clia ché dd "NGu chado” hién thi trén man hinh ki thudit s6 s& nhdip nhdy Itic 2:00.
Thai gian dugc diéu chinh thanh 3:00;

© Sau khi diéu chinh thai gian dé Ién lich, nhdin nit "Bt lich” dé vao cai ddt thai
gian dat trude. Bén bdo "Bang ddt lich” nhdp nhdy va man hinh kY thudt sé
nhdp nhdy dé hién thj thai gian ddit trude mace dinh 1d 4:00, nhdin ndt "Dt lich”
dé diéu chinh thai gion ddt trude thanh 5:00;

o Nhdn nut "Bt ddu/Hay" dé varo trang thdi dat trudc clia ché do "N&u chdo”;
khi déng hé dém ngugc ddt trude dén thai diém hen gid, ndi com dién sé tu
déng chuyén sang trang thdi ndu hen gids;

© Khi thai gian dém ngugc dén thdi gian ndu, ndi com dién sé tu dong chuyén
sang ché do "N&u chdo'. N sé tu déng chuyén sang trang thdi gitr dm sau khi
ndu.

o Nhdn nuit "Bat déu/Huy" trong qud trinh cdii ddit dé hiy tdit cd cdil dét va quay
lai ché d6 cha.

 Thasi gian ddit lich hen néu (chding han nhu 5 gids) I thdsi diém cudi cling ché do
ndy hodn tét viéc ndu. Néu “Thai gian ddt lich” nhd hon “Thdi gian ndu mdc dinh”
hodic "Thdi gian cai ddit cho ché dé ndu” (do ngudi dung caii ddit), thi ndi com sé
ngay I8p tuc chuyén sang trang thdi ndu ndng va ndu theo “Thdi gian ndu mac

dinh" clia hé théng hodic "Thdi gian cdi ddt clia ché dé ndu’”.

Vé sinh mdy va bdo dudng

Luuy:

© Rut ddy ngudn trudc khi bét ddu vé sinh.

@ Dagi cho dén khi néi com ngudi hodin todin trudc khi vé sinh.

V& sinh tiing b6 phén

Bén trong ndi
© Lau béing vai dm dé vat khé.
© DAm bdo loai bd can thic an dinh vaio ndi com dién.
e Cdc hat goo, chdo hodic céic manh vun khdc o thé dinh vao tém gia
nhiét, co thé lau sach bdng vai mém khd hodic vai ust vt k.

Bén ngodi ndi
© Lau béing vai dm cé thdm nudc (hodic xa phong), lau sach va lau khd
© Lau bdng diéu khién bdng vai mém khé.
Phu kién bén trong
B véi va com, Idng ndi, céc dong gao, ndip thép rdsi, khay ndu / hép. Nén
luu y vé sinh: Ngé&m trong nudc ndng va ldm sach bang miéng bot bién.



L&i phat sinh va cdch khéc phuc

Néu ban g&p vdn dé khi st dung néi com dién Paveden, khdch hang vui long kiém tra cdac
van dé méc phdi cé tuong tu nhu bang théng tin bén dudi khong. Néu gdp vén dé khong

thé gidi quyét duac, vui long lién hé véi dich vu chdm séc khdch hang cua Paveden.

Hién tuong 16i Nguyén nhan Phuong dn gidi quyét

1. Nguén bo mach chua dugc két | 1. Kiém tra cong téc, phich cdm, céu
chi nhiét thén mdy, ddy ngudn cé
con nguyén ven va duge cdm dung
Vi tri hay khéng

2. GUi dén bd phdn béo tri dugc chi
dinh dé sta chira

GUi dén bd phdn bdo tri dugc chi
dinh dé stia chiia

nGi
T&m gia nhiét I
Beén bdo khéng | khéng néng 2 B(?ard‘ diénbihdng
sang 3. K&t néi bang mach bi ngét
4. Bo mach chinh bi hong

Tam gia nhiét

) N Bo mach chinh bi hong
noéng lén

1. L&i bo diiéu chinh nhiét chinh

2. Phén t& 6ng nhiét dién bj chdy
Den bdo dang | Tdm gia nhiét | 3. Phdn két ndi clia bang mach
bat khongnong | pj ngét két néi

4. Bo dién bi hong

GUi dén bd phan bdo tri duge chi
dinh dé stia chiia

1. Thfnl gian gitr nhiét \fhong du 1. Céch nhiét theo yéu céu

2. Tédm gia nhiét bi bién dang 2. Néu bién dang nhe, hay st dung
3. Long néi bi nghiéng va mét | gidy nham min dé ddnh bong. Néu
Com chua chin hoge thdi gian | e |6 Iing trong khong khi. bién dang nghiém trong, hay gui
ndu qudlau 4.C6 vat la ném gitia long néi va | 9én bd phan bdo tri dé thay thé.

3. Nhe nhang xoay néi trong dé né
ré lai trang thdi binh thusng

4, Gli dén bd phan bdo tri dugc chi
dinh dé stia chiia

tdm gia nhiét

5. Bién dang ndi trong

6. Board mach chinh bi hong
7.B6 diéu nhiét chinh bét thusng

Com b} chdy hode knong thé | , . yia | et chinh b 131

2. Bo mach chinh bi hong

& 6m tu dong hodic vié - GUi dén bé phdan bdo tri duge chi
gitr 6m ty déng hodc viéc gilr dinh & st chia

&m khéng binh thudng.

1. Bo mach chinh bi hong

2. Bo diéu nhiét ndp trén cé hién
tuong bdt thusng

3. Co vat la trong van hoi

4. Nudc cé vuot qud gisi han téi
da hay khéng? (Cé thém nudc

1. GUi dén bd phan bdo tri dugc chi
dinh dé stia chiia
2.Vé sinh van hoi

Chdo tran rdt nhiéu 3. Thém nudc theo ty 1&

M) N 4. Day nép
?)
theotylehaykhong?) | 5 bam bao lua chon ché do Ia
5. Nép ndi dé dugc déng chat . .
chinh xac

chua? Lua chon ché dé co sai
khéng

1. Bo mach chinh bj héng
NGu com, chdo Iau ma khong soi| 2. B diéu nhiét ndp trén co hién
tuong bdt thusng

Man hinh hién thi mé 16i E1 Gui dén bé phén bdo tri dugc chi

dinh dé sta chiia

Mach hé cam bién trén

Man hinh hién thi mé 16i E2 Ngdn mach cdm bién trén

Man hinh hién thi mé 16i E3 H& mach cam bién dudi

Man hinh hién thi mé 18i E4 Ngdn mach cdm bién dudi

So dbé mach dién

Inlet (B&u vao dién)

[ 71 Thermal link (Céu chi nhiét)

N o—
220V~50Hz

r Heating tray
(Khay gia nhiét /
Mam nhiét)

i i
E ot —m—!
é ! I Thermal link
| | (Céu chinhigt)

L

Top sensor Bottom sensor
(Cé&mbién trén) - 711 (Cam bién dudi)

éﬂ;_; Lo

Bién phdp phong ngua va an todn

1. Vui long doc ky hudng dé@n ndy trudc khi st dung va cdt gitr cdn than;
2. San phdm nay chi danh cho st dung tai nha va khéng phu hop vai
nhing naoi khdc;

3. Ban phai st dung 6 cdm trén tusng cé néi dét va phich cédm phdi dugc
cdm chat. Khéng st dung 6 cdm da ndng véi cde thiét bj dién khdc cung
luc;

4. Khéng dung chung 6 cdm nhiéu 16 vai cde thiét bj dién khdc;

5. Khéng dat néi com dién & noi dm udt, khéng én dinh hodc gén cdc
ngudn Ilra, nguén nhiét khdc;

6. VUi long khéng dun nong long néi truc ti€p trén ngon Ida trén;
7.Vuilong dé ndi com dién xa tdm tay tré em, vi cdc nut diéu khién co thé
bi cham vao va gdy truc trac;

8. L5 thodt hoi rdit ndng trong qud trinh sir dung. Khéng ddt mat hodc tay
cua ban gdn vé ngodi hodc 16 thodit hoi;

9. Khéng ngém va riia ndi com dién trong nudc dé trénh dnh hudng dén
hoat déng an todn cua thiét bi;

10. Khéng st dung néi com dién dé ndu cde thuc phdm co tinh axit, kiém
dé trdnh an mon long noi;

1. Khéng dung vai che 16 thodt hoi trong qud trinh str dung dé tranh nép
bi bién dang hodic d&i maw;

12. Vui long st dung ddy nguén mot cdch cdn than. Khéng kéo hodic
xodn ddy qud manh. Khi rat phich cdm, vui long hdy dung tay gilt phich
cdm va kéo né ra;

13. Khi khdng ndu nudng, t&t nhdt nén tdt nguén dién;

14. Khi vé& sinh Idng néi trong, hdy dung vét mém giéng nhu miéng bot
bién dé lau sach;

15. Trudc khi cho long ndi vaio bén trong, vui long kiém tra xem cé hat gao
hodic cdn rau cu ndo khdc bdm vao ddy long ndi v mém nhiét hay
khong. Néu co, hdy nhé lam sach trudce khi cho vao; sau khi ddt néi trong
vao néi, hdy nhd xoay sang trdi va phdi dé dam bdo néi trong tiép xuc
t6t v&i mam nhiét;

16. V& sinh nhanh ndp thép vong cao su va van hoi sau khi st dung dé
trdinh mui hoi trong 1an ndu tiép theo;

17. Néu xdy ra 16i trong qud trinh st dung hodc man hinh hién thj mé& 18i,
trudc tién vui long rut phich cédm ra khdi 8 cdm. Khéng tiép tuc sir dung
vad lién hé véi nhdn vién dich vu chdm séc khdch hang Paveden. Khdong
thay thé cdc bd phdn khéng nguyén bdan hodc ty minh thdo rdi va stia
chlra;

18. SAn phdm nay khéng thé hoat déng vai bd hen gid bén ngodi hodc
hé théng diéu khién tu xa déc Iap. Néu déay nguén bj hdng, né phdi dugc
thay thé bdng ddy ddc biét hodc linh kién déc biét mua ti nha sén xudit
hodic bé phdn dich vu.



