Giay: C150
KT: 130 x 90 mm

Gia cong: dong ghim
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DANKESWORTE VON KALPEN

KALPEN bedankt sich herzlich bei lhnen fiir Ihr Vertrauen und dafiir, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Unsere Produkte werden nach hichsten Qualitdtsstandards entwickelt und hergestellt, um Ihnen Komfort,
Sicherheit und Effizienz beim Kochen zu bieten.

Um eine sichere und sachgemafe Verwendung zu gewdhrleisten, lesen Sie bitte diese Bedienungsanleitung vor der
ersten Nutzung sorgfaltig durch und bewahren Sie sie fiir zukiinftige Zwecke auf.

Bitte tragen Sie das Kaufdatum sowie die Informationen vom Produktetikett in den Garantieschein ein und bewahren
Sie diesen zusammen mit dem Kaufbeleg auf, um Ihre Garantieanspriiche zu sichern.

Wenn Sie weitere Informationen oder Unterstiitzung bendtigen, kontaktieren Sie bitte:

Hotline / Zalo: 0901 754 147

. EMPFEHLUNGEN BEI DER AUSWAHL VON EDELSTAHL-TOPFEN UND -PFANNEN

. Es wird empfohlen, Edelstahl-Topfe und -Pfannen mit mehrschichtigem Boden (35 Schichten) zu wéhlen, um
eine bessere Warmeleitung und Warmespeicherung zu gewahrleisten.

. Der Topf- bzw. Pfannenkdrper sollte eine Materialstarke von mindestens 0,5 mm aufweisen, und die
Oberflache, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommt, sollte aus Edelstahl 304 bestehen, um die Lebensmittel-
sicherheit zu gewdhrleisten.

. Die mehrschichtige Bodenkonstruktion sorgt fiir eine gleichméBige Warmeverteilung, reduziert das Anbrennen
von Speisen und spart Energie beim Kochen.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Geben Sie eine Mischung aus 1 Zitrone oder 20—30 ml Reisessig mit etwa 0,5 Liter Wasser in den Topf oder die
Pfanne.

Kochen Sie die Mischung bei niedriger Hitze etwa 2—5 Minuten, lassen Sie sie anschlieBend abkiihlen und
spiilen Sie das

Kochgeschirr mit klarem Wasser aus.

Bei Topfen oder Pfannen mit groBerem Fassungsvermdgen kdnnen Sie die Menge von Wasser und
Zitrone/Essig entsprechend anpassen.

WAHREND DER VERWENDUNG

Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht iiber Iangere Zeit bei sehr hoher Temperatur, da dies zu Verférbungen
fiihren oder die Antihaftbeschichtung (bei beschichteten Produkten) beeintrachtigen kann.

Wenn die Speisen fertig gekocht sind, reduzieren Sie die Hitze oder schalten Sie den Herd aus, um Energie zu
sparen und das Produkt zu schiitzen.

Geben Sie Gewiirze nicht erst in bereits abgekiihlte Speisen, da sie sich dann schlechter auflsen und sich am
Boden absetzen kdnnen, was die Reinigung erschwert.

Bewahren Sie Lebensmittel nicht [anger als 3 Stunden im Topf oder in der Pfanne auf, inshesondere bei
Produkten mit Antihaft beschichtung.

Verwenden Sie das Kochgeschirr nicht in der Mikrowelle.

Stellen Sie Topf oder Pfanne zu Beginn nicht sofort auf sehr hohe Hitze, da dies die Qualitdt und Lebensdauer
des Produkts beein trachtigen kann.

Stellen Sie Topf oder Pfanne nicht in den KiihIschrank, da Temperaturschwankungen die Haltbarkeit und
Lebensdauer des Produkts beeinflussen konnen.

Verwenden Sie keine Kochutensilien oder Scheuerschwamme aus Metall, um Kratzer auf der Oberflache zu
vermeiden.

IV.  REINIGUNG DES PRODUKTS

+ Reinigen Sie das Produkt innen und auBen mit Spiilmittel und warmem Wasser.
Achten Sie besonders auf eine griindliche Reinigung an Nieten, SchweiBstellen und Verbindungsstellen.
Wenn Speisereste am Boden haften, kochen Sie einige Minuten etwas Wasser im Topf bzw. in der Pfanne, bevor
Sie ihn erneut reinigen.
Bei gelblichen Verfarbungen auf der Oberflache kdnnen Sie ein weiches Tuch mit Zitronensaft oder Essig
befeuchten und die Stelle sanft in kreisenden Bewegungen reinigen, bis sie sauber ist.
Silikonteile sollten nach der Verwendung gereinigt werden, sobald das Produkt abgekiihlt ist.

Hinweis:
GielSen Sie kein kaltes Wasser in einen noch heilSen Topf oder eine heille Pfanne, da ein pldtzlicher Temperaturwechsel
(Temperaturschock) die Haltbarkeit des Produkts beeintrichtigen und die Reinigung erschweren kann.

THANKYOU FROM KALPEN

KALPEN sincerely thanks you for your trust and for choosing our products.
Our products are designed and manufactured to the highest quality standards to provide convenience, safety, and
efficiency during use.
To ensure proper and safe use of the product, please read the user instructions carefully before use and keep this
document for future reference.
Please record the purchase date and the information on the product label on the warranty card, and keep the
warranty card together with the purchase invoice to ensure your warranty rights in the future.
If you need more information or assistance, please contact:

Hotline / Zalo: 0901 754 147

I. RECOMMENDATIONS WHEN CHOOSING STAINLESS STEEL POTS/PANS

. Customers should choose stainless steel pots/pans with a multi-layer base (3-5 layers) to improve heat
conduction and heat retention.

«  Thebody of the pot/pan should have a thickness of 0.5 mm or more, and the surface in contact with food
should be made of SUS 304 stainless steel to ensure food safety.

. The multi-layer base structure helps distribute heat evenly, reduces burning, and saves energy during cooking.
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INSTRUCTIONS FOR USING
KALPEN STAINLESS STEEL POTS/PANS
’ a0 ¢
l.  BEFORE FIRST USE

Put into the pot/pan a mixture consisting of 1lemon or 20-30 ml of rice vinegar mixed with about 0.5 liters of
water.

Boil the mixture over low heat for about 2—5 minutes, then let it cool and rinse again with clean water.

For pots/pans with larger capacity, you may adjust the amount of water and lemon/vinegar accordingly.

DURING USE

Do not use the pot/pan at excessively high temperatures for long periods, as this may cause yellow stains on the
surface or affect the non-stick coating (for coated products).

When the food is cooked, reduce the heat or turn off the stove to save fuel and protect the product.

Do not add seasoning when the food has cooled down, as the seasoning may not dissolve easily and may settle
at the bottom, causing residue and making cleaning more difficult.

Do not store food in the pot/pan for more than 3 hours, especially for products with a non-stick coating.

Do not use the pot/pan in a microwave oven.

Do not place the pot/pan on very high heat immediately when starting to cook, as it may affect the quality and
lifespan of the product.

Do not place the pot/pan in the refrigerator, as thermal expansion and contraction of the material may affect
durability and product lifespan.

Do not use metal cooking utensils or metal scouring pads to avoid scratching the surface of the pot/pan.

IV.  CLEANING THE PRODUCT

. Wash the inside and outside of the product with dishwashing liquid and warm water.
Pay special attention to cleaning rivets, weld joints, and connection gaps.
If food sticks to the bottom of the pot/pan, boil a small amount of water for a few minutes, then wash again
for easier cleaning.
For yellow stains on the surface, use a soft cloth soaked in lemon juice or vinegar and wipe gently in circular
motions until clean.
Parts with silicone components should be cleaned after use and when the product has cooled down.

Note:
Do not pour cold water into the pot/pan while it is still hot, as sudden temperature changes (thermal shock) may reduce
the durability of the product and make cleaning more difficult.

HUGNG DAN SU DUNG NOI/CHAO INOX CUA KALPEN
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LO1 CAM ON TU KALPEN

KALPEN tran trong cdm on Quy khach da tin tudng va lua chon san pham cla ching toi.
San pham dugc thiét ké va san xudt véi tiéu chudn chat lugng cao nhat nhdm mang dén sy tién nghi, an toan va
hiéu qué trong qua trinh st dung.
Dé dam béo st dung san phdm diing cach va an toan, Quy khach vui long doc kj huéng dan st dung trudc khi dung
va git lai tai liéu nay d€ tham khao khi can thiét.
Quy khach vui long ghi lai ngay mua hang va théng tin trén nhan san pham vao phiéu bao hanh, déng thoi
giit lai phiéu bao hanh va héa don mua hang d€ dam bao quyén lgi bao hanh sau nay.
Néu can thém thong tin hodc hd trg, xin Quy khach vui long lién hé:

Hotline / Zalo: 0901 754 147

. KHUYEN NGHI KHI LWA CHON NOI/CHAO INOX

-+ Quy khdch nén lya chon ndi/chdo inox cd ddy nhiéu I6p (tir 3-5 16p) dé tang kha nang truyén va gid nhiét.

« Than noi/chdo nén c6 do day tir 0,5 mm tré 1én va bé mat ti€p xic vdi thuc pham dugc lam tirinox 304
nhdm dam bao an toan khi ché bién thuc pham.

+ (4utao ddy nhiéu I6p gitip phan bé nhiét déu, han ché chay va tiét kiém nang lugng trong qu trinh
nau nudng.

TRUGC KHI SU DUNG LAN DAU

Quy khach cho vao ndi/chdo hdn hgp gom 1 qua chanh hoac 20-30 ml gidm gao pha véi khoang 0,5 lit
nudc.

Dun sdi hon hgp trén & Ia nhé trong khodng 2-5 phut, sau do dé nqudi va ria lai bang nudc sach.

Dai vdi ndi/chdo cd dung tich I16n hon, Quy khach cd thé diéu chinh lugng nudc va chanh/gidm cho phu
hap.

TRONG QUA TRINH SU DUNG

Khdng stt dung ndi/chdo & nhiét d6 qua cao trong thai gian dai, vi cd thé lam bé mat san pham bj 6 vang
hodc anh hudng dén I6p chéng dinh (d6i véi san pham c6 phd chéng dinh).

Khi thuc pham da chin, nén gidm nhiét d6 hoac tat bép dé tiét kiém nhién liéu va béo vé san phdm.
Khdng nén cho gia v vao khi thiic an da nguoi, vi gia vi ¢6 thé khé hoa tan va lang xuéng day, dé tao cin va
gay khé khan khi vé sinh.

Khong nén bao quan thuc pham trong néi/chao qua 3 gid, dic biét ddi vdi cac san phdm 6 6p chdng
dinh.

Khong st dung ndi/chdo trong 16 vi song.

Khdng nén dat ndi/chdo 1én bép & nhiét dd qua cao ngay khi bat dau st dung, vi c6 thé anh hudng dén chat
Iugng va tudi tho clia san pham.

Khdng nén dat ndi/chdo trong td lanh vi s co gian nhiét ctia vat liéu co thé anh hudng dén do bén va tudi
tho cGia san phdm.

Khong st dung dung cu nau an hodc miéng co bang kim loai dé tranh lam trdy xuGc bé mat ndi/chéo.

IV.  VESINHSAN PHAM

« Riasach bén trong va bén ngoai san phdm bang nudc rita chén va nuéc am.

< (hdyvésinh kj cécvi tri dinh tan, mdi han va cac khe néi.

-+ Néu thic dn bdm dudi déy ndi/chdo, hay dun s6i mét it nudc trong vai phut, sau d6 riia lai dé dé dang lam
sach.

« DBivéi vét 6 vang trén bé mét, dung khan mém tham nudc chanh hoac gidm, lau nhe theo vong tron cho
dén khi sach.

. Cachd phan cd silicone can dugc vé sinh sau khi st dung va khi san pham da nguoi.

Chi j:

Khdng dd nudc lanh vao néi/chdo khi sdn phdm con néng, vi su thay di nhiét g dot ngdt (sc nhiét) cé thé lam gidm do

bén ciia sdn phdm va gdy khd khan trong viéc vé sinh.




