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KALPEN IK8 EINZEL-INDUKTIONSKOCHER
BEDIENUNGSANLEITUNG

Wir empfehlen lhnen dringend, alle Anweisungen in diesem Handbuch zu lesen und zu befolgen, bevor Sie das
Produkt verwenden. Bewahren Sie das Handbuch an einem leicht zugénglichen Ort fiir zukiinftige Referenz auf. Sie
sollten Details wie Kaufdatum und Produktinformationen auf der Garantiekarte vermerken. Bewahren Sie die
Garantiekarte zusammen mit der Kaufquittung auf, um im Garantiefall lhre Rechte als Kunde sicherzustellen.

Wenn Sie Probleme haben, kontaktieren Sie uns bitte liber
Hotline-Zalo: 0901.754.147.

|. BEDIENUNGSANLEITUNG

Schritt 1: Kochgeschirr in der Mitte der Glasflache platzieren

Vor dem Einschalten des Induktionsherdes stellen Sie den Topf/die Pfanne auf die Kochzone. Nur so kann das
Magnetfeld Warme erzeugen.

Die Kochzone ist meist durch ein Quadrat oder einen Kreis markiert. Platzieren Sie das Kochgeschirr mittig fiir
optimale Leistung.

Hinweise:
e Keine feuchte Oberflache — immer trocken wischen.
e Keine leeren Topfe erhitzen.
e  Kochgeschirr muss magnetisch sein (Eisen, Edelstahl, Inox 430). Testen Sie ggf. mit einem Magneten.

e Der Topfboden sollte flach sein und maximal 2—3 cm kleiner als die Kochzone.

Schritt 2: Netzstecker einstecken - ein Signalton (,Beep”) ertont.

Schritt 3: Mit ON/OFF den Herd ein- oder ausschalten.

Schritt 4: Kochfunktion wahlen (Braten, Anbraten, Fondue, Wasser kochen usw.).
Funktionstasten:

e  ON/OFF: Ein-/Ausschalten.
e FUNKTION: Voreingestellte Kochmodi wahlen.

“_n,

° : Temperatur/Leistung/Timer verringern.
e “+": Temperatur/Leistung/Timer erhShen.

e Timer: Zeit einstellen; der Herd schaltet sich nach Ablauf automatisch ab.
Schritt 5: Temperatur und Leistung je nach Gericht anpassen.
Schritt 6: Nach dem Kochen OFF driicken und warten, bis der Liifter stoppt, bevor Sie den Stecker ziehen.

Il. TECHNISCHE DATEN

Model IK8
Stromspannung 220-240VAC
Frequenz 50Hz
Leistung 2000w

lll. WICHTIGE HINWEISE

1. Stecker nicht sofort nach dem Kochen ziehen; warten bis der Liifter stoppt.
2. Separate Steckdose verwenden (Induktionsherde kdnnen bis 6000W erreichen).
3. Vermeiden Sie langeres Kochen bei hoher Temperatur — Gefahr von Glasrissen.
4. Keine Lebensmittel oder Flissigkeit verschiitten — Glasbruch durch Temperaturschock.
5. Nur bei abgekiihlter Oberflache mit weichem, feuchtem Tuch reinigen.
IV. ACHTUNG

1. Keine aggressiven Chemikalien verwenden.
2. Liftungsschlitze nicht blockieren.

3. Nicht auf unebenen, feuchten Flachen oder in der Nahe von Hitzequellen verwenden.

4. Keine Metallgegenstande (Messer, Gabeln, Loffel) auf die Glasflache legen.
5. Glasflache nach dem Kochen nicht beriihren — Verbrennungsgefahr.
6. Kein Papier unter den Topf legen — Brandgefahr.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Bei beschadigtem Kabel sofort Servicecenter
kontaktieren.

Ein leichtes Gerdusch beim Aufstellen des Kochgeschirrs ist normal (Metallausdehnung).

V. HAUFIGE FEHLERCODES

— EO: Ungeeignetes oder fehlendes Kochgeschirr — Passenden Topf verwenden.

— E1: Eingangsspannung zu niedrig — Spannung anpassen.

— E2: Eingangsspannung zu hoch — Spannung anpassen.

— E3: Topfboden zu heil — Herd ausschalten, abkiihlen lassen, erneut starten.

— E4: Induktionsspule iiberhitzt — Abkiihlen lassen, erneut starten.

— E5: IGBT- oder Temperatursensorfehler — Herd ausschalten, warten, erneut starten.
— E6: Innentemperatur zu hoch — Ausschalten, abkihlen, neu starten.

KALPEN IK8 SINGLE INDUCTION COOKER
USER MANUAL

We sincerely urge customers to read and follow all instructions in this manual before using the product. Keep this
manual handy for future reference, and consider recording information such as the purchase date and product
specifications on the warranty card. Retain the warranty card along with the purchase receipt to ensure warranty
coverage and protect your rights as a customer.

If you have any questions, please feel free to contact us via
Hotline-Zalo: 0901.754.147.

I. INSTRUCTIONS FOR USE

Step 1: Place the pot in the center of the glass surface

Before turning on the induction cooker, place the pot/pan in the cooking zone so that the magnetic field generated
beneath the glass surface can induce heat and warm the cookware.

Most induction cookers mark the cooking area with a square or circle symbol on the surface. Align the cookware in
the center of the marked zone to ensure optimal heating.

Notes:

Do not place cookware on a wet surface; always dry before use.
e Do not place an empty pot on the cooker to avoid damage or fire.

e  Cookware must be made of magnetic materials such as iron, stainless steel, or Inox 430. If unsure, check
with a magnet.

e The base of the cookware should be flat and not exceed the coil area by more than 2-3 cm to avoid
energy loss and ensure efficiency.

Step 2: Plug in the power - the cooker will beep to indicate readiness
Step 3: Press ON/OFF to start or stop cooking

Step 4: Select cooking function
After turning ON, press FUNCTION to choose preset cooking modes (frying, stir-frying, boiling, etc.).

Function Buttons Overview:
e  ON/OFF: Power on/off.
e FUNCTION: Choose preset cooking modes.
e  “-":Decrease temperature, power, or timer.
e  “+"Increase temperature, power, or timer.

e Timer: Sets cooking time; the cooker will shut off automatically when time is up.
Step 5: Adjust temperature and power as needed

e  Select suitable temperature for each dish to maintain flavor and nutrition.
Step 6: Press OFF after cooking

e  After use, press OFF. Wait until the cooling fan stops before unplugging.

1. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model IK8

Voltage 220-240VAC
Frequency 50Hz

Power 2000W

lll. IMPORTANT NOTES WHEN USING
1. Do not unplug immediately after cooking; wait for the cooling fan to stop.

2. Use a separate power outlet to avoid overload (induction cookers may reach up to 6000W depending on
type).

3. Avoid prolonged cooking at high temperature to prevent damage and cracks on the glass.

4. Prevent food/water spills; sudden thermal shock may crack the glass.

5. Clean only when the surface is cool, using a soft damp cloth with mild detergent.

IV. CAUTIONS
1. Do not use harsh chemicals for cleaning.
2. Do not block ventilation slots; avoid using on carpets, cloth, or plastic.

3. Do not place the cooker on uneven or humid surfaces, or near heat sources.

4. Do not place metal objects (knives, forks, spoons) on the glass surface.
5. Avoid touching the glass surface immediately after cooking.
6. Do not place paper under cookware when cooking (fire hazard).

Do not attempt to repair yourself. If the power cord is damaged, stop using immediately and bring it to a
service center.
A slight noise may occur when cookware is placed on the cooker - this is normal due to metal expansion.

V. COMMON ERROR CODES

— EO: Incompatible or missing pot — Use correct cookware.

— E1: Input voltage too low — Adjust power supply.

— E2: Input voltage too high — Adjust power supply.

— E3: Pot bottom temperature too high — Turn off, let it cool, then restart.
— E4: Induction coil overheated — Let it cool, then restart.

— E5: IGBT or glass temperature sensor error — Turn off, wait, restart.

— E6: Internal temperature too high — Turn off, wait, restart.

HUGNG DAN SU'DUNG BEP TU' DON
KALPEN IK8

Chung t6i tha thiét mong muén Quy khach hang sé doc va lam theo tat ca cac hudng dan trong cudn sach nay trude
khi Quy khach bat dau st dung san pham. Dat sach & noi tién dung dé tham khao khi can, ban nén ghi lai cac thong
tin nhu ngady mua hang va théng sé ghi trén nhan san pham vao phi€u bdo hanh. Giir lai phi€éu bao hanh cling véi
hoa don mua hang dé bao hanh san pham khi can va dam bao quyén lgi clia Quy khach hang.

Néu Quy khach hang cé bat ky VUGNG MAC nao xin vui long
lién hé vaéi ching t6i qua Hotline-Zalo: 0901.754.147

I, HUGNG DAN SU'DUNG

Budc 1: Dat n6i nau gitra méat kinh bép

Trude khibat bép dién tlr, ban nén dat ndi/chao 1én ding khu vire ndu d€ dong tir trudng dugc tao ra dudi méat kinh c6 thé
cam (g va bién d6i thanh nang luong nhiét, tlr d6 1am néng dung cu nau.

Hau hét cac loai bép dién tir déu danh dau khu vurc nau bang biéu tugng 6 vudng hodc véng trén ngay trén bé méat cla
bép nau.

Do d06, khi dat dung cu ndu |én bép, ban nén can chinh sao cho dung cu ndu duoc dat gitra tdm cuia khu vuc nau dé gilp
dung cunaunhan dalugng nhiét theo mirc chuan.

Luuy:
o Khong dugc dé mat bép am uét, nén lau khé maéi dat ndi ndu lén.
o Khong dat ndi rong 1én bép dé tranh hu ndi hay nguy hiém gay chay.

e Dung cu nau danh cho bép dién tir phai duoc lam tir vat liéu co tinh dan tir cao nhu sat, thép khoéng gi, Inox 430.
Né&u ban khéng chéc liéu dung cu ndu cta minh c6 hoat déng duoc vai bép tir hay khong, hdy dung nam cham dé
ki€m tra tinh dan tir cGia dung cu nau.

e Dung cu nau nén cé day bang hoac nhd hon kich thudc vong tir clia bép 2-3cm dé tranh lugng nhiét thoat ra ngoai
qua 1én, vira anh hudng dén ngudi dung vira lang phi nang lugng.

Budc 2: Cam dién, bép sé phatratiéng “bip” thong bdo may da san sang
Sau khi cdm dién vao, bép sé phat ra ti€ng "bip" (thdng bdo may da s&n sang). Day ciing 1a diéu kién dau tién d€ ban bat
d8u strdung bép d€nu &n.

Budc 3: Nhan nit ON/OFF d& ma/tat bép: Sau khi cam dién vao, ban nhdn nit ON (bat) dé bat dau nau thirc an. Sau khi
n&u xong ban nhan nut OFF (tat) bép.

Budc 4: Chon chirc nang nau.

Sau khi BAT bé&p, ban nhan CHU'C NANG dé& chon chirc ndng ndu dugc cai dat sén (chién, xao, ran, lau...)

« BAT/TAT: Phim bat/tit ngudn bép dién tir

CHUC NANG: Chon chitc nang nau da duoc cai dit san (chién, 1au, xao....)

-:Phim chirc ndng giam nhiét do, céng suat hoac thai gian hen gio.

+: Phim chitc ndng tang nhiét d6, cong suat hoac thoi gian hen gio.

Timer: Chon phim chirc ndng hen gi& khi can thém thai gian d€ nau l1au hon, déng ho sé dém ngugc va tu dong tat
bép khikét thic thoi gian da hen.

Budc 5: Diéu chinh nhiét d6 va cong suat nau phu hgp
e Tuy mdn dn ma ban can st dung Itra I6n va Ira nhd khac nhau, lic nay ban can chinh nhiét d6 méat bép vé nhiét
d6thich hop.
e  Luuy: Nhiét dé khinau PHU HOP la mét trong nhitng y&u t6 gitip mén &n cuia ban tré nén ngon hon va GIU duoc
DINH DUGNG trong thirc &n.
Budc 6: Sau khi nau xong an niit OFF d& bép ngimng hoat dong
e Saukhin3u an xong, ban nh&n nut OFF (tat) d€ tat b&p, ngay sau d6 bép sé ngirng hoat déng. Ban dirng véi rut
day dién, hay chd cho canh quat tan mat cia bép ngirng chay roi méi rit day dién ra.

Il. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model IK8

Dién ap 220-240VAC
Tan so 50Hz

Coéng suat 2000W

111, NHONG CHU Y QUAN TRONG KHI SU'DUNG

1. Khéng nén rit nguén dién ngay sau khi strdung: Sau khi nau chin thirc an, lic nay nhiét d6 ctia bép van dang duy
tri dmuirc cao. Néu ban rut dién ra ngay sé anh hudng dén quat tan nhiét sé khong hoat déng, ngan can luéng khi
luuthdng, sé dan déntinh trang chap mach va bép sé bi héng.

2. Nén strdung 8 cam dién riéng d€ dam bao an toan khi str dung: Dac diém cuia bép dién tir |4 cong suat I6n [én
dé&n 6000W (tuy loai bép dién tlr), ban can chd y dén ngudn dién dé tranh tinh trang gay chép chay do qua tai
trong quétrinh str dung. Do vay, ban c6 thé dirng 6 cdm dién riéng d€ dam bao an toan khi sirdung.

3. Chon bép dién tir & ché dé nhiét thich hgp véi nhu cau: Mac du bép cé bé mét cach dién cling nhu chiu nhiét &
nhiét dé cao. Tuy nhién ban khéng nén nau & nhiét do cao trong thai gian dai vi nguén dién cung cap nhiét nang
cho bép sé bi qua tai, néu tinh trang nay kéo dai sé dan tdi nirt mat bép va giam tudi tho clia bép. Do vay, khi nau
thire anbannén chon nhiét d6 phu hop.

4. Khong nén dé thirc an va nudc tran trén mat bép: Trong trinh str dung bép, ban nén han ché tinh trang thic dn
hoéc nudc tran ra méat bép, vi mat bép dugc thiét ké tir mat kinh hodc mat da, nén khi bi soc nhiét d6t ngot sé xay
ratinhtrang nirt méat bép, déng thai sé lam giam tudi tho sir dung clia mét bép.

5. Vésinh bép dién tir ding cach dé dam bao an toan: Mudn vé sinh b&p dién tir, ban nén dé& méat b&p ngudi hén,
sau dé dung khan mém va am, cé thé thém mot it nude rira chén hodc nude vé sinh chuyén dung dé lau mat bép.

I, Luvy

1. Khéng nén dung héa chat dé lau vi n6 cé kha nang gay tén hai cho bé mat bép.

2. Khong chan cac khe thoat gié: Khong str dung bép trén tham hodc khan trai ban dé tranh gép hién tuong
khe thoat gié bi chan, lam cho nhiét bén trong khéng thé thoat ra ngoai dugc. Khi dat téi nhiét do canh bao
bép sé tu dong ngat dién dé bao vé bép.

3. Khoéng str dung bép trén bé mit khong bang phéng, dat trén khan trai ban hodc trén tdm nhua, khong st
dung bép & noi cé d6 am cao hodc gan bat ki vat phat nhiét nao nhu bép dién, bép ga.

4. Khéng dat cac vat liéu kim loai chdng han nhu dao, nia, thia... trén mét kinh cia bép dé€ dam bdo réng
chung khéng bj gia nhiét.

5. Khéng nén cham vao mat kinh sau khi niu, dé tranh bj bong.

6. Khoéng lIét gidy dudi ddy n6i khi ndu nd sé anh hudng dén hiéu suat va gay nguy co chdy cao.Chu y: Dirng c6
gang tu stra chira cac hu hdng cua bép, d€ tranh nguy hi€ém cho ban than va lam hong thiét bi. Néu c6 bat
ky hu hdng nao trén day dién, ngirng str dung ngay lap tic va mang bép ngay dén trung tdm bao hanh dé
slra chira.

Chu y: Tiéng 6n nho sé tao ra khi dat ndi ndu trén mat bép, hién tuong do |a an toan va binh thudng do hé s6 gidn ng
cta kim loai.

IV, MA LOI THUONG GAP TREN BEP TU
M43 16i trén bép tir thudng cung cap thong tin quan trong vé céc su ¢ ma bép tlr c6 thé dang gap phai. Dudi day la
mot s6 ma 16i thuong gap va mo ta chi tiét cda ching:

- E0: N6i khong pht hgp hodc trén bép khong cd noi- Diéu nay xay ra khi noi dat trén bép tir khong phtu hgp hoéc
khéng dugce nhén dién do thiéu tinh tir tinh hodc kich thudc khéng pht hop, khién bép khéng thé bat nhiét

- Giai phap: Chon lai loai ndi ndu phu hop.

- E1: Ngudn dién ap vao bép qua thap — Ma nay béo hiéu dién dp vao thap hon mirc yéu ciu t6i thi€u dé bép tir hoat
dong binh thudng

- Gidi phép: Diéu chinh dién ap phu hgp vadi bép.

- E2: Ngu6n dién ddu vao qua cao - Bao hiéu su khong 8n dinh ho&c khong phi hgp cia ngudn dién cung cdp cho
bép, c6 thé dan dén hoat dong khong hiéu qua hoac hu hong

- Giai phap: Diéu chinh dién ap pht hgp vai bép.

- E3: Nhiét d6 & day noi qua cao - Ma nay bdo hiéu bép da néng qua mdrc cho phép, cé thé do hoat déng qua lau
hodc moi trudng xung quanh qué néng

- Gidi phdép: Tat bép va cho 1 khodng thoi gian roi bat lai.

- E4: Nhiét d6 cilia mam tlr qué cao - M4 16i nay bao hiéu bép da hoat dong & mirc cong suat cao trong thai gian dai,
c6 thé gay qua téi va anh hudng dén tudi tho cia bép

- Giai phap: Tat bép va chd 1 khoang thaoi gian roi bat lai.

- E5: L6i IGBT hodc cam bién nhiét do mét kinh bi 16i

- Giai phap: Tat bép va cho 1 khoang thoi gian roi bat lai.

- E6: Nhiét do & bén trong bép qua cao

- Giai phap: Tat bép va chd 1 khoang thaoi gian roi bat lai.




