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] Cac bién phap an toan quan trong

Hay doc va 1am theo tAt ca cac hwdng dan an toan trwéc khi st dung ndi com dién.

+ Cac muc CANH BAO va THAN TRONG dwoc mé ta dwdi day nhdm muc dich bao vé ngudi str dung va
nhitng ca nhan khac khai tbn thuwong vé thé chét va thiét hai tai san. D& dadm bao an toan, vui long tuan theo.
« Khéng thao nhan than trong/canh bao dwgc dan trén ndi com dién.

Hwéng dan an toan dwoc phan loai va mé ta theo mirc d6 tdn

hai va thiét hai do s dung khong dang cach, nhw minh hoa ben ~ Cidi thich Ky hiéu

duwéi.

Ky hiéu nay cho biét nguy
. co gay thuong t|ch nghiem
& CANH BAO trong hoac to vong ' khi
st dung san pham khéng
dung cach.

Ky hiéu nay cho biét nguy
. co gay thu’crng tlch* hoac
A THAN TRONG thiét hai dén tai san™ khi
' ' st dung s&n pham khéng
dung cach.

*1 “Thwong tich nghiém trong” & day dwoc dinh nghia 1a mét thi
Iyc, ton thuong co thé, bong (nhiét do cao va thap), dién giat,
gay xwong, ngé doc hodc cac thwong tich khac nghiém trong
dén mrc dan dén tén thwong vinh vién va can phai nhap vién
hoac cham séc ngoai tru kéo dai.

*2 Thwong tich nhe hoéc vira phai” & day dwgc dinh nghla la
tdn thwong co thé, bdng hoac dién giat nhwng khong can phai
nhap vién hodc cham séc ngoai trd kéo dai.

*3 “Thiét hai vé tai san” & day dwoc dinh nghia 13 thiét hai anh
hwéng dén toa nha, db noi thét, vat nudi hodc thi cung.

/\ cho biét n6i dung canh bao
hoac than trong. N6i dung chi
tiét cu thé ctia canh bao hodc

than trong dwoc chira bén
trong ky hiéu hoac trong hinh
minh hoa hodc van ban & gan
ky hiéu.

® cho biét hanh dong bi cadm.
N6i dung chi tiét cu thé cla
hanh déng bi cdm dwoc chira
bén trong ky hiéu hoac trong
hinh minh hoa hoac van ban
& gan ky hiéu.

@ cho biét mot hanh dong
phai thirc hién hoac mét
hwéng dan phai tuan theo.

Noi dung chi tiét cu thé cla
hanh déng hoac huéng dan
dworc chira bén trong ky hiéu
hodc trong hinh minh hoa
hodc v&n ban & gan ky hiéu.

/\ CANH BAO

Chi str dung nguon theo dién ap dinh

murc. . . .
Néu st dung bat ky dién ap ngudn dién

Lau sach phich cdm dién néu cé bui
hoac cac vat la khac bam trén do.
Diéu nay gitp tranh gay chay.

giat.

Str dung 6 cam dién c6 dinh mirc 7 A
tré’ 1én va cam trwc tlep phich cdm c6
cung dlnh mdrc vao & cam.

nao khac co thé dan dén chay hoéc dién

Néu day ngudn bi héng, hay mua day
khac dwoc chi dinh ttr noi ban hang
va thay thé cho day bi héng.

Néu khong, cé thé xay ra truc tréc hodc
tai nan.

Viéc két ndi trong cling mot 6 cam véi
cac thiét bj khac co thé khién & cam bj
qua nhiét, gay chay.

Cam chac chan phich cdm dién vao &
cam.

Néu khong lam nhu vay, co thé gay dién
giat, chap dién, bdc khoi hodc héa hoan.

Khéng str dung day ngu6n bi héng.
® Khéng lam héng day nguén.

(Khéng duing lwc udn cong, kéo, xoén,

gap, hodc chinh stra day dién. Khong

dat day dién gan bé mét cé nhiét dd cao

hoac bén dudi/gitra cac vat nang.)

Lam nhuw vay co thé gay chay hodc dién

giat.

O
O
O

Khong str dung néi com dién khi day
ngudn hoic phich cadm dién bi héng
hoac phich cam dién bi 16ng khi cam
vao 6 cam.

Diéu nay nham tranh bi dién giat, chap
dién hoac hda hoan.

SLEFNC
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Khéng cham
vao thiét bi
bang tay wot

/\ CANH BAO

Khong cam phich cam dién bang tay
wort.

Lam nhw vay co thé gay dién giat hoac
thwong tich.

Tuyét déi khéng mé nap trong khi
dang nau.
Néu cham vao c6 thé gay bang.

@O

Khong cham vao

Khong dé mat hoac tay cta ban gan
nap hoi va 16 thoat hoi.

Lam nhw vay co thé gay bdng. Tuyét dbi
khong dé cho tré nhé dén gan 16 thoat
hoii.

O

Khong dé phich cam dién tiép xuc
véi hoi nwéc.

Lam nhw vay cé thé gay dién giat hodc
héa hoan. Khi st dung n6i com dién trén
mét ban trwot, hay can than khong dé
phich cam dién tiép\xuc v&i hoi nuwéc.

Khoéng cho phép tré em tw str dung
ndi com dién va khéng st dung ndi
com dién trong tAm vé&i cua tré so
sinh hoic tré méi biét di.

Lam nhw vay cé thé gay béng, dién giat
hoac thwong tich.

e O

Thiét bi nay khong danh cho nhirng
ngwoi gép tré ngai vé thé chat hodc
thiéu kinh nghiém va kién thirc st
dung, trir khi ho dwo'c ngw®i chiu
trach nhiém vé sw an toan cua ho
giam sat hodc hwéng dan vé viéc st
dung thiét bi.

Viéc st dung khong co sy giam sat cé
thé gay bong, dién giat, hodc thwong
tich.

O

Khéng chén bat ky chét, day dan
hoac cac vat bang kim loai khac vao
ctra dan khi hodc ctra thoat khi hoic
bat ky khe h& nao giira cac bd phan.
Lam nhw vay c6 thé gay dién giat hoac
thwong tich do truc trac.

Cira dan khi X .
Ctra thoat

khi

O

Khi déng nap, hay lay hét cac hat
com hoac hat gao bam vao khung
trén hoac xung quanh khép gai ra,
sau dé déng chat nap.

Hoi nwdc co thé bi ro ri hodc thire an
bén trong c6 thé ban ra tir np da mé,
gay bdng hoac cac thwong tich khac.

N)

Tuyét déi khong
ngam thiét bi
vao nwérc hodc
chét Iéng khac

Khéng nhiing néi com dién vao nwéc
hodc vay nwéc Ién ndi com dién.

Lam nhu vay c6 thé gay chap dién va
dién giat.

O

Giir phich cdm thiét bj ngoai tim tay
cua tré nhé.

Khéng dé tré em dwa phich cam thiét bj
vao miéng. )

Lam nhw vay cé thé dan dén dién giat
hoac thwong tich.

Cém thao roi

Khéng c6 gang chinh stra ndi com
dién. Viéc thao r&i hoac stra chira

chi nén dwoc thwe hién béi dai dién
trung tam dich vu dwoc Gy quyén.
Néu khdng, cé thé xay ra hda hoan, dién
giat, hoac thwong tich.

O

Khéng dit bat ctr vat gi bang kim
loai, chdng han nhw dao, nia, thia
hoic nap nbi, v.v... Ién ndi com dién.
Cac vat béng kim loai c6 thé tré nén rét
nong.

O

Khéng st¥ dung san pham nay theo

bat ky cach nao khéong dwo'c mé ta

trong hwéng dan sir dung.

Hoi nuéc hoac thue phadm bén trong c6

thé ban ra, gay bdng hoac cac thwong

tich khac.

Vi du ve cac treong hop khong dwoc

phép nau:

» Lam ndéng cac nguyén liéu hoac gia vi
trong tui nhya, v.v...

« Str dung gidy nwéng, mang nhém
ho&c mang boc thuc phdm

+ NAu hodc hap v&i nhiéu dau

Khi bé& mat cta néi com dién bi héng,
hay tat ngudn ngay lap tirc.

Néu khong lam nhw vay, c6 thé gay ra
dién giat.
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] Céac bién phap an toan quan trong

/\ CANH BAO

Ngtrng str dung néi com dién ngay
0 lap tire trong tredng hop c6 bat ky

truc trac hoac hong héc nao.

St dung ndi com dién cé van dé co thé

gay chay, dién giat hoac thwong tich.

Vi du vé tryc tréc va hdng hoc:

« Day ngudn va/hoéc phich cidm dién tr&
nén noéng bét thuong.

« C6 khoi béc ra ttr ndéi com dién hodc
cO mui khét.

+ N&i com dién bj ntt hodc ¢ bd phan
I6ng hodc lung lay.

+ N&i trong bi bién dang.

+ C6 nhirng van d& hodc bat thudng
khac.

Ngay lap ttrc rat day ngudn ra khéi &

cam va lién hé vé&i noi ban hang dé

dwoc kiém tra/stra chiva.

O

Khong str dung néi com dién gan
twong hoac dd noi that.

Hoi nwédc va nhiét cé thé gay hu héng,
ddi mau va’hoac bién dang. St dung
ndi com dién cach xa twdng hodc dd noi
that it nhat 30 cm. Khi st dung ndi com
dién trén ké bép hoac ti bép, hay dam
bao réng hoi nwéc khong bi chan lai.

o

it nhat 30 cm

O

Giir phich cam thiét bj tranh xa cac
vat bang kim loai hoac bui.

Diéu nay nham tranh bi dién giat, chap
dién hoac héa hoan.

Khéng st dung ndi com dién trén bé
mét khong chac chan, ban bing vat
liéu nhay nhiét, hoac tam I6t, v.v...

Lam nhw vay co thé gay hda hoan hoac
hw hdng cho ban hay tam I6t.

O

Hay dam bao chi sir dung day ngudn
dwoc chi dinh. Khong sir dung day
ngudn cho bét ky thiét bi nao khac.
Lam nhw vay cé thé gay ra truc tric
hoac hda hoan.

/\ THAN TRONG

Khéng str dung ndi com dién trong
® khéng gian nhé neoi bang diéu khién
sé tiép xtic vé&i hoi nwéc.
Hoi nwéc va nhiét cé thé gay bién dang
bang diéu khién va/ho&c hu héng, dbi
mau, lam bién dang va/hoac truc tric
ndi com dién.
Khi st dung ndi com dién trén mat ban
trwot, hdy kéo mat ban ra dé bang diéu
khién khong tiép xuc véi hoi nwéc thoat
ra.

O

Khong str dung néi com dién gan
nguén nhiét hodc noi cé thé bi nwéc
ban vao.

Lam nhuw vay co thé gay dién giat, ro ri
dién, hoa hoan va/hoac bién dang hay
hw héng ndi com dién.

Chi str dung néi trong dwoc san xuét
riéng cho néi com dién nay.

St dung bt ky ndi trong nao khac cé
thé& gay qua nhiét hodc truc tréc.

Khéng str dung ndi com dién trén
mat ban trwot khong c6 du kha nang

chiu strc nang.

Néu khong, ndi com dién co thé bi roi,
da&n dén thwong tich, bdng hodc truc
trac.

Trwéc khi st dung, hay kiém tra xem
ban c6 thé chiu dwoc strc ndng cda ndi
khong.

Khéng str dung néi com dién khi mau
clia nap trong bi vé&.

Lam nhuw vay c6 thé khién hoi nuwéc

rd ri hodc trao ra ngoai, dan dén béng
ho&c cac thwong tich khac. Com c6 thé
khoéng chin.

SLEFNC

O QO

Khéng nau khi néi trong réng.
Lam nhw vay c6 thé gay qua nhiét hodc
truc trac.
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/I\ THAN TRONG

Nb6i com dién nay str dung trong gia

dinh.

Nbi com dién nay ciing cé thé dwoc

str dung trong cac méi trwéng sau:

+ Nha bép cla ctra hang/van phong, v.v...

* Co s& ndng nghiép

* Phong khach san hoac méi trwong co
kiéu tién nghi twong tw

+ Nha nghi hodc méi trworng c6 kiéu tién
nghi twong tw

DPam bao giir phich cam dién khi rat
phich cdm ra khéi 6 cam.

Diéu nay nham tranh bi dién giat, chap
dién hoac hda hoan.

Khéng str dung néi com dién trén
tdm nhém hoac tham dién.

Vat liéu nhdm c¢o thé tao ra nhiét, gay ra
khoi hoac chay.

Khéng str dung ndi com dién khi ctra
dan khi/ctra thoat khi bi chdn hoic
trong phong néng.

Khéng d&t ndi trén tham hoac tui nhua.
Lam nhw vay c6 thé dan dén dién giat,
ro ri dién, hda hoan hoac truc trac.

Khéng s dung nhiéu thiét bj trén
cung mot 6 cam.
Lam nhw vay c6 thé gay hda hoan.

A\ Ny 4

Can than khi cdm ndi com dién.

Viéc lam roi ndi com dién hoac dé ndi bi
va dap manh c6 thé gay ra thwong tich
hoac lam ndi com dién bi truc tric.

Khéng str dung ndi com dién & trén
bép tir.
Lam nhw vay co thé dan dén truc trac.

Hay can than véi hoi nwéc thoat ra
khi mé& nap.
Tiép xuc véi hoi nwéc co thé gay béng.

@0 O O

Khéng cham vao

Khéng cham vao bé mat cé nhiét do
cao trong khi nau hoic ngay sau khi
nau.

Lam nhw vay c6 thé dan dén béng.

Khéng dét vat dé bi anh hwéng béi
tir tinh gan ndi com dién vi ndi phat
ra song dién ttr.

C6 thé gay nhiéu TV hodac radio. D liéu
dwoc ghi trén thé tin dung, thé ID tu,
b&ng cat-xét, hodc bang video c6 thé bj
mét.

2,

Khéng cham vao ndi trong bang tay
tran khi néi com dién dang hoat déng
hodc ngay sau khi ndu. Phai sir dung
gang tay chéng nhiét dé nhac néi
trong Ién.

Cham vao ndi trong dang néng co thé
khién ban bi bong.

Ngw&i c6 mang may tao nhip tim
phai tham khao y kién chuyén gia y té
trwée khi str dung ndi com dién.
Hoat dong clia ndi com dién cé thé anh
hwéng dén may tao nhip tim.

Khéng van hanh néi com dién bing
b6 hen gi® bén ngoai hoic bd diéu

khién ttr xa.

Lam nhw vay c6é thé dan dén tryc trac.

Doi dén khi ndi com dién ngudi han
réi m&i lam vé sinh.

Cham vao cac b& mét ndng cé thé gay
béng.

Thuc hién cac quy trinh dwge mo ta &
Tr. 26 dén 32.

G

Ruat day
nguon

Rut day ngudn khi khéng str dung.
Diéu nay nham tranh thwong tich, béng,
dién giat, ro ri dién hoac hda hoan do
I&p cach dién xudng cép.

Khong rira toan bo ndi com dién.
Khéng rtra phan than chinh ho&c db
nuwéc vao than chinh hodc dé. Lam nhw
vay co thé gay chép dién va dién giat.

S
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quan trong

] Cac bién phap an toan

/I\ THAN TRONG

Khéng di chuyén ndi com dién khi
dang nau.

Lam nhw vay c6 thé khién thirc &n bén
trong tran ra va gay béng.

Khéng cham vao nut mé trong khi

dang cAm ndi com dién.
Lam nhw vay co thé khién ndp mé ra,

Khéng cham vao dAn dén thwong tich hodc béng.

Khéong cam phan nap khi di chuyén
néi com dién.

Lam nhw vay c6 thé gay béng ho&c cac
thwong tich khac. Hay dam bao cam
quai xach trong khi di chuyén.

O

Str dung lwong phu hop khi ndu cac
nguyén liéu dé tao ra bot hodc né ra.
Néu khong, nguyén liéu c6 thé tran ra
ngoai, dan dén tai nan hoac gay truc
trac.

Vi du: Dau nanh, dau den, nAm moc nhi
trdng, cac nguyén liéu dé tao bot khac

!

m Hwéng dan an toan dé coé thé sir dung thiét bi trong nhiéu nam

e Lay hét com chay hodc cac hat com con sét lai.
Néu khdng lam nhw vay, cé thé khién hoi nwéce bi
ro ri hodc thirc &n bén trong bi trao ra ngoai. Diéu
nay co thé dan dén truc tréc hodc com khong chin.

Khong day ndi com dién béng
vai hodc vat khac trong quéa
trinh nau.

Lam nhw vay cé the khlen noi
com dién hoac nap bi bién
dang hay d6i mau.

Khéng ham nong glu’ 4m) com da ngudi.
Lam nhw vay c6 thé gay ra mui kho chiju.

Cac 18 trén ndi com dién dwoc thiét ke dé duy

tri cac chirc nang va hiéu suét cla n0| Trong
mot sb it truo’ng hcwp, c6n triing c6 thé xam nhap
vao cac 16 nay va gay ra truc trac. pé ngan chén
didu nay, chung téi khuyen nghi nén st dung tam
ngan cbn trung V.V... ¢6 ban trén thj truo’ng Néu
c6 truc trac xay ra do vén d& nay, ndi sé khong
dwoc bado hanh. Trong trwdng hgp nay, hay lién
hé v&i noi ban hang.

Lcwp pht fluorocarbon ctia ndi trong ¢ thé bi mon
va bong tréc khi st dung trong thoi glan dai. biéu
nay khdng gay hai cho con ngudi va khéng anh
hwédng dén qua trinh néu thuwe t& hodc kha nang
cach nhiét cla n0| com dién. Néu thay I6p phu
clia n0| trong bién dang hoc bi mon, ban cé thé
mua ndi trong mai. Trong trwedng hop nay, hay
lién hé v&i noi ban hang.

SLEFNC

( N\

e Tuan th nghiém ngat cac hwéng dan sau day
dé gitr cho 16p phu fluorocarbon ctia ndi trong
khong bi phéng, bong tréc hodc bién dang.

+ Khéng dét ndi trong truc tiép 1én bép ga, bép
dién hodc bép tir. Khong dét trong 10 vi séng.
« Chi sv dung chirc nang Keep Warm (Git 4m)
dbi v&i gao trang (gao khong vo). Khaéng st
dung cho gao trén nguyén liéu hoac gao tron

gia vi, v.v...

+ Khéng str dung gidm bén trong ndi trong.

« Chi str dung mudi x&i com duwoc cung cap
ho&c mudi x&i com béng gb.

+ Khéng str dung cac dung cu cirng hodc sic
nhon nhw mudi muc canh, thia, hodc cay
danh trirng bang kim loai.

« Khong d&t dung cu loc bén trong ndi trong.

+ Khong dét bat dia, dung cu nha bép ciing
hodc cac vat clrng khac vao trong ndi trong.

+ Khéng vé sinh ndi trong bang cac vat liéu
clrng nhu mudi x&i com bang kim loai hodc
miéng xbp bot bién soi nylon.

+ Khong str dung may rira chén/may say dé vé
sinh ndi trong.

S




2Tén va chirc nang cua cac bé phan

Kiém tra nhirng bd phan sau day ngay sau khi mé bao bi.

] Ron nap — —
Ron nap trong - (Xem Tr. 29.)\ Nut mo — L6 thoat
(Xem Tr. 29.) Ron nay khéng thé thao ra. Nhan de e hoi
Khéng cb géng thao né ra. =

Mam nhiét
Nap trong—%e N
(Xem Tr. 27 Noi trong
dén 29.) C6 thé vo gao

trong ndi trong.
Khung trén

Day nguén
Quai xach \
St dung khi mang noi
com dién di.

Phich cam dién
(C&m vao 6 cdm.)

DPau vao phich
Nut mé cam thiét bi ) )
Phich cam thiet bi
(C&m vao dau vao phich
cédm.)

Cam bién trung tam Lwu y: Pin Lithium (Xem Tr. 47.)

~— Bang diéu khién

DPén Keep Warm (Giir am) Deén Start (Nau com)

Nut [Keep Warm {32 ] (Gitr 4m) :‘ING;J?:E:‘;%T&]
Nat [»] bén Timer (Hen gio)
Nut [Cancel-BGHE] (Hay) Nut [Timers Fi£y]
Nat [ 4] (Hen gi®)
Man hinh NGt [Hour+ ] (Gi&)

Nut [Mine4}] (Phat)

Céac chdm nhé nho 1én (O CD) trén cac nat [Starts &Rk ] (Nau com) va [Keep Warme«{£:&] (Gi® &m) la dé hé tro
cho nguwoi khiem thi.

Méc du c6 thé xay ra hién twgng md man hinh do tinh dién, nhwng dé chi la mét hién twong tam thoi va khong
phai la truc tréc. Néu hién twong mo khién ban khé chju, hdy lau man hinh bang mét miéng vai vat that kho.

Tinh dién bi loai b va tinh trang m& giam di.

m Kiém tra cac phu kién B Am thanh phat ra tir n6i com dién
Mudi x&i com Nhirng 4m thanh sau day phat ra tir néi com dién

trong khi ndu, ham noéng hoéc khi chirc nang Keep

Warm (Git» &m) dwoc bat la binh thwéng va khéng

phai a van dé:

« Tiéng vu v (&m thanh ctia quat dang quay)

« Tiéng vo vo hodc U U (&m thanh cta hoat dong dbt
néng trong IH)

Cothécam —
mudi x&i com
vao bén canh S

ndi com dién. / OO

N

Cécdong m Kiém tra thoi gian hién tai
Khoang 1 coc (khoang 0,18L) Thoi gian hién tai dwoc hién thi & dinh dang 24 gio.
Luong gao trong mot coc la khoang 150 g. Didu chinh thoi gian néu hién thj thoi gian khéng
8 chinh xac. (Xem Tr. 46.)
H Vé noi trong (I&p phu chéng dinh)

A . X gen N&i trong dwoc phii béng loai vat liéu dung trong
HLan SU" dung qau tlen’ ndi gém dé& com co duoc hwong vi doc dao gibng

Rtra sach néi trong, nap trong, nap hoi va cac phu nhw dwgc ndu trong loai ndi nay.

kién truwdc khi st dung. (Xem Tr. 26 dén 32.) 9
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Cac tuy chon va tinh nang ciia menu

Chirc nang Chire nang
Keep Warm Timer (Hen

(Gitr 4m)  giv) kha

Tinh nang

kha dung dung

Chon khi nu gao trang. Nau bang menu nay sé khién com ctrng

(Siéu tbc = 1 coe)

Eco (Tiét kiém dién) O (@] hon so v&i menu “Plain (Gao trang) Tuy nhién, c6 thé tiét kiem
dién nang (giam khoang 13 dén 21%).
Plain (Gao tréng) @) @) Chon khi ndu gao hat ngén. (Ché d6 nau tiéu chuén)
: 3 Chon khi ndu nhanh gao tréng. Thoi gian ndu ngan hon va com da
Quick (Nhanh) © nau sé hoi clrng hon so véi menu “Plain (Gao trang)”.
Chon khi ndu mét lwong nhé gao tréng v6i thoi gian nhanh hon
Rapid £ 1 Cup o _ menu “Quick (Nhanh)“ Thoi gian nau ngan hon va com da nau sé

hoi cieng hon so voi menu “Plain (Gao tréng)”.
Dung tich nau: 0,5 dén 1 céc

Sushi (Gao lam sushi) O (@] Chon khi ndu com @& lam sushi. Két cdu com it dinh va hoi cirng.
(xsf,\fv?gtg\ﬂxfgn) A - Chon khi ndu gao tron gia vi hodc ndu gao nép.
Porridge (Chao) A @) Chon khi nu chao.

Long-grain (Gao hat dai) O O Chon khi ndu gao hat dai.

Multigrai.n (Gao tron A o Chon khi nau cac loai hat khac (IGa mach, ké dudi céo, ké Nhat Ban,
cac loai hat khac) gao nép than, gao huyét rong, v.v...) cling véi gao tréng.
Brown (Gao Iit) A @) Chon khi ndu gao Iit.

O: Kha dung -: Khéng khd dung  A: Mé&c du chirc ndng Keep Warm (Gitr &m) dwoc kich hoat tw
dong, nhung khdng nén ding vi com sé mét di hwong vi.

Xem Tr. 47 dé biét dung tich n4u.

* Khi st dung menu “Eco (Tiét kiém dién)”, c6 thé hinh thanh nhiéu nwéc ngung tu trén nap trong.

Com chay

* Com chay khét cé thé hinh thanh khi ndu gao
khéng vo. Néu ban khéng muédn diéu nay, hay vo
gao that sach béng cach thay nwéc mét hoac hai
lan.

* Com chay khét co thé hinh thanh khi ndu com
b&ng menu “Sweet+Mixed (X6i + Com tron)”,
“Multigrain (Gao trén cac loai hat khac)” hoac
“Brown (Gao It)” hodc ndu gao I¢t ndy mam,
gao nguyén hat, va gao nguyén cam.

Ngam gao

* Vi thei gian ngadm duoc tinh vao thdi gian néu
d6i v&i mdi menu (khdng bao gdm cac menu
“Quick (Nhanh)” va “Rapid £ 1 Cup (Siéu tbc =
1 c6c)”), co thé ndu ngay ma khéng can ngam
gao.

* Vi cac menu “Quick (Nhanh)” va “Rapid £ 1 Cup
(Siéu téc = 1 cbe)’ khéng c6 qua trinh ngam gao
ma nau ngay, thdi gian nau sé ngén hon.

Gilr am com

Khi st dung menu “Porridge (Chao)”, chéo co thé

bi nhao néu gitr &m qua lau. Thudng thirc mén an

cang sém cang tét.

10
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Chtrc nang Timer (Hen gi®)

Ban c6 thé cai s&n thdi gian ban mubn qua trinh

néu s& hoan tat. (Xem Tr. 17.)

Rapid £ 1 Cup (Siéu téc S 1 cbc)

Day 1a menu dé nau chin nhanh mét lwong nho

gao. Thoi gian ndu ngén hon va com da niu sé

hoi cirng hon.

Dung tich ndu: 1 cbc tré xudng

Lwu y: Néu com da ndu qua cirng, viéc didu chinh
thoi gian hap c6 thé 1am thay ddi do cirng
cta com. (Xem Tr. 39.)

S




Meo dé nau com ngon

Chon loai gao chét lwong cao va noi bao

quan tét.

. Cpon Iqai gao mai xay xat, béng, kich thwédc hat
dong deu.

» Bdo quan gao & noi mat mé, tranh anh néng,
thong thoang.

| —o— i

Pong gao can than bing céc dong kém

theo.

1 cbc (mlrc day) 1a khodng 0,18 L.

« Ciling s dung cbc dong kém theo dé& dong gao
khoéng vo.

Vo gao nhanh.

D gao vao ndi trong va cho thém nhidu nwéc
vao. Pao nhe gao va nhanh chéng dé nwéc ra.
S dung nwéc lanh va vo gao that nhanh dé gao
khéng hap thu nwéc cé tinh bét.

NAu gao Iirt ndy mam, gao nguyén hat va gao
nguyén cam

Chon menu “Multigrain (Gao tron cac loai hat
khac)”.

NA&u gao khéng vo

* Thém gao khdng vo va nuéc, sau d6 déo déu tiy
day dé tirng hat gao chim trong nuéc. (Néu chi
thém nwéc vao gao khong dé& gao ngap trong
nwéc, cé thé 1am cho com khéng chin.)

« Néu nwéc db vao chuyén sang mau trang, ban
nén vo gao that sach bang cach thay nwéc mot
hoéc hai lan. (Nwéc chuyén sang mau tréng 1a
do tinh bét trong gao chtr khéng phai do cam
gao. Tuy nhién, khi ndu com vé&i gao con tinh
bot trong nwéc cé thé khién com khéng chin
hodc bi chay, hoac com bén trong bi trao ra
ngoai.)

Thém cac nguyén liéu khac vao gao
Tbng lwgng nguyén liéu khéng duwgc nhidu hon
khoang 70 g cho méi cbc gao.
Tron déu cac loai gia vi, sau d6 cho thém cac
nguyén liéu khac Ién trén gao. Néu thém cac
nguyén liéu khac vao gao, hay dam bao rang st
dung khéng nhiéu hon lwong t6i da cho phép
(tham khao bang dwoi day).

Menu v&i cac nguyén liéu

khac dwgc thém vao gao
Sweet-Mixed (X6i + Com trén) 2 cbc
Brown (Gao lipt) 1 cbe
Porridge*Hard (Chao « Cirng) 0,5 coc

Dung tich n4u téi da

\ED\DQC Tr. 13 dén 14 dé chuan bj truoc

khi nau com va Tr. 15 dén 18 de biét
cach nau com.

« Khéng mé nép trong khi nu dé thém cac
nguyén liéu khac.

* Thém nw&ce vao trwdc khi thém cac nguyén liéu.
Db thém nwéc sau khi cho nguyén liéu vao sé
khién com bi cirng.

« C4c trwdng hop sau day cé thé 1am cho com
khéng chin hodc bj chay.

+ Khi thém qua nhiéu gia vi nhu nwéc tuong,
rwou ngot nau &n, v.v...

+ Khi gia vi chim xuéng day noi

« Khi thém twong ca hodc nwéc sbt ca chua

 Khi cac nguyén liéu khac dwoc trén voi gao

* Khi thém cac nguyén liéu vao chao, hay thém
nwéc vao gao dé muc nuwéc sau khi thém cac
nguyén liéu khéng vt qua vach trén cung cua
murc “Porridge (Chao)”.

Lwong nwéc can thém vao

S dung mirc twong tng trén ndi trong dé tham
khdo. Thém nwéc tuy theo loai gao va sé thich ca
nhan cta ban. Néu thém nhiéu hon hoéc it hon
lwgng nuwéc khuyén céo, khéng vwot qua 1/3 cia
bat ky vach nao. Lam nhw vay c6 thé khién thic
an bén trong bi trao ra ngoai, v.v...

® Lwong nwéc can thém vao

Mtrc tuwong ting (St dung muirc
Menu twong (ng trén ndi trong dé tham
khao.)

Eco (Tiét kim dién)|Mdrc “Eco (Tiét kiém dién)”

Plain (Gao trdng)  |Mrc “Plain (Gao trdng)”

Quick (Nhanh) Mrc “Plain (Gao trang)”

Rapid £ 1 Cup

(Siéu téc S 1 cbo) Mtrc “Rapid (Siéu toc)

Sushi (Gao lam sushi)|Mwc “Sushi (Gao lam sushi)”

Khi trén gao nép va gao t&: O
gitra mtrc “Plain (Gao trang)” va
“Sweet (X6i)”

Gao nép: Mirc “Sweet (X6i)”

Sweet (X6i)

Mixed (Com tron)  |Mrc “Plain (Gao trdng)”

Chao cirng: Murc “Porridge-Hard
(Chao * Crng)” Chao mém: Mirc

Porridge (Chao) I
“Porridge+Soft (Chao « Mém)”

Long-grain (Gao

hat dai) Muc “Long-grain (Gao hat dai)”

Multigrain (Gao trén|Nhiéu hay it nwéc theo mirc “Plain
cac loai hat khac) |(Gao trang)”

Brown (Gao It) Mtrc “Brown (Gao Iwt)”

S

« Khi ndu gao khéng vo, hay lay mirc “Plain (Gao
trang)” lam mac chuan nhuwng thém mét it nuwdc
(cho dén khi nwéc vira qua vach twong rng).

« Khi ndu gao It ndy mam, gao nguyén hat, gao
nguyén cam, lia mach hodc gao trén ngu coc,
hay l4y mt&re “Plain (Gao trang)” lam mirc chuan.

+ Néu lwong nwéc thém vao dwoc ghi rd trén bao
bi la mach, cac loai hat hén hop hoac gao lot
ndy mam, hay lam theo cac hwéng dan do va
thém nwdc theo s@ thich ca nhan cda ban.

11
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NAau xoi
Vo gao, sau dé dan déu gao sao cho toan bd gao
déu nam dudi nuwéec.

N&u cac loai hat khac cung véi gao trang

« Khéi lwong céc loai hat khac nén it hon 20%
khéi lwong gao trang.

« D& cac loai hat khac & bén trén gao trang. Viéc
trén 14n v&i nhau c6 thé dan dén mén &n khong
chin.

« Hat dén amaranth ho&c céc loai hat nhé khac co
thé dé n& ra va dinh vao nap trong.

N&u gao It trén véi gao trang

+ Néu gao dwoc ndu co nhidu gao ¢t hon gao
trdng, hay chon menu “Brown (Gao Iit)”.

+ Néu lwgng gao It va gao trdng béng nhau,
hoé&c lwong gao trang nhiéu hon gao IGt, hay
chon menu “Plain (Gao trdng)”. (Ngam gao It
riéng tir 1 dén 2 tiéng truwéc khi nau.)

NAu cac loai hat khac cuing véi gao 1t

» Hay ddm bao chon menu “Brown (Gao It)”.

« Lwong téi da cho phép khi ndu gao it cling véi
céc loai hat khac la 2 cbc.

NA&u gao hat dai

« Khi ndu gao hat dai, chon menu “Long-grain
(Gao hat dai)”. Khi ndu gao trén gia vi v&i cac
nguyén liéu khac nhau bang gao hat dai, hay
chon menu “Sweet-Mixed (Xo6i « Com trén)”.
Chon bt ky menu nao khac cé thé 1am cho mén
an khong chin.

SLEFNCL $




3 Trwdc khi nau com

DPong gao.

Ludn st dung cbc dong kém theo cung voi
ndi com dién.

Mtrc db day gao trong cdc dong kém theo
twong dwong véi khoang 0,18 L.

Meo
e Ciing st¥ dung cbc dong kém theo dé dong gao
khéng vo.
Dong chinh Dong khéng chinh
xac Xac
Lwuy \

e Ludn st dung lwong gao theo quy dinh (xem
“Théng sb6 ky thuat” trén Tr. 47). Néu khoéng
com cé thé khéng dwoc ndu chin.
Néu thém cac nguyén liéu khac vao gao, vui long
xem Tr. 11.

Vo gao. (C6 thé vo gao trong nobi

trong.)
Déi v6i gao khong vo, vui long xem Tr. 11.
Lwuy \

e Khoéng st dung nwéc néng (trén 35°C) dé vo gao
hoéc khi thém nwéc. Lam nhw vay cé thé khién com
khoéng chin.

3 Diéu chinh mwc nwéc.
D4t ndi trong trén mdt mat phang can béng
va diéu chinh mwc nwéc dén vach thich hop
theo mirc twong (rng & bén trong ndi.

Meo

e Nén chon myc nwdc theo loai gao va menu néu
da chon, nhung cé thé gia gidm theo sé thich ca
nhan clia ban. (Xem huwéng dan tai Tr. 11.)

Khi nu 2 cbc gao
trang, hay diéu chinh
muc nwdc dén vach 7
“2” trén muc “Plain £
(Gao trang)’.

| S

4 Lau sach nwéc va cac hat gao.

Mat ngoai va vanh
cua noi trong

Bén trong ndi com dién

Ron nap
t?)ng
Nép
) trong
Cam bién
trung tam Khung
trén

Lwuy \

e Hay dam bao loai b hét cac hat com da niu chin
hoac hat gao dinh vao khung trén hodc xung quanh
nat mé. Com dinh vao c6 thé khién ndp khong
doéng duoc, hoi nwdc thoat ra ngoai trong khi ndu
hodc khién ndp mé& va thirc &n bén trong phun ra,
da&n dén béng hoac cac thwong tich khac.

Dit nodi trong vao bén trong noi
com dién va déng nap bang ca
hai tay.

) . Hay dam
(2) Béng nép. bao rang ndp
trong dwoc
. dat dung
(1) Bat nai trong cach.

vao noi com
dién.

N&i trong

6 Két n6i day nguon.

Phich cim thiét bj Phich c&m dién

Eco  Plain_Quick Rapid<1Cy
Z

Sushi
Sweet
OO [
- ™7 .' Porridge
L L Slow Cook*

Long-grain Multigrain Brown Cake

Lwuy \

o Néu dén Keep Warm (Gitr &m) sang, hay nhén
nut [Cancels BXGH | (Hay) dé tat dén.

eI




3 Trwéc khi nau com

B Am thanh phat ra tir néi com dién

« Néu nhan nut [Starts &fR ] (Ndu com) hodc nhan
gilr nut [Keep Warme«{%2 ] (Gitr &m) ma khong d&t
ndi trong vao, ndi com dién sé phat ra tiéng bip 3
lan (mot tiéng bip dai va hai tiéng bip ngan).

« Néu am thanh lam ban kho chiu, ban cé thé diéu
chinh am lwgng. (Xem Tr. 40.)

14
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4 Cach nau com

Khi ban chon menu “Porridge
(Chao)”, hay str dung cac nut
[HoureB$] (Gi®¥) va [Mine 53]
(Phat) dé cai dat thei gian nau
mong mudn.

1 Nhan nut [ 4] hoéc [P ] dé chon

menu mong muon

Mbi lan nhé&n nut [ 4] ho&c [P ], menu d& chon
sé& thay ddi theo thir tw hién thi nhw dui day.
fEcoQPIain{-}Quick{-}RapidﬁCupﬁ

Sushi 2 N
Cake + M6i lan nhan nut [Hours B ] (Gi¢), thoi gian
Sweet- cai dat sé tang thém 5 phut. Méi Ian nhan nut
Mixed [Mln-ﬁj\] (Phut) thO’I gian sé glam di 5 phut.
« Thoi gian ndu c6 thé duoc cai dat trong
Brown khoang tir 40 d&n 90 phut v&i mirc tang giam

Porridge

la 5 phut.
L} Multigrain <= Long-qrain 4=p g'gl%COOk'J

H
@— Tang 5 phut.

m Gao trang (A dwoc hién thi & dwéi “Plain ™
Giam 5 phat. —¢

(Gao trang)”.)

Tieng
bip ngan m

Nhan nut [Starte &R] (Nau com)
mot lan.
Qua trinh n4u bat dau.

i v&i menu “Plain (Gao trang)”

Tiéng bip ngan
va dai

i véi cac
Start)menu khac
T|eng

Eco Plain/Quick Rapid<1Cup

S
Long-grain Multigrain Brown Cake

Long-grain Multigrain Brown Cake

* Khong can nhén nut [ 4] hodc [P ] néu menu
mong mubn da dwoc chon.

+ Néu nhan nat [Cancels B H 1 (Hay) trong khi
chon menu thi ndi sé chuyén sang menu “Eco
(Tiét kiém dién)”.

g et

Eco Plair)/6uick Rapid<1Cy

Lwu y \ Sushi
1= |
e Khi chon menu “Quick (Nhanh)” hodc menu - = =7 |Poricee
“Rapid = 1 Cup (Siéu toc = 1 coc) thoi gian Y Vet (onCooke
nau sé& ngan hon va com da niu sé hoi clrng so nggran Woligan Brown Cake
véi menu “Plain (Gao tréng)”.
Lwong phu hop
Xem Tr. 11 dé biét lwong phu hop cho cac nguyén liéu va cac loai hat khac.
Hwéng dan veé thei gian nau
Eco (Tiét kiém dién) |  Plain (Gao tréng) Quick (Nhanh) Rapid = 1Cup | g chi (Gao lam sushi)
>m dis : 9 (Siéu tbc £ 1 cée) :

39 dén 56 phut

61 dén 72 phat

20 dén 39 phat

17 dén 23 pht

44 dén 55 phat

Sweet*Mixed
(X6i « Com tron)

Long-grain
(Gao hat dai)

Multigrain (Gao tron
cac loai hat khac)

Brown (Gao i)

36 dén 52 phut

23 dén 41 phat

52 dén 62 phut

73 dén 91 phut

« Thoi gian trén cho biét khoang thoi gian dén khi két thic hép sau khi ndu xong trong truong hop gao khéng
dwoc ngam trwede khi nau. (Bién ap: 220 V, Nhiét dé phong: 23°C, Nhiét d6 nwéc: 23°C, Lwong nwdc: mirc

binh thwdng)

« Thoi gian ndu sé& khac nhau dai chut tiy thudc vao lwgng gao dwoc nau, loai gao, loai va sb lwong nguyén
liéu, nhiét dd phong, nhiét d6 nwéc, lwvgng nwéc, dién ap, va chire nang Timer (Hen gi®’) cd dwoc str dung

hay khoéng, v.v...

S
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5Khi com dwoc nau xong

Khi qua trinh hap cubi cung bat

dau...
Théi gian con lai cho dén

khi qué trinh hép

hoan tat dwoc hién thi trén man hinh theo

don vi 1 phut.

« Thoi gian hap sé& khac nhau tly theo menu

da chon.

Eco Plain Quick Rapids1Cy

Ready in
y 4
(i
(v
-
Longgrain Multigrain Brown Cake

Sushi

Sweet*
Mixed

Porridge

Slow Cook*
Soup

Khi com dwoc nau chin hoan
toan, pht’rc nang Keep Warm
(Gitr am) sé tw dong kich hoat.

DPén Keep Warm (Gitr 4m
tai sédng Ién.

) va thoi gian hién

8 tiéng bip dai

Eco Plain Quick Rapids1Cuy

L 0. i
i

Long-grain Multigrain Brown Cake

Sushi

Sweet*
Mixed

Porridge

Slow Cook*
Soup

+ Néu cac nguyén liéu da

dwoc thém vao khi

st dung menu “Porridge (Ch&o)” hodc can
¢6 thoi gian ndu 1au hon, v.v..., chi cn nhén
nat [Hour- B4 ] (Gio) va [Mins %3] (Phat) voi
dén Keep Warm (Gitr &m) bat sang dé dat

thoi gian ndu thém, sau

d6 nhén nut [Starte

#E1R] (Nau com). Thoi gian ndu c6 thé kéo
dai thém den 15 phat véi mive tang 1a 1 phut,

téi da 3 1an.
Dao deu gao trwoc khi
IR1 (Nau com).

nhan nut [Starte &

« Thwéng thirc chao da nau chin cang sém

cang tét, trwéc khi chao

tré nén dac sét.

X¢&i va lam toii com da chin.
Ludn x¢i va lam toi com ngay sau khi nau xong.
+ Do d&c diém cua hinh dang ndi trong, cé thé
tao thanh chd Idm & chinh gitra com. )
* Sr dung géng tay chiu nhiét, v.v... dé git noi

trong va lam toi com.

C

Nbi trong

16
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Nwéc ngung
tu sé tap trung
& khung trén.

S

Lwuy \

e Bam bdo lau sach nwdc nédng dong & khung trén
ho&c chay ra bén ngoai ndi com dién khi ban mé
nép ngay sau khi ndu xong hoéc trong khi chirc
ndng Keep Warm (Gii» 4m) dang bat.

C6 thé tao thanh nhiéu nwéc ngung tu tuy thudc
vao menu.

Khi ban str dung néi com dién
xong...

] Dam bao nhan nat [CancelsBXH ] (Hay).

@

Eco Hlain_ Quick Rapid<1Cy
-_

Sushi
Sweet*

’ ,-'. :’ ,: . M ilzed
"_' .—'—' SI‘;C; IC(?Oek'

Soup

Tiéng
bip ngan

Lwuy \

e Néu ban rut phich cdm dién ma khong hiy
chtrc ndng Keep Warm (Gitr 4m), Ian tiép theo
khi ban bat néi com dién, dén Keep Warm (Gii
4m) sé sang va ban khong thé nau.

Long-grain Multigrain Brown Cake

2 Rut phich cam dién va phich cdm
thiét bi.

Phich cam thiét bi

3 Ve sinh n6i com dién. (Xem Tr. 26
dén 32.)




a 681’1’ dung chtrc nang Timer (Hen gi®)

3

Eco Plail

0.IC

P |

Quick Rapid<1Cup
S

ushi

Sweet
Mixed

Porridge
Slow Cook-
Soup

Longgrain Multigrain Brown Cake

Churc nang Timer (Hen gi®) (1/2)
Ban c6 thé cai sén thei gian ban muén qua trinh
nau sé hoan tat.

* Chon “1” hoac “2” va cai dat thoi gian hoan thanh
mong muén. Thoi didm bét d&u ndu dwoc didu
chinh tw dong dé qua trinh n&u sé& hoan tat vao
thoi gian da cai sn.

« Céc cai dat Hen gior da cai sén sé dwoc lwu trong
bd nhé va co thé cai dat ca “1” va “2”.

« Diéu nay rat hiru ich khi cai dat thoi gian ban st
dung thwdong xuyén.

\

o Vi du: néu “1” dwoc dét thanh 13:30, qua trinh
n4u sé hoan tat luc 13:30.

Lwuy

1 Két n6i day nguon.

dé sé

Phich cam thiét bj Phich cim dién

Kiém tra th&i gian hién tai.
« Xem Tr. 46 dé biét quy trinh cai dat thoi
gian hién tai.

Eco Plain Quick Rapids1Cup

il i —

Kiém tra thoi
gian hién tai.

Porridge

Slow Cook-
Soup

Long-grain Multigrain Brown Cake

S

Nhan nut [ 4] hodc [P ] dé chon
menu mong muén. »Tr. 15

Kiém tra xem dén
Keep Warm (Gilr
am) da tat chuwa.

@

Plain  Quick Rapid<1Cup

Eco

Long-grain Multigrain Brown Cake

Tiéng bip ngan

Néu ban chon menu “Porridge
(Chao)”, hay str dung cac nut
[HoureB$] (Gi®¥) va [Mine %3]
(Phat) dé cai dat thoi gian nau
mong mudn.

+ Mi Ian nhan nat [Hours i ] (Gi®), thoi gian
cai dat s& tdng thém 5 phut. Méi 1an nhén nut
[Mine 73] (Phat), thoi gian sé giam di 5 phut.

« Thoi gian ndu co thé duoc cai dat trong
khoang tir 40 dén 90 phut v&i mirc tang giam

a 5 phut.
@—Téng 5 phut.
Giam 5 phut.—"g”

Nhan nat [Timere #1£9] (Hen
gi®) dé chon “1” hoac “2”.

Cai d&t da chon sé thay déi qua lai gitra “1” va
“2” mdi 1an nhan nut [Timers 9] (Hen gio).

Thoi gian d4 cai sén trudc

dwoc hién thi.

Long-grain Multigrain Brown Cake

« Thoi gian da cai sén trudc do sé duoc hién
thi. Khéng can cai dat hen gi¢ lai néu thoi
gian hoan t&t mong mudn da dwoc hién thj.

eI
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6 St dung chtrc ning Timer (Hen gi®)

Lwuy \

e Chirc nang Timer (Hen gi¢’) khdng kha dung

trong céac trwdng hop sau.

» Khi menu “Quick (Nhanh)”, “Rapid £ 1 Cup
(Siéu téc £ 1 cbe)’, “SweetMixed (X6i « Com
trén)”, “Slow CooksSoup (Ham « Sup)” hoac
“Cake (Banh ngot)” dwgrc chon

+ Khi “0:00” nh&p nhay trén man hinh

« Khi noi trong chwa duwoc dat vao

Com chay khét cé thé hinh thanh khi cai dat hen

gi& dwoc kéo dai. Néu ban khong mudn diéu nay,

hay vo sach gao hoac lta mach.

Hwéng dan cai dat Timer (Hen gi) cho tirng menu

Menu Huwéng dan cai dat Timer (Hen gio)
Eco (Tiét kiém dién) 1 tiéng tré 1én
Plain (Gao trang) 1 tiéng 15 phut tré 1én
Sushi (Gao lam sushi) 1 tiéng tré 1én
Porridge (Chao) Thoi gian ndu + tr 1 phut trd 1én
Long-grain
(Gao hat dai)
Multigrain (Gao trén
cac loai hat khéac)
Brown (Gao Iit)

45 phat tré 1én

1 tiéng 5 phat tré 1én

1 tiéng 35 phut trd 1én

« Khi thoi gian da cai sén nhd hon huwéng dan cai
d&t hen gi®, qua trinh nau cé thé khéng duwoc
hoan t4t vao thoi gian da cai sn.

B Am thanh phat ra tir noi com dién

e Néu ban khong thao tac ndi com dién trong
khodng 30 giay sau khi nhan nut [Timers #i%9 ]
(Hen gi®), ndi com dién sé phat ra tiéng bip 2 1an
(tiéng bip ngén).

o Néu nhén nut [Timer- F1£9] (Hen gi®) rbi nhan
nut [Starte &% ] (NAu com) ma nédi trong khong
dwoc dét trong khi ndi com dién dang & trang thai
ma chirc nang Timer (Hen gi®’) khdng kha dung,
ndi com dién sé phat ra tiéng bip 2 1an (tiéng bip
ngén).

o Néu ban khéng muén c6 am thanh nay, ban cé
thé didu chinh am lwong. (Xem Tr. 40.)
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Str dung cac nut [Hoursf] (Gio)
va [Mine%}] (Phat) dé dat thoi
gian hoan thanh mong muén.

« Thoi gian hién tai dwoc hién thi & dinh dang
24 gio.

Long-grain Multigrain Brown Cake

Tiéng
bip ngan

+ Nhan nut [Hours ] (Gi¢y) dé thay dbi thoi
gian cai dat véi mire ting la 1 tiéng. Nhan
nat [Mine %3] (Phat) dé thay déi thoi gian d6
v&i mire tang la 10 phut.

« Nhén gilr nat twong (ng dé thay ddi thoi
gian nhanh hon.

Lwuy \

e Khong dat hen gid qua 12 tiéng vi c6 thé khién
com bi héng.

7 Nhan nat [Starte EiR ] (Ndu com)
mét lan.
Chtrc nang Timer (Hen gi¢) duoc thiét lap.
DPéi voi menu “Plain (Gao trang)”

Tiéng bip
ngan va dai

Déi véi cac

menu khac
oStart ) @igR]
% 5 Ip dai
Eco PIai/ Quick' Rapid<1Cup
-_ T

1 Sushi
(22071 [ @
'-',_"_ ' Porridge

glowCook-
ou a
Longgrain Mutigrain Brown Cake P Bat

« Néu ban nhan nham hoac mubn dat lai bd
hen gi®, hay nhan nut [Cancels BUE ] (Hay)
va lap lai quy trinh tlr bwéc 3 tai Tr. 17.




7Giﬁ’ am com

Chtrc nang Keep Warm (Gitr &m) d&c biét tbt cho
viéc duy tri do bong va hwong vi clia gao trang.
Nbi com dién tw dong chuyén sang cai d&t Keep
Warm (Gitr &m) khi ndu xong.

W Tat chirc nang Keep Warm (Giir
am)
Nhan nat [CancelsBUH ] (Hay).

Dén Keep Warm (Gilr 4m) sé tét.

Eco Plain Quick Rapid<1Cup
Sushi
Sweet*
Mixed
Porridge
Slow Cook-

——— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake

® Khéi dong lai chire nang Keep
Warm (Gilr am)
Nhan nut [Keep Warme {Ri&] (Gitr
am).
DPén Keep Warm (Giir 4m) sang lén.

Eco Plain Quick Rapid<1Cup
Sushi
Sweet-
Mixed
Porridge
Slow Cook-

———— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake

Tiéng
bip ngan

B Giir &m mét lwong com nhé

Ddn com vao gitra ndi trong va &n cang sém cang
tét.

m Hién thi th&i gian Keep Warm (Gitr
am) da tréi qua

Thoi gian Keep Warm (Git¥ 4m) da tréi qua (24 gio)

dwoc hién thi véi mire tang 1 1 tiéng trong khi nhan
gi» nut [Houre B ] (Gio).
Sau 24 tiéng da troi qua, sb “24” s& nhap nhay va “h”
sang Ién trén man hinh.

Eco Plain Quick Rapid<1Cup
Sushi

Sweet*
Mixed

Porridge

Long-grain Multigrain Brown Cake

Lwuy \

e Khong nhéc ndi trong 1&n khi dang gitr &m com.
Lam nhw vay sé hudy chirc nang Keep Warm (Gitr
am).

e Tranh nhitng didu sau day vi cé thé dan dén mui

bét thuwong, khd, ddi mau va lam héng com hodc

&n mon ndi trong.

* Gitr &m com khi da rat phich c&m dién

« Tat chirc nang Keep Warm (Gitr &m) khi com da
n4u van con trong ndi trong

« St dung chirc ndng Keep Warm (Gitr &m) cho
com ngudi

« Cho com ngudi vao com dang duoc gitk 4m

« D& mudi x&i com lai trong ndi trong khi chire
néng Keep Warm (Git» 4m) dang bat

* Gitr &m lwong com it hon lwgng yéu cau toi
thiéu (0,5 cbe)

+ St dung chirc nadng Keep Warm (Gitr 4m) cho
b4t ky thirc &n nao khac ngoai gao tréng

« Gilr &m tang com ¢4 16 tron & gitra

+ S dung chirc nang Keep Warm (Gitr 4m) lau
hon 24 tiéng

Phai 14y hét cac hat com bam trén vanh ndi trong

cing nhu cac miéng ron ra. Néu khéng lam nhw

vay, c6 thé dan dén com bj kho, i mau, cé mui
va bam dinh.

e Dung com da nAu cang s&m cang tét, trong diéu
kién khi hau lanh va mdi trwd'ng nhiét do cao.

eI
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8Hém néng com da nau

D& 1am com néng, ham lai com dang duoc gitk 4m
trwde khi an.

Lwuy \

e Khong th& ham néng com hoan toan néu ndi
trong con day hon mét niva.
e Com sé& bi khé néu ham lai trong bt ky trudng
hop nao sau day.
« Com van con néng, chang han nhw ngay sau
khi ndu.
+ C6 lwong com it hon lwong yéu cau téi thidu
(0,5 cbe).
« Com dwoc ham lai ttr 3 1an trd [én.

1 X&i va 1am toi com dang dwoc

gitr am.

Thém 1 dén 2 mudng canh
nwéc lén déu khap com.

Meo

e Thém nwéc co thé gitip com khdng bi kho va gidp
hat com né hon.

Hay chac chan rang dén Keep
Warm (Gilr 4m) dwoc bat.

+ Khong thé ham néng néu dén Keep Warm
(Gi®r Am) khong bat. Néu dén khong sang,
hay nhan nat [Keep Warme{&:&] (Git 4m).
(Xem Tr. 19.)

SLEFNC

4 Nhan nat [Starte iR ] (Nau com).
bip dai
Nnép nhéy SASSEN

Sushi
Sweet*

i1 <1 Mixed
" " .',. Porridge

"—' —'—' Slow Cook-

Soup

Eco  Plain_Quick Rapid1Cy

Longgrain Multigrain Brown Cake

Thoi gian con (“ eco_Plain_Quick fapidsicp
lai dugc hién | [Readyin sl
thi khi con 5 L e
phﬂt —' L S\owCogok-

Souy
Longgrain Multigrain Brown Cake P

3 tiéng bip dai

Eco Plain_Quick Rapid<1Cup

Sushi
Sweet-

[ o N
"—'. "— Slow Cook-

——— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake

« P& dirng ham néng, hay nhan nat [Cancel

. BECH] (Hay). .
B Am thanh phat ra tir n6i com dién

Khong thé ham nong néu com qua ngudi (duoi
khoang 55°C). Trong trwdng hop nay, noi com dién
sé phét ra tiéng bip 2 1&n (tiéng bip ngan).

Xé&i va lam toi com da dwoc
ham lai, ca khi da d& com ra

khéi noi trong
o\l




—4

}7

Ban c6 thé d& dang ché bién cac mén &n sau day.
Tham khao “Huwéng dan ndu &n” (Tr. 44 dén

45) hoac cong thirc ndu &n dwoc dang trén trang
web dé biét cach thuc hién.

URL: https://www.tiger.jp/tourist/en/jpf/

Menu “Slow Cook+Soup (H&m « Stp)”

DAu tién thirc &n sé dwoc ndu dén luc gan sbi, sau
d6 nhiét d6 dwoc gidm xudng dé& nau véi Ira nho.
Sau d6 nhiét dd dwoc ha xubng thap hon niva dé
tiép tuc ham. Bng viéc ha thap nhiét d6 dun néng
dan dan theo cach nay, hwong vi sé thém phan
thom ngon va chét 16ng khéng bi cd déc du cé dun
nong trong thoi gian dai.

C6 thé ndu cac mén hdm, va cac mén &n dé dang
va nhanh chéng co thé s&n sang trong 15 phit.

Vi du vé moén an

« Mén ham: Stp ga ham rau cd, Thit vai lon hdm
dau lang

« Mdn ndu nhanh: Mi trén rau véi nwéc sét tinh bot

— Xem “Hwéng dan ndu an” (Tr. 44 dén 45).

Lwuy \

e Can than trong khi ché bién cac mén &n khac véi
nhirng mén dwgc mé ta trong “Hwéng dan nau
&n” va cac cong thirc ndu &n trén trang web, vi
chiing c6 thé séi trao ra hodc cac moén &n coé thé
khéng dwoc ndu chin.

e Khudy déu trwdc khi ndu dé tranh cho gia vi léng
xubng duai day clia ndi trong.

e Khi hdm moén &n trong nuéc ding, hay 1am ngudi
nwéc dung trwde khi nau.

e Khi st dung tinh bét, hay thém né vao cudi clng.

e Diédu chinh lwvgng san phadm dang bot nhw cha ca
vi chling sé& n& ra trong qua trinh néu.

o Mot sb nguyén liéu nhw siva va sira dau nanh cé
thé dé bi tréo ra ngoai. Thém cac nguyén liéu nay
vao sau khi ndu xong va méi l4n dun néng khéng
qua 5 phut. Cho cac nguyén liéu nay vao tir dau
c6 thé khién chung bi trao ra ngoai.

- 9 Nau cham va nau SUP (Menu “Slow Cook+Soup (Ham * Siip)’)

B Quy trinh nau &n co ban

1 Chuan bj cac nguyén liéu.

Thém cac nguyén liéu vao néi
trong va déng nap noi.

Lwuy \

e LAy mirc “Plain (Gao trdng)” & bén trong cla ndi
trong lam muc chuan. (Xem bang bén dwdi.)

e S dung nhidu hon lwong téi da cho phép co thé
khién thirc an khong s6i hodc thirc an bén trong
bi trdo ra ngoai. Hay can than dé& khong st dung
it hon lwong yéu cau téi thidu, vi nhw vay ciing cé
thé lam cho thirc &n bén trong bi tréo ra ngoai.

e Qua trinh ndu c6 thé khong dwoc thuc hién ding
cach néu thém qua nhidu nguyén liéu vao khi thoi
gian ndu 1a 15 phut tré xubng. Trong trwéng hop
dod, hdy ham néng nguyén liéu.

Murc “Plain (Gao tréng)”
Téi da Téi thidu
15 phut tré xudng| 3 tré xudng | 0,5 tré 1én
16 phittré 1én | 3tré xudng | 1 tré 1én

Thoi gian ndu

3 Két néi day nguon.

Phich cam thiét bj Phich cim dién

4 S dung nut [ 4] hodc [P] dé
chon menu “Slow Cook*Soup
(Ham « Sup)”.

Tiéng
bip ngan

Eco Plain Quick Rapid<1Cup
Sushi

Sweet*
Mixed

Porridge
Slow Cook-
—— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake

eI




9 Nau cham va nau slip (Menu “Slow CooksSoup (Him ¢ Stip)”)

Cai dat thei gian nau mong muon.
S dung cac nat [Houre B ] (Gi®v) va [Mine 3]
(Phut) dé aat thoi gian ndu mong muén.

Thoi gian ndu cé thé dwoc dét trong khodng
tir 1 dén 30 phut véi mire tang 1a 1 phut va to
30 dén 120 phut vé&i mire tang 1a 5 phat.

+ M&i 1an nhan nat [Hour« i ] (Gi), thoi gian
cai dat sé tang. M&i 1an nhan nut [Mine 93]
(Phat), thoi gian sé giam.

 Cai dat mac dinh la 15 phut.

Eco Plain Quick Rapids1Cup
Sushi

-_— Sweet:
' i Mixed
-

Porridge
' —' M Slow Cook-
- — oup
Long-grain Multigrain Brown Cake

Nhan nat [Starte EiR ] (Ndu com)
mét lan.
Qua trinh nu bét dau.

Tiéng
bip dai

Eco Plain Quick Rapids1Cup
Sushi

Sweet*
Mixed

' ‘.' M Porridge
= | Slow Cook:

oup

Ready in

Long-grain Multigrain Brown Cake

Lwuy \

e Khéng mé nap trong qué trinh néu.

Khi da nau xong
Dén Keep Warm (Gitr &m) sang lén va “Oh”
dworc hién thi.

Long-grain Multigrain Brown Cake

8 tiéng bip dai

SLEFNC

« Néu can thoi gian nu lau hon, hdy nhan

nat [Hour« i ] (Gio) dé cai dat thoi gian ndu
thém va nhén nut [Starts &R ] (Nau com) voi
dén Keep Warm (Gitr 4m) sang. (Thoi gian
néu co thé kéo dai dén 30 phut, ti da la 3
1an.)

Khi qua trinh ndu hoan tat, chirc nang Keep
Warm (Gii¥ 4m) sé& tu dong dwoc kich hoat
va thoi gian Keep Warm (Gilr 4m) da troi qua
s& duwoc hién thi theo murc ting la 1 tiéng,
tinh tw tiéng dau tién (“1h”) cho dén 6 tiéng
(“6h”) sau d6. Sau 6 tiéng da troi qua, sb “6”
s& nhap nhay trén man hinh.

Khong str dung chirc nang Keep Warm (Gitr
am) lién tuc qua 6 tiéng vi mot sé loai thuc
phdm sé& bj mat mui vi.

D4 véi cac mén &n chira nguyén liéu co

tinh axit, tranh gitr &m trong thoi gian dai va
thuwéng thirc cang sém cang tét.

Néu ban mudn thirc &n dang dwoc gitk &m
tr& nén nong trwde khi thwdng thire, hay
nhén nut [Starte &% ] (Nau com) khi dén
Keep Warm (Gitr &m) dang bat d& ham néng
thirc an. Thoi gian ham néng con lai dwoc
hién thj va ndi com dién phat ra tiéng bip 3
I&n (tiéng bip dai) khi hoan t&t qua trinh ham
néng. Sau khi ham néng, dén Keep Warm
(Gitr &m) sé bat va thdi gian Keep Warm (Gid
4m) da troi qua dwoc hién thi.

Lwuy \

e Néu can thoi gian ndu lau hon, dirng nhan nat
[Cancels BXGH | (Huay) trwde khi kéo dai thoi gian
d6. Lam nhw vay sé khién dén Keep Warm (Git
&m) bi tit va sé khong thé niu thém. Néu ban
nhén nham nut [Cancels BUH | (Hay), hay thuc
hién theo quy trinh sau.

1. LAy ndi trong ra va dat lén vai uot.

2. Dé nép ndi com dién mé va dé cho néi com
dién va ndi trong ngudi di trong khoang 10
phat.

3. Dét ndi trong tré vao lai ndi com dién.

4. Lap lai quy trinh tir bwoc 4 trén Tr. 21.




Sau khi niu xong...

] Nhan nat [CancelsBXE] (Hay).

Pén Keep Warm (Gitr 4m) sé tét khi nhan
nut [Cancel- BUE ] (Hay).

Eco Plain Quick Rapid<1Cup

Sushi
S .
éﬁ; (e P
— . - Porridge
Tieng ( —' M | Sow Cook:
bip ngan

Sou
Long-grain Multigrain Brown€ake g

2 Luén vé sinh ndi trong va nap trong
dé loai bé hét mui.
(Vé sinh — & Tr. 32)

SLEINCT
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0 Lam banh (Menu “Cake (Banh ngot)”)

Ban cé thé 1am cac mén banh dwoc mo ta trong
“Huwéng dan ndu &n” (Tr. 43) va dwoc dang trén
trang web.

URL: https://www.tiger.jp/tourist/en/jpf/

Lwuy \

e Can than trong khi thwe hién cac loai banh khac
v&i nhirng moén dwoc moé ta trong “Huwéng dan
néu an” va dwoc dang trén trang web, vi ching
c6 thé s6i trao ra hodc co thé khong chin.

1 Chuan bi cac nguyeén liéu, dé
bét da nhao vao néi trong, va
loai bé hét khéng khi trong bét.

Lwuy \

e Loai bo hét khong khi trong bot bang cach nhac
ndi trong 1&n cao khoéng 1 inch khdi quay bép va
tha xudng vai 1an.

Phai 16t s&n mot miéng vai bén trén quay bép khi
lam nhw vay dé tranh 1am ndi trong bi bién dang
hoac hw hong.

Dit noi trong vao néi com dién
va déng nap lai.

(2) Béng nap.

(1) Bat néi trong vao '
bén trong ndi com
dién.

Nbi trong

Phich cam thiét bj Phich cim dién

24
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4 Nhan nut [ 4] hodc [P ] dé chon
menu “Cake (Banh ngot)”.

Tiéng
bip ngan
@ Eco Plain Quick Rapid<1Cup

Sou|
éé Long-grain Multigrain Brown Cake P

Cai dat théi gian nwéng mong
muon.

S dung cac nat [Houre i ] (Gid) va [Mins 73]
(Phut) & dat thoi gian nwéng mong mudn.
Thoi gian nwéng cé thé dwoc dét trong
khoang tir 5 dén 80 phut v&i mirc tang 1a 5
phut.

+ Méi 1&n nhan nat [Hours i] (Gi®), thoi gian
cai dat sé& ting. M&i 1an nhan nat [Mine 73]
(Phut), thoi gian sé giam.

+ Cai dat mac dinh la 40 phut.

Eco Plain Quick Rapid1Cup

Long-grain Multigrain Brown Cake

Nhan nat [Starte ZiR ] (Ndu com)
mét lan.
Qua trinh nuwéng bét dau.

Eco Plain Quick Rapid<1Cup

Long-grain Multigrain Brown Cake)




Khi qua trinh nwéng hoan tat
Dén Keep Warm (Gilr &m) s& nhap nhay.
Sushi

Eco Plain Qik Rapid<1Cy
Sweet*

-' Mixed

Porridge
M Slow Cook-
Soup

8 tiéng bip dai

(1) M& nap néi va cdm mét chiéc tam vao
giira banh. (Néu tam khéng bi dinh bét,
tirc la banh da chin.)

+ Néu trén tam con dinh bét, hay nhan nut [Houre
] (Gio) dé cai dat thoi gian nuwdng thém véi
dén Keep Warm (Git¥ &m) nhap nhay va nhan
nat [Starte &% ] (Nau com). (C6 thé tang thoi
gian nuéng lén dén 15 phat, ti da la 3 1an.)

==

-
rown Cake

@

Long-grain Multigrain

Lwuy \

e Néu can thoi gian nwéng 1au hon, khéng nhan
nut [Cancel- BUHE ] (Hay) trwde khi tidng thoi gian.
Lam nhw vay sé khién dén Keep Warm (Gitr 4m)
bi tat va s& khong thé nwéng thém dwoc niva.
Néu ban da nh&n nhadm nut [Cancels BGE | (Hay),
hay thwc hién theo quy trinh sau.

1. LAy ndi trong ra va dét I&n khan hodc vai wét.
2. Pé ndp ndi com dién mé va dé cho ndi com
dién va ndi trong ngudi di trong khoang 10

phut.
3. D4t néi trong tré vao lai ndi com dién.
4. Lap lai quy trinh tlr bwéc 4 & Tr. 24.

(2) L&y néi trong va banh ra, dé cho banh
nguodi.

Lwuy \

Sau khi nwéng xong...
] Nhén nut [CancelsBXE] (Hay).

Tiéng
bip ngan

2 Luén vé sinh néi trong va nap trong
dé loai bo hét mui.
(Vé sinh — & Tr. 32)

Eco Plain Quick Rapids1Cup
Sushi
Sweet

[} ’ ’ Mixed

J
o i
1 M Porridge
' —'

Long-grain Multigrain n Cake

e Khong cham vao ndi trong bang tay tran. Phai st
dung gang tay chéng nhiét d& nhac ndi trong lén.
Néu khong, cé thé gay béng do bé mét néng.

e L&y banh ra ngay sau khi nwéng xong. Banh
con dé trong ndi com dién cé thé bi nhao khi hoi
nwéc ngwng tu trén ndp trong nhé xubng.

S

eI
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] Vé sinh va Bao dwdng

Bat ky dich vu stra chira ndo khong dugc mo ta trong sach huéng dan nay déu phai
dwoc thye hién béi dai dién trung tam dich vu dwgc tham quyén.

D& gilr sach sé&, hay ludn vé sinh ndi com dién ngay trong ngay st dung. Va ciing hay vé sinh néi com dién
dinh ky.

Nbi com dién cling nén duwoc vé sinh vao ngay st dung ndi com dién dé loai bé hét mui con sét lai do nau
cham, nau sup hoac lam banh. (Xem Tr. 32.)

Lwuy \

e Bam bdo rut phich cam dién va dé néi com dién, ndi trong, nap trong va nép hoi ngudi di trudc khi vé sinh.

e Ludn git ndi trong va nap trong sach sé dé tranh bj an mon va bbdc muii.

e Khéng vé sinh ndi com dién hodc cac bd phan cla ndi com dién bang chét pha loang, chét téy rira, chat
tdy trAng, vai da qua xt Iy hoa chét, bot bién soi kim loai, miéng x6p bot bién soi nylon, hodc nhirng vat
twong tw.

e L udn vé sinh riéng ttrng bd phan.

e Khong sr dung may riva chén/may say dé vé sinh ndi com dién ho&c cac bd phan ciia ndi com dién. Lam
nhw vay c6 thé khién ndi com dién va/hodc cac bd phan cda ndi bj bién dang hodc déi mau.

#Khi vé sinh néi com dién bang chat tay rira, chi sir dung chat tay rira nhe (cho chén
dia va dung cu nha bép).
* Riva lai that k§ cac bd phan vi chat tay rira con bam lai trén ching co thé dan dén hw hong va déi mau vat liéu
clia cac bd phan nhw nhya.

* St dung bét ky loai chét tay riva nao khac ngoai chét tay rira nhe co thé gdy >~ Khoéng st dung mat
doéi mau, én‘ mon, V.v... i X ~= nham cla mleng bot
#Vé sinh bang mut xop va vai mem. bién cha rira nbi.

#Khéng sir dung mat nham ctia miéng bot bién co rira manh. Lam nhw vay c6 thé lam
héng I&p phu fluorocarbon ctia ndi trong.

B Cac bd phan can rira sau méi lan sir dung

(1) Vé sinh véi nwéc lanh hodc nwéc 4m bang
miéng bot bién mém.

(2) Lau khé béng vai khé va dé khé hoan toan cac
b6 phan.

Mubi x&i com Lwu y \

NOi tron
g e Khong rira chén da, v.v... bén trong ndi
trong. Ngoai ra, khéng dat ndi trong Gp
nguoc lén trén chén dia, v.v... dé hong
kho. Lam nhw vay cé thé 1am héng hodc
lam bong troc I&p pht fluorocarbon.
e Khong ngam cdc dong va mudi x&i com trong nuéc néng.
Lam nhw vay co thé khién ching bj bién dang.

Céc dong
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Nap hoi

(Tach thanh 2 phan.

Xem Tr. 30.)

C6 thé rira ndp hoi.

(1) Rira bang miéng bot bién dwéi voi nwéc lanh
hodc nwéc &m dang chay.

(2) Lau khé bang vai khé va dé kho hoan toan cac
bo phan.

Lwuy \

e Khong s dung cac cach sau day dé& vé sinh, vi ndp hoi co

thé bi bién dang.

« Rira bang nwéc ndng. « Ngam trong nuéc.

* Rlra cac bd phan con nong dwdi voi nwdc chdy ngay sau
khi nu.

e Dam bao vé sinh sach nap hoi sau khi ndu com véi lta
mach hodc cac loai hat khac (hat d&n amaranth, v.v...). N&p
hoi cé thé bi tAc nghén va gay ra van d&, nhuw khong thé mé
dwoc nap ndi, dan dén thuc phadm khéng chin.

e Sau khi vé& sinh ndp hoi, hay lau sach béng vai khod ngay lap
trc. Khong lam kho nép cé thé khién cho cac vét nwéc bam
lai.

N&p trong

(1) Vé sinh bang chét tay rira pha lodng véi nwéc
lanh hodc nwéc Am bang miéng bot bién mém va
rtka sach bang nwéc lanh.

(2) Lau khé béng vai khé va dé khé hoan toan cac
bo phan.

Nuwéc ngung tu co thé sé dé hinh thanh hon trén nép
trong bi ban.

Lwuy \

e Phai lay hét cac hat com ho&c hat gao bam trén nap trong
ra.

Bat ky hat gao nao dinh trén nép trong ciing c6 thé khién
nép khoéng déng lai dwoc, [am hoi nwéc rd ri ra ngoai trong
khi ndu, ho&c lam ndp mé& va thirc &n bén trong bén ra, dan
dén boéng hodc cac thwong tich khac.

e Hay dam bao vé sinh ndp trong sau khi ndu com véi lta
mach ho&c c&c loai hat khac (hat dén amaranth, v.v...). Néu
khong, nap trong c6 thé bj tdc nghén, gay ra van dé nhw
nép khéng mé dugc hodc com khéng chin.

e Néu c6 bét ky vét ban thirc &n nao dang ké&, hay ngam bo
phan d6 trong nuwéc 4m.

e Lau k§ nép trong bang vai kho sau khi vé sinh dé& khong c6
hoi &m con sét lai trong bat ky khe hé ndo. Néu khéng, cac
giot nuwéc cé thé dé lai dau trén ndp trong.
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]1 Vé sinh va Bao dwéng

B Cac bo phan can rira khi ban

Bén trong va bén ngoai néi com dién
Lam w&t miéng vai, vat kho va lau.

, Cam bién trung tam

Ron ”ap\ L4y hét com chay hodc cac hat gao con bam dinh.
(€ Néu khé loai bd cac vat bam dinh, hay st dung gidy

nham cé ban trén thj trwdng (khodng #320), sau dé lau

sach bang khan wot, da vat kho.

O khung trén va xung quanh nGt mé
L4y hét cac hat com hoac hat gao, v.v... ra.

Cam bié’nbu\(.

trung tam (o, -
NGt mé /Q‘Oo Lwuy \
0

e Khoéng dé nwoc lot vao bén trong ndi com dién.

e Khoéng kéo ron np ra.
Mat khi da thao ra thi khong thé gén lai. Khi ron roi ra,
hay lién hé véi noi ban hang.

Ctra dan khi va ctra thoat khi Loai bd bui béng tadm bong.

Lwuy \

e Khong st dung ndi com dién néu bui bam vao clra
dan khi hodc clra thoat khi.
Néu khéng, nhiét d sé& ting bén trong ndi com dién,
dan dén hw hdng hodc hda hoan.

Ctra dan khi

Lau ching béng vai kho.

Lwuy \L

e Khong nhung day ngudn vao nwéc hodc hat nuwéc lén
day. Lam nhw vay c6 thé gay chap dién, dién giat hodc
truc trac.
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Thao va gan nap trong

m Thao nap trong ® Gan nap trong
Vlra &n cac mau cla 3
nép xudng vira kéo
nép trong vé phia
ban d& thao nap.

L&p chat nap trong vao vi tri nhw minh hoa trong
hinh.

Lwuy \L

e Khi gén nép trong, hay nghiéng nép trong Itc gan vao dé ron nép khong bi bung ra.
Néu khoéng, com co thé khdng dwoc ndu chin hodc hoi nwdc cé thé rd ri ra khdi ndi
com dién, v.v... 0 090

o Kiém tra d& dam bao ring ron nap da duoc gan chic chan. Néu khong com cé thé 05sBungrao
khong dwoc ndu chin. Néu ron nap trong khéng ndm dung vi tri, hay kéo tir tir dé thao vong va ron ra, va
gan lai theo quy trinh nhu sau.

e Khi ron nap trong bung ra, hay c&n than d&t ron vao vi tri theo ding hwéng va 1&p vong that chac chén. (Xem
hinh bén duai.) Néu khong, hoi nwéc cé thé ro ri ra khdi ndi com dién, dan dén truc trac.

(2) Lap ron vao ranh (2) Lap vong vao
bang cach nhe C&n chinh phan ranh bang cach
nhang lwét cac 15i v&i phan 16m nhe nhang lwét
ngon tay trén ron. \\clia ndp trong. cac ngon tay trén

bat vao ranh.

Hwéng ron Mt cat Hwéng vong Mt cat

O_ X Ot coma| | Vo

. 1én.
Na

oS | S %L

Ranh
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]1 Vé sinh va Bao dwéng

Thao va gan nap hoi

DPwa ngén tay vao khe hé trén nap va kéo nap TR
hoi 18n dé thao ra. y \
+ D& gan ndp hoi, hay lam ngwoc lai quy trinh théo.

e Khi ron nép hoi bung ra, hay c&n than dat ron vao
vj tri theo dung hwéng.

e Dam bao st dung ndi com dién véi tat ca cac ron
& dung vi tri. (Xem Tr. 31.)
Néu khéng, hoi nwéc co thé ro ri ra ngoai va com
c6 thé khong dwoc ndu chin.

N&p hoi Gén nap véi mau &
phia sau.
® Thao va gan nap hoi
Tach nap hoi thanh 2 phan (A) va (B).
Gén Khi thao nap

N&i léng

Lwuy \

o Khi v diéu chinh ap suét hodc
bi diéu chinh ap suét bung ra,
hay nhé gén vao. Néu khong,
com c6 thé khéng duoc nau

chin.
Cho nho Ién ' Ranh Cét
Lap vao i\ V6 diéu
=" chinh ap i s /
j \ suht Cg[n (\:hlnp ranh
N cat va mau. N
Visny.

MAu Bi diéu chinh
ap suét
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Gan ron nap hoi

Cén than I&p cac ron vao vj tri mét cach chéc chan nhw minh hoa trong hinh.
Néu khong, cac ron cé thé roi ra hodc hoi nwéce rod ri ra khéi ndi com dién, dan dén truc tréc.

Ron Ién

Cum nép hoi
Ron nh———% ©
L&p ron nhé vao. 1
(&S
Vong chir O L&p ron lén vao.

Ron nhé

Mt cat cha ron I&n

Ron I&n

Nap hoi

Lwuy \

e Hay dam béo gén vong chir O mét cach chac chén vi vong chir O réat dé bi bung ra. Néu vong roi ra, hay
gé’n vong lai chac qhén nhw barJ dau. ) . )
e Néu ron nhé khé gén, hay lam &m ron bang nwéc dé dé gén vao hon.

31

W $ SN (




]1 Vé sinh va Bao dwéng

Vé sinh

Ban nén thuc hién quy trinh sau day néu c6 mui khé chiu va méi khi st dung menu “Slow Cook+Soup (Ham «
Sup)” hoac “Cake (Banh ngot)”.
(1) Pé nwéc vao dén khoang 80% dung tich (5) Khi qua trinh vé sinh két thic
noi trong va dit néi vao bén trong néi Deén Keep Warm (Gitr 4m) va thoi gian hién tai
com dién. sang lén.

(2) Két néi day nguén. Soup

Long-grain Multigrain Brown Cake

(3) Nhan nat [ 4] hodc [P ] dé chon menu T
“Plain (Gao trang)”. 8 tiéng bip dai

(6) Nhan nut [Cancels BB ] (Hay) va rat
phich cam dién va phich cam thiét bi.

Long-grain Multigrain Brown Cake

Eco Plain_Quick Rapid<1Cup
Sushi
Sweet-
Mixed
Porridge
Slow Cook-

—— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake

(4) Nhan nat [Start iR ] (Ndu com).

(Qua trinh vé sinh bat dau.)
bip ngan

(7) Khi néi com dién da ngudi, hdy xa nwéc
néng con lai trong ndi trong va vé sinh
cac bo phan.

Long-grain Multigrain Brown Cake

Meo

o Néu c6 mui gay kho chiu, hdy sir dung nwéc cod
pha thém axit citric (khoang 20 g) dé khr mui
hiéu qua hon.
Mot s6 mui ¢é thé khong dwoc loai bd hoan toan.
Trong trwdng hop nay, hay lién hé v&i noi ban
hang.
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Hay kiém tra nhirng diéu sau d

V.V...

3
3
Cé nu nhidu hon luong téi 5 Phich cam thiét bi co bj rut ra
. - ho&c c6 bi mat dién trong khi n& X
da cho phép khong? ¢ e o S| g o cenreng i nay * N
~ X . PR . N
Com da nau co6 dugc xgi va © NGi com dién va cac bo phan e
lam toi khéng? clia ndi 6 dwoc vé sinh ki cang o ] S
R i khoéng? ©
NGi trong cé bi bién dang oo _ N
khong? Qué trinh néu ¢6 duoc tiép tuc ° _
< ngay sau lan nau dau tién khong?
C6 con hat com hoac giot N
nwdc bam bén ngoai ndi trong n0| C6 nhiéu hat gao ntt khong? '
ho&c cam bién trung tam, v.v... LR ® N At ge 9 o ®
6ng? =
khéng? 2 Gao co tron lan véi cac nguyén liéu
C6 phai da nhan nat _%mu.o‘ Em mach hay céac loai hat ° PY =
[Starts &R ] (N&u com) sau © khac khong? o
khi nAu ma khong tét chirc LR 4 ° Gia Vi d& duoc khudy déu chua?
nang Keep Warm (Gilr am)? .
Nap c6 dwoc dong chat khong? ®
[ce]
C6 str dung chtrc nang Timer it
(Hen gio’) khdng? -~ Gao co con sét lai trong ray loc sau PY .
hl khi vo khéng?
[ee]
) . ; C6 dé gao ngam trong nwdc qua
C6 chon dung menu khéng? [ AN ) o ,m lau wmca_wj_ <w _ASOZOQG q !
wn
- - = Co str dung nwée nong (35°C tréy
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khéng? ) -
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C6 phai chirc nang Keep Warm Phich o,ma Emmﬁ bi c6 birit ra
- (Gitr &m) dvoc st dungligntuc | @ | @ | @ | @ 2 hodc c6 bi mat dién trong khi
g trong hon 24 tieng khong? nau khéng?
D C6 phai chirc nang Timer (Hen C6 phai con com trong n6i com
o] gi®) dwoc dat trong hon 12 tiéng| @ (] ® dién khi da tat chirc nang Keep
o khong? Warm (Gilr am) khong?
Q T = an .
< C6 phai com hodc thrc an da ol [N&i com dien co duoc vé sinh
5 mn%:oome lai ttr 3 1an tro 1én e o ® sau khi st dung menu cé mui
g : khéng?
>
> ™
@ 4 7 kho - \
5 Om.,u co QQQ,o vo ky khong? [ ) - Co6 phai com vira dwoc nau
© (Trtr gao khéng vo) =
g g2 9 - chin va van dwgc ham néng lai
(= = - khéng?
\ - I= MnDu N R
i ol < L e S| |N&i com dién va cac bo phan
[T} = S C6 con hat com nao bam vao o o o | o S ctia ndi cé duoc vé sinh ki cang
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u = < = o
“Q -~ 2 P . A.
{qs] W m m Cé dé mudi x¢i com lai trong noi
= < || |Com dandu co duoc x6i va lam ol oo ©| [|trong khong?
£3 < toi khéong? 1
W 585 C6 thém com ngudi vao khong?
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- °&5 Lwong gao va nwéc cé chinh ol o 0™ . s e
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i~ c o xac khéng? R 1
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Hay kiém tra nhirng di

Phich c&m thiét bi c6 bj rut ra hogc co b ©
mét dién trong khi nau khong? ~
Np c6é dwoc dong chat khong? ) o
o]
C6 con hat com nao bam vao ron, vanh A nm_
cua ndi trong, hoac nap trong, v.v... o'g
khoéng? 9
N&i trong ¢6 bi bién dang khong? [ BN ] '
[ee]
Co con hat com hoac giot nudc bam o
bén ngoai ndi trong hodc cdm bién trung [ } o &
tam, v.v... khdong? I~
Co6 phai banh da duwoc _m< ra ngay khi P 0
qua trinh nwéng hoan tat khéng? N
C6 str dung cong thire khac voi cong |
thirc dwoec mo ta trong “Hwéng dan nau [ BN ) [ BN BN BN J '
an” khéng?
Thoi gian 1am néng d& nau cham, nau 0
sup hoac lam banh cé qua dai khéng? LR ® M
Z 2 ~Q
Thoi gian 1am néng dé nau cham, nau .M
sup hoac lam banh c6 qua ngan khéng? N
C6 cho vao it hon lwgng nguyén liéu
yéu cau téi thidu khong? e o o -
Co cho vao nhiéu hon lwgng nguyén P o
liéu toi da cho phép khéng?
Co str dung cac nguyén liéu va lwvong -7
phit hop khéng? e o o e o NI
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~Q
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c ; ; o
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o
04 a —
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4 Khac phuc sw co

Kiém tra cac muc sau day trudc khi yéu cau stva chiva.

Com hoan toan chwa chin.

Piém can kiém tra

Hanh déng

Phich cam thiét bi c6 dwoc két ndi | C&m chac chan phich cdm vao dau

Mén an hoan toan chwa chin. dung cach voi d4au vao phich cadm vao phich c&m thiét bi. 13
thiét bi ctia ndi com dién khéng?
Com chwa dwoc nau chin hoan toan | ba nhan nat [Starte &k ] (Nau com) | Nhé&n nat [Start- &R ] (Nau com) dé 18
vao thoi gian da cai san. chuwa? dat chre nang Timer (Hen gio).
Man hinh ¢6 hién thj dung thoi gian | Dat lai thoi gian chinh xac. 46
hién tai khdng?
Kiém tra “Thoi gian ndu qua lau” trong phan “Néu com khong dwoc nau 33
chin” va thwc hién hanh dong can thiét.
Khi thoi gian da cai sén nhé hon huong dan cai dat hen gi&, qua trinh nau 18
c6 thé khong dwoc hoan tt vao thoi gian da cai san.
Khoéng thé cai dat chirc nang Timer | “0:00” ¢é dang nh&p nhay trén man | Dat thoi gian hién tai va sau do dat 46
(Hen gio). hinh khéng? chirc nang Timer (Hen gi®).
C6 chon menu “Quick (Nhanh)”, “Rapid £ 1 Cup (Siéu tbc < 1 cbe)’,
“SweetsMixed (X8i « Com tron)”, “Slow CooksSoup (Ham « Stip)” hoac “Cake 18
(Banh ngot)” khdong?
Chtrc nang Timer (Hen gio’) khong kha dung trong cac menu nay.
Man hinh bi mo. M3t ngoai ctia ndi trong c6 bi w6t khong? | Lau bang vai kho. 13
C6 con hat com chay hodc hat gao | Loai bd hét com con sét lai. 13. 26
s6t lai bam vao ron hoac miéng noi 46 ’ 29
trong khéng? en
Do sy chénh Iech nhiét d6 gira ndi com dién va nhlet dod phong, nwéc
ngwng tu co the hinh thanh trén man hinh tinh thé 16ng.
S dung nhiéu Ian co thé cai thién tinh trang. -
Néu su cb van tiép dién, hay lién hé véi noi ban hang dé duoc cung cép
dich vu stra chira.
Chtrc ndng Ham néng bj vé hiéu Ndi com dién phat ra tiéng bip 2 1an | Com ngudi. Khéng thé ham néng
hoa. (tleng bip ngan) khi nh&n nut [Starte | com cé nhiét d6 dwéi khoang 55°C.
&R ] (N&u com).
Den Keep Warm (Gitr 4m) c6 tat Nhan git nut [Keep Warm« {2}z ] 20
khéng? (Gi» &m) va kiém tra xem dén Keep
Warm (Gitr &m) c6 sang khong. Sau
dd, nhan nut [Starte &z ] (N&u com)
mét [an niva.
Co thé nghe thay am thanh trong C6 thé nghe thay am thanh vo vo trong khi quat quay va day khéng phai la
khi nau, trong khi chirc nang Keep | truc trac. o i ) 9
Warm (Gitr 4m) dwoc bat hodc trong | C6 thé nghe thay tieng U U ho&c tiéng cot két trong khi hoat ddng dot nong
khi ham néng. trong dién ra, va day khong phai la truc trac.
C6 thé nghe thay am thanh hoan Lién hé voi noi ban hang dé duoc
toan khac so v&i nhirtng &m thanh cung cap dich vu stra chiva. -
néu trén khong?
Khi nhan nut [Start &% ] (Ndu com) | D& dat nbi trong vao ndi com dién | D&t ndi trong vao bén trong ndi com
hogc [Keep Warm-{%,m] (Gitr am), |chua? dién. 14
ndi com dién sé& phat ra tiéng bip 2
lan (tiéng bip ngan).
C6 thé nhin thay bong béng trong 16 | Bong béng dwoc tao ra khi dun séi va dé6 khéng phai 1a truc tréc. )
thoat hoi cdia nap hoi trong khi nau.
N0| com dién sé phat tiéng b|p 2 lan | N&i com dién sé phat tiéng bip neu khdéng c6 thao tac nao dwoc thwe hién
(tiéng bip ngén) khi chirc n&ng Timer | trong khoang 30 giay sau khi nhan nut [Timere ¥l Z’J] (Hen gio), tuy nhién, 18
(Hen gio’) dwoc dat. chirc nang Timer (Hen gi&) van c6 thé dwoc d&t ma khong bi glan doan.
Nwéce hoac gao da lot vao bén trong | Nwéc hodc gao ben trong cum n0| com dién cé thé gay ra sy cd. Lién hé _
than chinh ctia n6i com dién. v&i noi ban hang dé dwoc cung cép dich vu stra chira.
Khi cai dat thoi gian hién tai, néu Khong thé cai dét thdi gian trong khi nau, khi chirc ndng Keep Warm (Gitr
nhan nat [Hour- ] (Gio) hoac [Mine | am) dwoc bat, khi chirc nang Timer (Hen gi¢’) dang dwoc st dung, hodc
73] (Phut) sé khong truy cap vao trong khi ham néng. 46
chée do cai dat thoi gian. Khong thé dat thoi gian khi chon menu “Porridge (Chao)”, “Slow
CooksSoup (Ham « Sup)” hoic “Cake (Banh ngot)”.
Dén Keep Warm (Gitr &m) sé nhap | Menu “Cake (Banh ngot)” ¢é dwoc | Khéng thé dat chire nang Keep
nhay. chon khéng? Warm (Gitr &m) khi chon menu “Cake
Com khoéng dwoc gitk 4m. (Banh ngot)”. Banh c6 thé bj dinh khi| 25

dé lau. Thwdng thiee mén &n cang
s&m cang tét.
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Diém can kiém tra

Hanh déng

S

M6t dwdng mau den mo hién thi Mac du cé thé xay ra hién twong mo Néu hién twong mo khlen ban khd
trén man hinh. man hinh do tinh dién, nhwng d6 chi | chiu, hay lau man hinh bang mét 9
la mét hién twong tam thoi va khéng mleng vai vat that khd. Tinh dién bi
phai la truc trac. loai bo va tinh trang m& giam di.
S6 “6” nhap nhay trong khi mon Chire nang Keep Warm (Gilr &m) co duorc si dung lién tuc hon 6 tiéng
&n dwgc nau bang menu “Slow sau khi ndu khéng? 29
Cook-Soup (Ham « Sup)” dwoc gitr | Sau 6 tiéng da tréi qua, s6 “6” sé nhap nhay. (Khong gitr &m qué 6 tiéng.)
am.
Sé 247 nhap nhay trén man hinh C6 phai chirc nang Keep Warm (Gid 4m) dwoc s dung lién tuc trong hon
khi nhé&n nut [Hoursft] (Gio) trong | 24 tiéng khong? 19
khi chirc n&ng Keep Warm (Gitr 4m) | Sau 24 tiéng da tréi qua, sb “24” s& nh&p nhay trén man hinh.
dang bat.
“0:00” nhap nhay trén man hinh khi | Thoi gian hién tai va céc cai dat hen N6i com dién van thwc hién cac
phich cam dién dwoc két noi. gi’ da cai san va thoi gian Keep chtrc n&ng ndu binh thuong dd pin
Warm (Gitr &m) da tréi qua co bi lithium da can. D& thay pin, hay lién 47
mét khi day ngudn dwoc két ndi lai hé v&i noi ban hang dé dwoc cung
khéng? cap dich vu stra chira.
Cé phai nat [Cancels BXHE ] (Hay) va | Dat lai thoi gian chinh xac.
nat [Timere #1291 (Hen gi¢') dwoc 46
nhan cung ltuc khéng?
N&p khéng dong hodc bi m& ra trong | C6 con hat com nao trén hodc xung | Loai bd hét com con sét lai. 1326
khi n&u. quanh khung trén, ron nap trong, nut d"r’1 29
m& hodc nap khong? ©
Nwéc ngwng tu sé tap trung & khung | Nwdc ngung tu co thé tap trung & khung trén ngay sau khi com dwoc néu
trén. chin hoéc trong khi chirc nang Keep Warm (le &m) dwoc bat, nhwng day 16
khéng phai la truc tréc. Lau khung trén béng vai kho khi nwéc ngung tu
tich tu.
Nap trong c6 bi ban khong? Vé sinh k§ cang ndp trong bang chat
C6 thé hinh thanh nhiéu nwéc tay rtra. 27
ngwng tu hon trén ndp trong bi ban.
C6 chon “Eco (Tiét kiém dién)” khéng?
Khi st dung menu “Eco (Tiét kiem dién)”, c6 thé hinh thanh nhiéu nuwéc
ngung tu hon & nap trong. 10
Néu nwéc ngwng tu tré thanh véan d&, ban nén s dung menu “Plain (Gao
tréng)’.
Khoéng c6 gi xay ra khi nhan nut. Phich c&m thiét bi cé dwoc két néi Cam phich cdm that chac chan. 13,
dling cach voi du vao phich cam thiét 17, 21
bi ciia néi com dién va phich c&m dién 24 32
c6 duoc két ndi véi 6 cam khong?
Dén Keep Warm (Gilr 4m) c6 bat Nhan nat [Cancels BGH ] (Hay) dé tét
khéng? chtrc nang Keep Warm (Gilr am), 19
sau d¢ tht thao tac lai.
Phich cam dién phat ra tia Itra. Tia Ira nhé dac trwng cho cong nghé dbt ndng trong IH c6 thé xay ra khi )
cadm hodc rit phich cdm dién, tuy nhién, d6 khéng phai la truc trac.
Cé mui nhua. Cac mui nhw thé nay cé the xuat hién khi ndi com dién dwoc st dung lan
dau tién, nhung mui sé bién mat theo thoi gian khi néi com dién tlep tuc 32
dwoc st dung. Néu day & van dé, hay vé sinh ndi com dién theo muc “Vé
sinh”.
Co vét soc hodc song trén cac bd Céc soc va song nhw vay dwoc tao ra khi nhya dwore duc. Chung khéng )
phan béng nhua. anh hwéng dén hiéu suat ciia ndi com dién.
“oF =" xuat hién trén man hinh. Khi nhan nat [Cancel BGH] (Hay), N&i com dién dang & ché do dung
néi dung sau day sé xuat hién trén | thr. X
man hinh. Lién he v(yi.noi ban héng~dé duoc
Eco Plain Quick Rapids1Cup cung cap dich vy sta chira.
- Sushi
PR — Sweet: -
] Mixed
T e | | Porridge
'—"— ! "—’ Slow Cook-
— Soup
Long-grain Multigrain Brown Cake
N~ F ALm@lF
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4 Khac phuc sw co

Néu nhirng chi bao nay xuét hién

Trang
Man hinh Hanh dong tham
khao

“E02” xuét hién trén man hinh va nodi Khi n6i com dién dwoc dit trén tham, clra dan khi va cira thoat khi

com dién lién tuc phat ra tiéng bip. bi ch&n, nhiét do tang Ién va ndi com dién cé thé khéng phan hdi ngay
ca khi d& nhén nat.
,— ,—'—' Khi ndi com dién dwoc dit & noi cé nhiét dd cao, nhiét do sé tang
i~ Ién va c6 thé xay ra tinh trang tuong tu.

[ g

“E11” xuét hién trén man hinh.

Thue hién quy trinh sau day trong tredng hop nhw vay.

(1) Rat phich cam dién.

@ Chuyén ndi com dién dén noi khdng cé vat gi chan cira dan khi va
ctra thoat khi va nhiét 6 moi trucyng xung quanh khéng cao.

,-. [ ] (3) Cam lai phich cam dién vao 6 cdm va nhan mot nut.
r . (1 Lwu y: Néu ndi com dién van khong phan hdi, thi cé nghia 1a ndi com
- dién da bij truc trac. Rut phich cam dién va lién hé v&i noi ban

hang dé& dwoc cung cép dich vu stra chiva.

Mot ma bat géu béng “E” khac voi “E02” | C6 kha nang la truc trac. Rut phich cam dién sau do lién hé véi noi
va “E11” xuat hién trén man hinh. ban hang dé dwoc cung cap dich vy stra chira.

Cac bd phan péng nhwa ) )
Cac bd phan bang nhya tiép xuc v&i nhiét hoac hoi nwéc cod thé bi xuong cap theo thoi gian. Trong trwdng
hop nay, hay lién hé v&i noi ban hang.
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Piéu chinh th&i gian hap cta “Rapid £ 1 Cup (Siéu toc S 1 coc)”

Hoan t&t quy trinh sau tu buéc (1) dén (7) méi buo’c trong s
. 07t

vong 30 gidy véi phich cdm dién dwoc cdm vao 6 cdm. Néu ﬁ"“ " N h L

khong c6 thao tac nao dwoc thuc hién trong vong 30 gidy, thoi ieu chinh Thay doi gia tri

L

.  a . e iR R N I N Je hédé 0: +0 phl:lt
gian hién tai sé hién thj lai va khong thé cai dat thoi gian hap. C_ S o £ ) .
Lam lai quy trinh t dAu dé cai dat lai thoi gian hép. o-Pieuchinhthotgianhap J: +1 gﬂﬂt

Khong thé thay dbi cai dat trong khi ndu (ndu cham), khi chirc
néng Keep Warm (Giir &m) dang bat, khi chirc ndng Timer (Hen gi®*) dang dwoc st dung, trong khi ham néng
hodc trong khi nwéng thém.

Lwu y: D& hady diéu chinh thoi gian hap, hay nhan nat [Cancels BUE | (Hay).

m Diéu chinh th&i gian hap cta “Rapid £ 1 Cup (Siéu téc S 1 cbc)”
Khi chon “Rapid £ 1 Cup (Siéu tdc S 1 cbc)” va didu chinh thdi gian hap, hay thuwc hién quy trinh sau.

(1) Nhan nat [ €] hoéc [P ] dé chon menu (4) Nhan nat [Starte iR ] (Ndu com).
“Plain (Gao trang)”. (5) Nhan cac nat [Hour+E4] (Gi) va [Mine 53]
(2) Nhan gitr nat [Timere #i£9] (Hen gi®) (Phut) dé diéu chinh thi gian.

trong 3 giay tr& 1én.

Eco Plaifff Quick Rapids1Cup

Long-grain Multigrain Brown Cake Diéu chinh th&i gian hép
) R 0: +0 phut (cai dat mac dinh)
(3) Nhan cac nut [Houre 1] (Gi®) dé cai dat 1: +1 phat

ché do thanh “5”. 2: +2 phat

(6) Nhan nat [StarteZ R ] (Ndu com).
(7) Khi nhan gitv nat [Timers#1£9] (Hen gi®)

idge trong 3 gidy tré 1én, qua trinh cai dat sé
Longgrain Multgrain Brown Cake Soup hoan tét va thoi gian hlén tal sé hlén thl

lai.
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Piéu chinh am lwong

Hoan tat quy trinh sau tir buoc (1) dén (7) méi bude

trong vong 30 gidy v&i phich cdm dién dwoc cdm vao 6 ‘—['-,' H ,']—‘

cém. Néu khong co thao tac nao dwoc thue hién trong Diéu chinh ~ ————— @Thay ddi gia tri
vong 30 giay, thoi gian hién tai sé hién thi lai va khong chedo Bieu chinh am

thé cai dat am Iluong. Lam lai quy trinh tir dAu d cai 4: Bieu chinh &m lwong lwgng: O den -2

dat lai am lwong.

Khéng thé thay ddi cai dét trong khi ndu (n4u cham), khi chirc ndng Keep Warm (Gi» 4m) dang bat, khi chtrc
nang Timfar (Hen gi®’) dang dwoc sir dung, trong khi ham néng hodc trong khi nwéng thém.

Lwu y: D& hdy diéu chinh am lwong, hay nhan nut [Cancels BGE | (Hay).

B Diéu chinh am lwong (am thanh thao tac nat va am bao)

Né&u am thanh thao tac nat va &m bao gay kho chiu, hay diéu chinh am lwgng theo quy trinh sau.

(1) Nhan nat [ €] hoéc [P ] dé chon menu (5) Nhan cac nut [Hoursf¥] (Gi®) va [Mine %3]
“Plain (Gao trang)”. (Phut) dé diéu chinh am lwong.

(2) Nhan giir nat [Timere #i£9] (Hen gi®)
trong 3 giay tré lén.

Eco Plaifff Quick Rapids1Cup

Biéu chinh am lwong
0: Cao (cai dat mac dinh)

Long-grain Multigrain Brown Cake

Y T . . -1: Trung binh
(3) Kiéem tra xem ché dé c6 dworc dat thanh -2: Thép
“4” khong.
Néu ché do dwoc dat thanh “5”, hay nhén cac (6) Nhan nut [Starts &% ] (N4u com).
nut [Hour- B4 (Gio) va [Min43] (Phat) dé dat Khi nhén giie ndt Mimers 501 (Hen aic
ché do thanh “4”. (7) Khi nhan gitr nat [Timere¥i£4] (Hen gio)
Ché do (TR trong 3 giady tré Ién, qua trinh cai dat sé
N hoan tAt va thoi gian hién tai sé hién thi
EQQ  Plairyf Quick Rapid<1Cup @ lai
Sushi gl

Porridge
Slow Cook-
——— Soup
Longgrain Multigrain Brown Cake

(4) Nhan nat [Start- ZiR] (Nau com).

NEINC; $ (



Hwéng dan nau &n

Huwéng dan ndu an nay st dung coc dong khoang 0,18 L (dwoc kém theo san pham).
Mot mudng canh 1a 15 mL.
Mot mudng ca phé la 5 mL. )
Khi thxém qué nhiéu gia vi nhv nwéc twong, regu ngot nau an, v.v..., thirc an
¢ thé khéng dwoc nau dung cach.

Doi véi gao khong vo, thi khdéng can vo.

Lwong calo trong cong thirc nau an chi la gia tri tham khao.

Porridge

Menu

Chao that thao
115 kcal/

Nguyén liéu (cho 2 ngwoi an)

Gao...0,5 cbc

Mubi... Ty khéu vi

Bay loai thao mdc (rau can nwéc, rau té, rau khic, rau tinh

thao, cai clc, cl cai tron, va cl cai trang)... Tly sé thich

B Cach thwce hién

1. Chuén bi mét it thdo moc cé sén (khoang 50 g). Bun nwéc
s6i nhe va nhing thdo méc vao nuwéc. VAt kigt nwéc va thai
nho.

2. Vo gao trong ndi trong va thém nwéc dén vach 0,5 cla
mtrc “PorridgesHard (Chao « Clrng)”. Bat thoi gian trong 60
phdt va ndu bing menu “Porridge (Chao)’.

3. Khindu xong, rac thdo moc thai nhd va mudi Ién va khudy

nhe chao.

Lwuy \

e Thuwéng thirc chao da ndu cang sém cang tét, trwdc khi chao
tré nén déc sét va mui vi thay doi.

M Gao Iirt nau voi

ca hoi, twong
miso va bo

422 kcal/
- {Cho 1 phan &

B Nguyén liéu (cho 4 ngwoi an)
Gao lt...2 cbe

Ca hdi mudi nhat...2 lat

N&m khiéu vii...70 g

Hanh tay...1/3 ct
Carét....30g

Mang tay...2 cay

~me

Téi bam...1/2 tép

Gung bam...6 g
Bo...15g

Dau salad...Tuy s thich
Gia vi

Ruwou sake...1 mudng canh Rwou ngot ndu an...1 mudng canh
Twong miso...20 g Dudng...1 mudng ca phé
Nwéc twong...1 mudng ca phé
Hanh 1a thai nhé...10 g
Cach thwc hién
Vo gao It trong ndi trong, thém nwéc dén vach 2 clia mirc
“Brown (Gao I&t)”, va ndu béng menu “Brown (Gao IGt)’.

2. Lam néng dau salad trong chao. NAu va d&m nho ca hoi.

3. Tach ndm khiéu vii va cat thanh miéng 2 cm. Thai nhd
hanh tay va ca rét.

4. Got bd v tir phan gbc clia méng tay. B cac |4 tam giac va
cat mang tay thanh doan 1 cm.

5. Bun chay bo trong chao, cho ti va glrng vao dao déu. Cho
cac nguyén liéu & buéc 3 vao chao. Nau cho dén khi mém.
Thém va ndu mang tay & bwoc 4.

6. Thém gia vi vao cac nguyén liéu & budc 5 va nau cho dén
khi chat 1dng bay hoi hét.

Thai nhé hanh |4 va thém ca hdi & buéc 2 vao.

7. Khindu xong, hay tron com da n&u vai cac nguyén lidu &
bwéc 6 va cho vao té dé thwéng thivc.

Meo

Ré&c 6t bot bay vi theo sé thich.

Sekihan (Com
dau do)

Nguyén liéu (cho 4 ngwoi an)
e Dauds...50¢g

Gao nép...2 céc
Muédi virng...Tuy khau vi

B Cach thwc hién

1.

Rlra sach va cho dau dé vao ndi. Thém vao lwong nwéc
gép 5 1an lwong dau dé rdi bac ndi 1én bép. Bun s6i dau dé
va chét bé nwéc. Thém vao lwong nwéc gap khodng 5 1an
lwong dau dé va nau vaoi Itra hoi lon.

Vot dau do ra khdi nude. Do nwdc vao bat va lam ngudi
nhanh béng cach muc nuéc dé nudc tiép xdc voi khong khi.
Vo gao nép trong ndi trong, thém nwéc da ding dé nau
dau dé dén vach 2 clia mirc “Sweet (X6i)” (cho thém nwéc
thweng néu khong da) va tron déu.

Cho dau dé & bwéc 2 vao phan da chuén bi & bwéc 3, ndu
b&ng menu “SweetsMixed (X6i « Com tron)’.

Khi n&u xong, trén nhe va bay mén an ra dia dé thuwéng
thire kém véi mudi vieng.

eI
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Com ngii coc
nau v&i ca khé
va rong bién
hijiki

Nguyén liéu (cho 4 ngwoi an)

Gao...2 cbc

Ngii cbc hén hop...3 mudng canh (25 g)

Ca kho (ca nhdng, ca ngdi, v.v...)...1

Hanh Ia thai nhd...1 cong

L4 rong bién mehijiki n&u chin (rong bién hijiki)

Carét..20g
Dau mé...2 mudng ca phé

L4 rong bién mehijiki (khd)...7 g
Abura-age (d4u hti mong chién gion)
...1/3 miéng

Nwéc dung

Duong...2 mudng ca phé
Rwou ngot ndu &n

...2 mudng ca phé

Ruou sake...2 mubng ca phé

Nuwéc twong...1+1/3 mudng canh
Dashi (nwéc dung Nhat Ban)
..120 mL

Cach thwc hién
Vo gao trong ndi trong, thém nwéc dén mirc 2 clia mirc
“Plain (Gao tréng)” rdi cho cac loai hat hdn hop Ién trén.
Cho thém 2 mudng canh nwéc vao ngii cde hdn hop dwoc
thém vao va ndu bang menu “Multigrain (Gao trén cac loai
hat khac)”.
Nwéng cé kho, loc bd xwong va bop vun ca.
Ngam Ia rong bién mehijiki trong nwéc cho né ra rdi dé rao.
Gan bat dau thira ra khdi dau hii abura-age va cét thanh
soi méng. Cét ca rét thanh nhirng s¢i méng nhw vay.
Cho dau mé vao ndi nhd. Xao cac nguyén liéu & bwéc 3,
thém hén hop nwéc ding va hdm nhé Itka cho nguyén ligu
chin.
Vot cac nguyén liéu & buwdc 4 ra, tron ching va ca & budc
2 vao com da nau chin theo hwéng cét ngang bang mudi
x&i com.
Cho I&n bat dé thwdng thirc va rac hanh la thai nhd lén
trén.

SLEINCTE

Sushi cudn tay

~

ke

Nguyén liéu (cho 3 phan an)

Com sushi

Gao...2 céc Kombu (tao be)...2 cm vudng: 1 miéng
Gi&m tron com

Gi&dm...3 mudng canh Buwéng...1 mudng canh
Muéi...1 mudng ca phé

e Rong bién sdy...Tuy sé thich
e Nguyén liéu (nguyén liéu wa thich cta ban)

Ca ngty, ca cam Nhat Ban, ca hdi, muc, tom, trisng ca hoi,
ca chinh bién, dwa chuét, madm ci cai trdng, mang tay xanh,
ca rbt, trirng cudn, ct cai trAng ngam, shiso (hiing qué Nhat
Ban), v.v... ...Tuy s& thich

o Nudc twong...Tuy sé thich

e Wasabi...Tly sé& thich

B Cach thwc hién

1. Vo gao trong néi trong, thém nuéc dén vach 2 clia mic
“Sushi (Gao lam sushi)’ va d& tdo be I1&n trén. Nau bang
menu “Sushi (Gao lam sushi)”.

2. Tron gidm, dwéng va mudi trong mot cai té dé lam gidm
tron.

3. Cho com da néu chin vao t6 sushi va rwdi gidm tron &
bwéc 2 Ién khap com. Dao déu com theo nhitng hudng cat
ngang bang mudi x&i com, trong khi lam ngudi com béng
quat hoac thiét bj twong tu.

4. Cét cac nguyén ligu thanh dang thanh dai.

5. Cho com sushi va cac nguyén ligu lén rong bién séy roi
cudn lai.

Lwuy \
e Lam sach tdo be bang khan am, vét rao nuéc.

Lam wat nhe t6 sushi bang nwéc gidm.
Khong trén com va gidm trong ndi trong.




Com Gomoky
(Com tron kiéu

Nhat)

Nguyeén liéu (cho 4 ngwi an)

e Gao...2 cbc o Kombu (to be)...2 cm vudng: 1 miéng

—~ H © o o o o

Hén hop gia vi
Nuwéc twong...1+1/3 mudng canh  Ruou sake...2 mudng ca phé
Ruwou ngot ndu an...1 mudng ca phé Muéi...1/3 mudng ca phé
Ma duiga...40g o Abura-age (du hii méng chién gion)...1/3 miéng
Carbt.20g e Gobo (ré nguu bang)...20 g
Thach Khoainwa..25g e N&m hwong shiitake kho...1 ndm
Dau tuyét...3 dén 5 qua
Ruou sake, nuwéc twong, mudi va gidm... Tuy khau vi
Cach thwc hién
Cé&t ma dui ga thanh khéi vuéng 1 cm réi wép véi mét chat
rwou sake va nwdc tuwong.
Gan bét dau thira ra khéi dau hii abura-age. Cét doc dau
hii ra lam hai, sau do cét thanh cac soi mong.
Got vé ca rbt va cat thanh soi dai 3 cm.
Cao v ré nguu bang béng séng dao. Sau do, thai thanh
soi méng va ngam trong nwéc cé pha giam.
Ludc khoai nwa trong nwéece tir 4 dén 5 phut. Sau do, rira
sach bang nwédc va cat soi twong tw nhw ca rét.
Ngam nam hwong shiitake kho trong nwéc d& ndm né ra.
Cét bd chan ndm va thai lat méng.
Twéc bd phan xo clrng ctia dau tuyét va ludc trong nwéc
¢6 pha mudi. Cho dau vao nuwéc lanh dé gitr mau rdi ct
thanh miéng méng.
Vo gao trong ndi trong, cho hdn hop gia vi vao va thém
nwéc dén vach 2 clia mirc “Plain (Gao tréng)”. Sau khi tron
déu gao va nuéic, cho tao be va cac nguyén liéu khac lén
trén, ngoai trir dau tuyét. Ndu bang menu “Sweet-Mixed (Xdi
* Com tron)”.
Khi ndu xong, hay lay tao be ra va cho dau tuyét vao. Tron
d&u tAt ca nguyén liéu va cho ra dia dé thwdng thirc.

Lwuy \

Diéu chinh lwgng nwéc thém vao tiy thudc vao nguyén ligu.
Lwong nguyén liéu thém vao lic dau khong dwoc nhidu hon
khoang 45% Iwgng gao. Qué trinh ndu cé thé khéng duoc
thwe hién ding cach néu thém qua nhidu nguyén liéu vao.
(Téng lwong nguyén liéu khong dwoc nhiéu hon khoang 70 g
cho méi cbc gao.)

Banh béng lan

155 kcal/
1/8 cai

(Khong tinh trai cay)

B Nguyén liéu (cho 1 banh)

e Tring (co vira)...2

e Duong (dwong siéu min)...60 g

e Bot banh bdng lan...60 g

e Bonhat...20 g

e Bo nhat (@& phét vao ndi trong)... Ty sé thich
o D& trang tri

Kem sira béo (stra bo)...100 mL
Puwong cat trdng...12 g
Dau tay, viét quét... Tly sé thich

Cach thwc hién
Dé trixng & nhiét do phong va ray bot banh.
Bun chady bo nhat.

2. Cho trirng va dwdng vao to va khudy nhe.

3. Lam &m td & bwéc 2 trong nudc néng & 40°C va trén cac
nguyén liéu cho dén khi tan hét dwong. LAy t6 ra khéi nwéc
nong.

4. Danh hén hgp & buéc 3 véi téc dd cao bang may danh
trieng cam tay. Banh cho dén khi hdn hop & budc 3 tré nén
tréng, dac va chay cham tir que danh trirng.

Danh hén hop & bwéc 3 trong 1 pht & téc do thap dé lam
bdng.

5. Cho bot banh & bwéc 1 vao bwdc 4 va trén nhe cho dén
khi b6t hoa tan béng cay vét bot. Thém bo nhat & buéc 1
vao va tron lén.

6. DO bot & buwdc 5 vao ndi trong da phét mét I6p bo méng.
Loai bd hét khdng khi trén vai mém, sau dé chon menu
“Cake (Banh ngot)” va nwéng trong 35 phut.

7. Khinwéng xong, lay banh ra khéi ndi trong va dé ngudi.

Trang tri banh bang kem danh béng véi dwéng cat tréng,

dau tay va viét quét.

Lwuy \

e Néu bot chua chin, hay nhan nut [Hours it] (Gio) véi den
Keep Warm (Gir &m) nhap nhay, dat thém thoi gian nuwéng,
sau d6 nhan nt [Starts Z4R ] (Nau com).

-
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7 Ché bién cac moén an thom ngon that dé dang
p 2 = p PEE
Co6 thé dé dang nau dwoc cac mén an chinh thong bang cach

tan dung cac nguyén liéu theo mua.

N~

Lwuy

Khudy déu trwéc khi ndu dé tranh cho gia vi lang xubng dwéi day cia ndi trong.
Khi hdm nguyén liéu trong nwéc dung, hay lam ngudi nwéc dung truéc khi nau.

Khi st dung tinh bét, hdy thém né vao cubi cung.

Diéu chinh lwong san phdm dang bot nhw cha ca vi chiing sé né ra trong qua trinh nu.
Khoéng s dung cac dung cu nha bép cirng nhw va muc canh, thia hodc d6 danh trixng bang kim loai.

Kher mui sau khi ndu. (Xem “Vé sinh” & Tr. 32.)

Néu can thei gian ndu lau hon, khéng nhan nat [Cancels B | (Hay) trwéde khi tang thoi gian d6. Lam nhw vay sé khién dén Keep
Warm (Gitr 4m) bi t&t va s& khong thé ndu thém. (Néu ban nhan nhdm nut, hay 1ay ndi trong ra khdi néi com dién va dat 1én vai wét.
Dé& nép ndi com dién mé va dé cho ndi com dién va ndi trong nguoi di trong khoang 10 phut. Sau d6 dat ndi trong vao lai ndi com

dién va nau.)

75 Sup ga ham rau

Menu Cl]
156 kcal/
ho 1 phan &

Nguyén liéu (cho 2 ngwoi an)

Céanh ga...4 cai

Carét....1/2 ca

Cén tay...1/2 cay

Hanh tay...1/2 ca

Khoai tay...1 cu

Nwée...300 mL

Nwéc ct (bot ném)...2 mudng ca phé
Mudi va tiéu...Tuy khau vi

Cach thue hién
Cét bo hai dau canh ga.
Cét ca rbt lam tw, cat can tay thanh bén phan (sau khi d&
bd gan), ct hanh tay thanh sau phan bang nhau, va cét
khoai tay thanh tam phan bang nhau.
Cho tAt ca nguyén liéu & bwdc 1 va 2 vao ndi trong, thém
nuwoc, bot ném nuwoc cdt, mudi va tiéu rdi tron déu. Nau
bang menu “Slow CooksSoup (H&m « Stip)” trong 60 phit.
Khi ndu xong, bay mén &n ra té dé thuwéng thirc.

SLEINCTE

2 Thit vai lon ham
& dau lang

528 kcall/
ho 1 phan an/

Nguyén liéu (cho 2 ngwoi an)

Thit vai lon (miéng)...250 g

Dau lang (kho)...40 g

Hanh tay...1/4 cl

Ccarbt..20g

Cantay...20 g

Toi...1 tép

Ca chua déng hop (nguyén qua)...1/2 hop (khoang 200 g)
Nwéc cét (bot ném)...2 mudng ca phé
Nwérc...200 mL

Kem sira béo...2 mudng canh

Mudi va tiéu... Ty khau vi

DA&u 6 liu... Thy s& thich

Rau mui tay Y... Tly s& thich

Cach thwc hién
Cét thit lon thanh khdi vuéng tir 3 dén 4 cm, wép véi mudi
va tiéu.
Thai nhé hanh tay, ca rét, can tay va thai tdi thanh lat
mong.
Lam néng mot it dau 6 liu trong chao. Thém téi vao va xao
cho dén khi c6 mui thom, cho thit lon vao ran vang réi cho
vao ndi trong.
Xao hanh tay, ca rbt va can tay trong chao & bwéc 3 ri
cho vao néi trong.
Nghién nhe ca chua nguyén qué réi cho vao néi trong.
Thém bot nwéc cbt, nwéc va dau lang rodi tron nhe. Dat




Hen gid trong 90 phit trong menu “Slow CookeSoup (Ham
+ SUp)” va nhén nut [Start &R ] (Nau com).

Khi ndu xong, ném mudi va tiéu vao, cho mén &n ra bat dé
thwéng thirc. Ruéi kem siva béo va dau 6 liu va dung kém
rau mui tay Y.

Mi trén rau véi
nwéc sot tinh bot

Coéng thirc ndu nhanh

1
P VRII

Nguyén liéu (cho 1 ngwoi an)

Thit Ion (cAt thanh miéng nhd)...75 g

Hai san hén hop (déng lanh)...1/2 tai (khoang 125 g)
H&n hop rau va ndm...1 tui (khodng 220 g)

Nwéc cét kiéu Trung Quéc (bot ném)...3/4 mudng ca phé
Nwéce...100 mL

Hén hop gia vi

Ruwou sake...1 mudng canh Nuwéc twong...1 mudng canh
D&u hao...1/2 mudng canh Bwéng...1/2 mudng canh
Tinh b6t...1 muéng canh

Nuwérc...2 mudng canh

D&u mé...1/2 mudng canh

Mi chién gion...1

C6 thé diing com thay cho mi x&o.

1.
2.

Cach thwc hién
Rira sach da trén hai san hén hop bang nuéc.
Cho hdn hop gia vi, nuwéc cdt kiéu Trung Qudc va nuwdc
vao ndi trong, tron déu rdi thém hai san hdn hop & budc 1
trong khi tach thit lon thanh tirng miéng. Thém rau hén hop
va tron nhe nhang. Bat Hen gi¢ trong 15 phut trong menu
“Slow Cook+Soup (Ham + Stp)” va nhan nut [Starts &1 ]
(N&u com).
Tron tinh bot véi nwée, thém vao cac nguyén liéu & budc 2,
sau d6 them dau me.
Bop vun va cho mi chién gion ra dia dé thuwdng thire. D6
hén hop sét & budc 3 1&én mi.

NN F L@
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Cai dat th&i gian hién tai

Thoi gian hién tai dwoc hién thi & dinh dang 24 gi¢r. Néi com dién c6 pin lithium kém theo va lwu triv thoi gian
hién tai cung cac cai dat hen gid da cai sén va thdi gian Keep Warm (Gitr &m) da tréi qua ngay ca khi da rat

phich c&dm dién.

Khoéng thé dat thdi gian trong khi cac hoat dong sau day dwoc thuc hién.
« Trong khi nAu (ndu cham), khi chirc ndng Keep Warm (Giir 4m) dang bat, khi chirc nang Timer (Hen gi®) dang dwoc

str dung, trong khi ham néng thém

« Khi menu “Porridge (Chao)”, “Slow CooksSoup (Ham « Stp)” hoic “Cake (Banh ngot)” dwoc chon

B Vi du: Khi thay déi th&i gian tir “9:30” thanh “9:35”

1 Két néi day nguon.

Phich cam thiét bi Phich cim dién

2 Hién thi ché do cai dit thoi gian.

Nh&n nat [Hours B¢ ] (Gi&) hodc [Mine %3]
(Phut) dé hién thj ©.

Eco PIainiQuick Rapid<1Cuy
‘ Sushi

Sweet*

(9]
AN, A S Mixed -
,.": ."' " Porridge Tieng
Y e - glowCook- ED)
Long-grain Multigrain Brown Cake! o

SN $

Cai dat th&i gian hién tai.

« Dat gior bang nut [Hour i ] (Giy) va phat
bang nat [Mins 431 (Phut).

« Nhan gitr nat twong (rng dé thay dbi thoi
gian nhanh hon.

« Khi ban da hoan t4t cai d&t thoi gian, nhan
nut [Starte &R ] (Ndu com) dé hoan tat quy
trinh.

Eco Plain

Long-grain Muttigrain Brown Cake

© bién mét.
« D& hay cai d&t thoi gian, hay nhan nat
[Cancels BXSH ] (Hay).




Théng s6 ky thuat

Kich thuwéc don vi

Loai 0,54 L (3 coc)

Dién ap dinh mirc/Tan sb dinh mirc

220V ~50-60Hz

Cong suat dinh mac (W)

705

(7) neu yon Bung

Eco (Tiét kiém dién)

0,09 dén 0,54 (0,5 dén 3 cbe)

Plain (Gao trang)

0,09 dén 0,54 (0,5 dén 3 cbe)

Quick (Nhanh)

0,09 dén 0,54 (0,5 dén 3 cbc)

Rapid < 1 Cup (Siéu tbc £ 1 cbc)

0,09 dén 0,18 (0,5 dén 1 cbc)

Sushi (Gao lam sushi) 0,09 dén 0,54 (0,5 dén 3 cbc)
Mixed (Com tron) 0,09 dén 0,36 (0,5 dén 2 cbc)
Sweet (Xdi) 0,09 dén 0,36 (0,5 dén 2 cbc)
~ |Porridge (Chéo)|Cirng 0,09 dén 0,135 (0,5 dén 0,75 cbc)
M&m 0,09 (0,5 cbc)

Long-grain (Gao hat dai)

0,09 dén 0,54 (0,5 dén 3 cbc)

Multigrain (Gao tron cac loai hat
khac)

0,09 dén 0,45 (0,5 dén 2,5 céc)

Brown (Gao lit)

0,09 dén 0,36 (0,5 dén 2 cbc)

Kich thwéc bén Chiéu réng 23,2
ngoai (cm)* Chidu sau 32,2
Chiéu cao 18,1
Trong lvong (kg)* 3,3
Chidu dai day (m)* 1,4
* Gia tri gan dung
Lwuy \

e Cai dat thoi gian hién tai c6 thé chénh léch khoang 30 dén 120 gidy mot thang so véi thoi gian thue tuy

thudc vao nhiét do phong va diéu kién st dung.

e Mét cbc gao khoang 150 g.

Pin lithium

N&i com dién cé pin lithium ké&m theo va luu trli thdi gian hién tai cling céc cai d&t hen gi¢y d& cai s&n ngay ca
khi da rut phich cdm dién.
« Pin lithium nay c6 tudi tho tir bén dén nam n&m khi rat phich cdm dién.
+ Néu pin lithium hét, “0:00” s& nhap nhay trén man hinh khi day nguén dwoc cam lai. Néi com dién van c
thé& n4u binh thudng, tuy nhién, thdi gian hién tai, cai d&t hen gior da cai sén va thoi gian Keep Warm (Gid

&m) da tréi qua sé bi xéa khi rat phich cdm dién.

Lwuy \

e Khong dwoc ¢ gang tw thay pin lithium.

e Dé thay pin, hay lién hé v&i noi ban hang. (Phai tra phi.)
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Trwérng hop mat dién hodc phich cam thiét bj bi ngat két

A m

nol

Néu xay ra méat dién, ndi com dién sé tiép tuc cac chirc ndng binh thudng ngay sau khi cé dién tré lai. Néu
phich c&m thiét bi vo tinh bi rat ra, hdy nhanh chéng két néi lai.

Trang thai khi xay ra mat dién

Khi co dién tre lai

Khi chirc nang Timer (Hen
gi®) dang duwoc st dung

B hen gior sé tiép tuc hoat dong.
(Néu mét dién trong khoang thdi gian dai va thoi gian dat trwdc dé tréi qua, khi co dién tré
lai thi n6i com dién sé bat dau nau ngay lap tic.)

Trong qua trinh n&u (ham
néng)

N&i com dién sé tiép tuc qua trinh ndu (ham néng).

Khi ch&rc nang Keep Warm
(Git» &m) dang bat

Néj com dién tiép tuc van hanh Keep Warm (Git» &m). Nhiét do dé gitr 4m c6 thé giam
xudng.

Mua linh kién thay thé va cac phu kién tuy chon

Ron la bd phan can duoc thay thé. Mac du m&c dd hao mon sé khac nhau tiy thudc vao didu kién st dung,
nhwng céc ron s& bi mon di khi ching dwoc st dung. Déi véi cac vét ban kho tay rira, mui héi hodc hw héng
nghiém trong, hay lién hé v&i noi ban hang.

Lép pha fluorocarbon clia ndi trong cé thé bi mon va bong tréc khi st dung trong thei gian dai. (Xem Tr. 8.)

SLEINCT
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