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BENUTZERHANDBUCH
KALPEN ELEKTRISCHER DRUCKKOCHER
MODELL: P5
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Wir empfehlen Ihnen dringend, alle Anweisungen in diesem Handbuch sorgfaltig zu lesen und zu befolgen, bevor Il. TECHNISCHE DATEN
Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie dieses Handbuch an einem praktischen Ort auf, um es bei Bedarf
nachschlagen zu kénnen. Notieren Sie das Kaufdatum und die Produktdetails auf der Garantiekarte. Bewahren Sie Model P5
die Garantiekarte und den Kaufbeleg fiir Garantiezwecke auf. Kapazitat 6L
Bei FRAGEN wenden Sie sich bitte an unsere Hotline-Zalo: 0901.754.147. Spannung 220VAC
Frequenz 50Hz
I. SICHERHEITSHINWEISE: Leistung 1300W

e Vor dem Gebrauch sicherstellen, dass die Netzspannung mit der Produktspezifikation libereinstimmt.

e Von Kindern fernhalten, gm StrpmschIége,"\/erbrenm'J.ngen oder andere Gefahren zu vermeiden. IIl. GERATEAUFBAU:

e Netzstecker und Kabel nicht mit nassen Handen beriihren. ) 1 B
e Einige Oberflachen kdnnen wahrend des Betriebs heill werden — Beriihrung vermeiden. 1. Griff

e Nach dem Gebrauch vom Stromnetz trennen und erst dann reinigen. 2. Ventilablassknopf 9

e Eine Warmhaltezeit von liber 6 Stunden kann den Geschmack der Speisen beeintrachtigen. . .

e Das Druckablassventil regelmafRig auf Verstopfungen tiberpriifen. 3. Bedienanzeige

e Das Geréat oder Kabel niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen. 4. Geratekorper 3

e Nicht auf unebenen Flachen oder in feuchten Umgebungen verwenden. 5 Geriteboden 7
e Das Gerat ist nur flir den Haushaltsgebrauch geeignet.

e Keine Zubehorteile von Drittanbietern verwenden. 6. Druckablassventil 4

e Bei Beschadigungen den Gebrauch sofort einstellen und eine Fachwerkstatt kontaktieren.

7. Netzkabel und Stecker

IV. HAUPTMERKMALE:

Der multifunktionale Kalpen-Druckkocher ist ein modernes Produkt, das die neueste Technologie nutzt und
herkommliche Schnellkochtopfe, Reiskocher und Schongarer ersetzt. Dieses Produkt ist die ideale Wahl fiir
moderne Haushalte, da es folgende Vorteile bietet:

1. Vielseitige Funktionen wie Kochen, Dampfen, Schmoren und Diinsten.

Automatische Steuerung des gesamten Kochvorgangs ohne stiandige Uberwachung.

Hoher thermischer Wirkungsgrad, spart bis zu 60 % Energie und reduziert die Kochzeit um 40 %.
Luftdichtes Design bewahrt Nahrstoffe und Aromen und sorgt fiir eine schnelle Garung.

Der Topf aus Edelstahl 304 ist gesundheitlich unbedenklich und leicht zu reinigen.
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Sicherheitsfunktionen:

o Das Gerat erreicht keinen hohen Druck, wenn der Deckel nicht richtig geschlossen ist, und der
Deckel kann nicht gedffnet werden, solange sich noch hoher Druck im Gerat befindet.

o Uberdruckschutz: Wenn Temperatur und Druck im Ger&t den zuldssigen Grenzwert
Uiberschreiten, wird der Druck automatisch Uiber das Sicherheitsventil abgelassen.

o Druckablassfunktion: Falls das Sicherheitsventil nicht ordnungsgemag funktioniert und der
Druck den zuldssigen Grenzwert tiberschreitet, wird der gesamte Druck Uiber eine
Ablassoffnung an der Seite des Deckels abgelassen.

o Uberhitzungsschutz: Wenn die Temperatur im Gerat zu hoch wird, schaltet sich das Gerit
automatisch ab.

V. WARNHINWEISE:

Halten Sie Hande und Gesicht fern vom Dampfauslass, wenn das Sicherheitsventil ge6ffnet wird.
Berlihren Sie den Deckel nicht, solange er heif ist, um Verbrennungen zu vermeiden.

Verwenden Sie kein Tuch, um die Verbindung zwischen Deckel und Innenbehalter zu blockieren, um Gefahren zu
vermeiden.

Offnen Sie den Deckel nicht gewaltsam, solange noch Druck im Gerat vorhanden ist. Offnen Sie das Gerit erst,
wenn der Druck vollstandig abgebaut ist (wenn das Schwimmerventil abgesunken ist).

Ziehen Sie nach Abschluss des Kochvorgangs den Netzstecker, bevor Sie den Deckel 6ffnen.
Offnen Sie den Deckel nicht, wenn das Wasser noch kocht.

VI. BEDIENUNG:
1. Offnen des Deckels:

Halten Sie den Deckelgriff fest und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die gedffnete Position, dann heben
Sie den Deckel ab.

2. Standard-Kochmengen:
Nehmen Sie den Innenbehalter heraus und geben Sie Lebensmittel und Wasser hinein.

e Die Filllmenge darf nicht mehr als 4/5 des Fassungsvermdgens betragen und sollte mindestens 1/5
betragen.

e  Fir Lebensmittel mit hohem Volumenwachstum (z. B. Reis oder Bohnen) darf die Fiillmenge maximal
3/5 betragen.

e Die maximale Reismenge betragt 1 Becher fiir ein 2,5L-Modell.
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3. Platzieren des Innenbehilters:

Wischen Sie den Boden des Innenbehélters und die Heizplatte sauber, bevor Sie ihn in das Gerat einsetzen.
Drehen Sie den Innenbehalter leicht nach links und rechts, um einen optimalen Kontakt mit der Heizplatte
sicherzustellen.

4. SchlieBen des Deckels:

Uberpriifen Sie, ob die Dichtung ordnungsgemaR am Deckel angebracht ist.
SchlieBen Sie den Deckel entsprechend der Anleitung und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis Sie ein ,Klick"-
Gerausch horen.

5. Einsetzen des Druckbegrenzungsventils:

Setzen Sie das Sicherheitsventil korrekt ein und stellen Sie sicher, dass das Schwimmerventil unten ist, bevor Sie
den Kochvorgang starten.

6. Verwendung des Produkts:

SchlieRen Sie das Gerat an eine Steckdose an. Die Kontrollleuchten fiir den Netzbetrieb und die Kochfunktion
sowie das Display leuchten auf. Wahlen Sie die gewiinschte Garzeit fiir verschiedene Lebensmittel.

VIl. REINIGUNG & PFLEGE:

1. Ziehen Sie immer den Netzstecker, bevor Sie das Gerat reinigen oder bewegen.
Wischen Sie das Gehduse mit einem weichen, feuchten Tuch ab.
Entfernen und reinigen Sie die Tropfschale.

Reinigen Sie die Silikondichtung, den Kalkschutzdeckel, das Ablassventil und das Schwimmerventil.
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Reinigen Sie den Innenbehalter mit einem weichen Schwamm oder Tuch.

USER MANUAL
KALPEN ELECTRIC PRESSURE COOKER
MODEL: P5

e This product is designed for household use only.
e Do not use unauthorized accessories, as they may cause safety hazards or damage the product.

e Do not use the product if the power cord or plug is damaged, or if the product is defective, has been
dropped, or is damaged in any way. Discontinue use and take it to a service center for inspection or

repair.
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We sincerely urge customers to read and follow all instructions in this manual before using the product. Keep this Il. TECHNICAL SPECIFICATIONS
manual handy for future reference, and consider recording information such as the purchase date and product
specifications on the warranty card. Retain the warranty card along with the purchase receipt to ensure warranty Model P5
coverage and protect your rights as a customer. Capacity 6L
If you have any questions, please feel free to contact us via Voltage 220VAC
Hotline-Zalo: 0901.754.147. =
requency 50Hz
I. PRECAUTIONS FOR USE: Power 1300W
e Before use, ensure that the voltage matches the product's specifications.
e Keep out of reach of children to avoid electric shock, burns, or other hazards. I1l. DETAILED STRUCTURE:
e Do not touch the power plug or cord with wet hands. 1. Handle 1 6
e Some surfaces of the product may become hot during operation; avoid direct contact.
e  After use, unplug the appliance before cleaning the interior and exterior. 2. Valve release button 2
e Keeping food warm for more than 6 hours may affect its flavor. 3. Control display
e The pressure release valve (including the safety valve tube, float valve, and float) should be regularly 4. Product body
checked for blockages. 3
e Do notimmerse the product, power cord, or plug in water or other liquids to avoid electrical hazards. 5. Product base 7
e Do not use the product on uneven surfaces or in humid environments, nor near heat sources like stoves 6. Pressure release valve
or gas burners. 7. Power cord and plug 4

IV. KEY FEATURES:

The Kalpen multi-functional pressure cooker is a modern product that integrates the latest technology, replacing
traditional pressure cookers, rice cookers, and slow cookers. It is the top choice for modern households
because:

1. It offers multiple cooking functions such as boiling, steaming, stewing, and braising.
Automatic control manages the entire cooking process without supervision.

High thermal efficiency saves up to 60% energy and reduces cooking time by 40%.
The airtight structure preserves nutrients and flavors while quickly softening food.

304 stainless steel pot is safe for health and easy to clean.
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Advanced safety features include:

o The cooker will not reach high pressure unless the lid is securely locked, and the lid cannot be
opened while the pressure is high.

o Overpressure protection: If temperature and pressure exceed safe limits, the safety valve will
release excess steam.

o Pressure release function: If the internal pressure regulator fails and the pressure exceeds the
limit, steam will be automatically expelled through the vent.

o Overheat protection: If the internal temperature exceeds safety levels, the cooker will
automatically shut down.

V. SAFETY WARNINGS:

Do not place your hands or face near the steam vent when releasing pressure.

Avoid touching the lid while it is still hot to prevent burns.

Do not cover the gap between the lid and the inner pot to avoid hazards.

Do not forcibly open the lid while pressure remains inside. Open only when the float valve has dropped.

After cooking, unplug the power before opening the lid.
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Never open the lid while the liquid is still boiling.

VI. USAGE INSTRUCTIONS:

1. Opening the lid:
Hold the handle and turn counterclockwise to the "Open” position, then lift the lid.

2. Standard Cooking Capacity:

o Remove the inner pot, add food and water. The total volume should be between 1/5 and 4/5 of
the pot's capacity.

o For expanding foods, keep the total volume below 3/5 of the pot's capacity.

o Maximum rice cooking capacity: 1 cup for 2.5L models.
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3. Placing the Inner Pot:

o Wipe the bottom of the pot and heating plate clean.

o Rotate the pot slightly left and right to ensure full contact with the heating element.
4. Closing the Lid:

o Ensure the sealing ring is correctly positioned inside the lid.

o Close the lid as shown in the diagram, turning clockwise until a "click” sound is heard.
5. Pressure Valve Installation:

o Ensure the pressure limit valve is installed correctly, and the float valve is in the down position
before starting.

6. Operating the Cooker.

o Plugin the power. The power and cooking indicator lights will turn on, and the digital display
will show the cooking time.

VII. CLEANING AND MAINTENANCE:

Always unplug the cooker before cleaning or moving it.

—_

Use a soft, damp cloth to wipe the outer surface.
Remove and clean the condensation collection tray.

Clean the sealing ring, anti-clogging lid, pressure release valve, and float valve.
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Wash the inner pot with a sponge or soft cloth.

‘ ~ HUGNG DAN SU DUNG
NOI AP SUAT DIEN LONG NOI INOX 304 KALPEN P5 6L
MODEL: P5

Chuing t6i tha thi€t mong mudn Quy khach hang sé doc va lam theo tat ca cac hudng dan trong cudn sach nay
trude khi Quy khach bat dau str dung san pham. Dat sach & noi tién dung dé tham khao khi can, ban nén ghi lai cac
thong tin nhu' ngay mua hang va théng sé ghi trén nhan san pham vao phiéu bao hanh. Giir lai phiéu bao hanh
cling véi héa don mua hang d& bao hanh san pham khi can va dam bao quyén Igi ciia Quy khach hang.

Néu Quy khach hang cé bat ky VUONG MAC nao xin vui long
lien he vai ching t6i qua Hotline-Zalo: 0901.754.147

I. LUU Y KHI SU DUNG:

e Trudckhistrdung, hdy xac nhanrang dién ap strdung phi hop véi dién &p clia san pham.

e DE&xatamtayclatré em dé€tranh bj dién giat, bong va cac tai nan nguy hiém khac.

e Khongcham tay vao 6 cam, day dién khi tay uct.

e Mot s6 bé mat ciia san pham c6 thé nong lén trong qua trinh sir dung, vi vay khéng nén cham vao san pham.

e Saukhisirdung, ngat dién réi méiveé sinh sdn pham bén trong va bén ngoai.

e Gilrnéng qua 6 tiéng co th& gay anh hudng dén huong vi thuc pham.

e Van xa ap suat (6ng dan bén trong van an toan, van phao va phao) phai dugc ki€m tra thudng xuyén d& dam
béo rang ching khéng bi tac nghén.

e  Khongnhung, dat san phdm hoac day dién vao nudc, nhimg noi am uét hay vao bat ky loai chat 1dng nao khac dé
tranh san pham bi chap chay.

e Khéng strdung san pham trén bé mat khéng bang phang, khéng strdung san pham & noi c6 d6 am cao hoéc
gan batkivat phat nhiét nao nhubép dién, bép gas, ...

e San pham nay chi phu hgp véi muc dich strdung trong gia dinh.

e Khéng strdung phu tung, phu kién khong phai ctia nha san xuat vi ¢ thé gay nguy hiém cho ngudi strdung va
lam héng san pham.

e Khdng strdung san pham khi day dién hoac 8 cadm bi huhdng, khi sdn pham bi 16i, bi rai hoc bi hwhdng hay
ngimg strdung va dem san pham dén trung tam bao hanh d€kiémtra, stra chira hoac thay thé.

Il. THONG SO KY THUAT

Model P5 1 &
Dung tich 6L
bién ap 220VAC 9
Tan s6 50Hz
Cong suat 1300W ;
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I1l. CAU TRUC CHITIET:
4

1, Tay cam 2, NGt an xa van 3, Man hinh diéu khién
4, Than san pham 5, D4y san pham 6, Van xa ap suat
7, Day nguon va phich cam

IV. NHONG TiNH NANG NOI BAT:
N6i ap suat da nang Kalpen la san pham hién dai két hgp cong nghé mai nhat, thay thé cho noi ap suat truyén théng,
ndi com dién va ndi hAm. San pham nay 1a sulua chon hang dau cho céac gia dinh hién dai vi:
1. Cé nhiéu chirc nang nhuwnau, hap, ham, vaom.
2.San pham cé co ché diéu khién twddng cho toan bé qué trinh ndu ma khéng can giam sat.
3. Hiéu suat nhiét cao, tiét kiém nang lugng 1én t¢i 60% va thai gian 40%.
4. Cautrac kin gidip gitrchat dinh dudng va huong vi, lam mém thic dn nhanh chéng.
5.Long ndibanginox 304 antoan cho strc khoé va dé dang vé sinh.
6. San pham dugc trang bi cac tinh nang an toan nhu:
e San pham sé khéng dat d&én mdrc ap suat cao nhat khi nap san pham chua duge déng kin va khong thé ma
dugc nap khi ap suat trong san pham con dmuc cao.

e  Churc nang chdng qua ap: Khi nhiét dé va ap suat trong san pham vugt qua ngudng cho phép, van ap
suat sé ty déng xa khi dé giam ap.

e  Churc nang khir 4p: D& bao vé an toan, khi thiét bi gidi han &p suat trong san pham khéng hoat déng va
&p sudt trong san pham vugt qua ngudng cho phép, toan bd ap suat trong san pham sé bi ép xara
ngoai theo dudng thoat hoi tai vi tri canh cta nap.

e  Churc néng bao vé quéa nhiét: Khi nhiét dé trong san pham vugt qua ngudng cho phép, sdn pham sé ty

déng tat nguon.

V. CANH BAO NGUY HIEM

Khoéng nén dua tay va mét dén gan 16 thoat hai khi xa van.

Khéng nén cham vao nap san pham khi con nong dé tranh bi bong.

Khong nén dung vai bit mai ndi gilra nap va long san pham ngoai d€ tranh nguy hiém.

H N~

Khong nén dung luc d&€ mé nap khi van con ap suat trong sdn pham dé tranh tai nan. Chi m& san pham
khi ap suat da giam da (khi van phao ha xuéng).
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Sau khi qua trinh nau két thic hay rat phich dién trude khi mé nap san pham.
6. Khong dugc md nap khi nude dang séi.

VI. HUGNG DAN SU DUNG

1. M& nap:

Nam tay cam trén ndp san pham va xoay ngugc chiéu kim déng hé dén vi tri md, sau d6 nhac nap san pham lén.
2. Khai lugng nau tiéu chuan:

Lay long san pham ra, dé thuc pham va nudce vao. Thuc pham va nudce khong duge chiém qua 4/5 thé tich long
san pham hay it hon 1/5 thé tich long san pham. Dai véi thirc &n ¢ dd nd I6n thi thé tich thuc pham va nude
khong dugc vugt qua 3/5 thé tich long san pham (Anh 4,5,6).

Luong gao nau tdi da la 1 coc doi véi thé tich 2,5L
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3. bat long n6i vao bd phan gia nhiét:

Lau sach ddy san phdm va mam nhiét trudc khi dat Iong san phdm vao bén trong. Xoay long san pham sang tréi roi
sang phai, d€ day san pham tiép xuc tot véi mam nhiét.

4. Pong nap.

Ki€m tra gioang ctia san pham da dugc gan dung vao vi tri trén nap san pham hay chua. Dam bao gioang phai dugc
gan dung vi tri.

Day nap theo chiéu nhu hinh, sau dé xoay nap theo chiéu kim déng hé cho dén khi nghe thay am thanh “cach”.

5. Lap dat

Van gi6i han ap suat va dam bao rang phao dang & vi tri xuéng (phao phai & vi tri xudng trudc khi bat dau hoat
dong).

6.Strdung san pham
Cam dién, den bao nguén va den nau va man hinh diéu khién sé sang va diéu khién thai gian nau cho timg loai
thuc an khac nhau.

VII. VE SINH VA BAO QUAN:

Ludn luén rat phich cdm trude khi mudn vé sinh hoac di chuy&n san pham.
Dung vai uét mém dé lau than san pham sau khi strdung.

Théo va lam sach khay himg nudc thua.

Lam sach gioang silicon trén nap, nap chéng déng cén, van xa ap va van phao.
Lam sach long san pham bang miéng bot bién hoac vai mém.
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