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BEDIENUNGSANLEITUNG
KALPEN P9 ELEKTRISCHER DRUCKKOCHER
MIT INNENTOPF AUS EDELSTAHL 304 - 6,0 L

Wir empfehlen Ihnen dringend, diese Bedienungsanleitung sorgfaltig zu lesen und alle Anweisungen zu befolgen,
bevor Sie das Produkt in Betrieb nehmen. Bewahren Sie diese Anleitung an einem leicht zuganglichen Ort auf, um
sie bei Bedarf nachschlagen zu konnen. Notieren Sie das Kaufdatum sowie die auf dem Typenschild angegebenen
Produktinformationen auf der Garantiekarte. Bewahren Sie die Garantiekarte zusammen mit dem Kaufbeleg auf,
um lhre Garantieanspriiche zu sichern.

Bei FRAGEN oder PROBLEMEN wenden Sie sich bitte an uns unter:

Hotline — Zalo: 0901.754.147

SICHERHEITSHINWEISE

Vergewissern Sie sich vor der Inbetriebnahme, dass die Netzspannung mit der Nennspannung des Gerats iibereinstimmt.
Halten Sie das Gerat von Kindern fern, um Stromschldge, Verbrennungen oder andere Unfalle zu vermeiden.

Beriihren Sie den Netzstecker oder das Netzkabel nicht mit nassen Handen.

Einige Oberflachen des Gerdts konnen wahrend des Betriebs heils werden — beriihren Sie diese nicht.

Trennen Sie das Gerat nach der Benutzung vom Stromnetz, bevor Sie es reinigen. Das Warmhalten von Speisen Giber mehr als
6 Stunden kann den Geschmack beeintrachtigen.

Das Druckablasssystem (interne Druckleitung, Sicherheitsventil, Schwimmerventil und Schwimmer) muss regelmaBig
iiberpriift werden, um Verstopfungen zu vermeiden.

Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Wasser, feuchte Umgebungen oder andere Fliissigkeiten, um Kurzschliisse
oder Brandgefahr zu vermeiden.

Verwenden Sie das Gerat nicht auf unebenen Fléchen, in feuchten Raumen oder in der Nahe von Warmequellen wie Elektro-
oder Gasherden.

Dieses Produkt ist ausschlieBlich fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

Verwenden Sie keine nicht originalen Ersatzteile oder Zubehdrteile, da dies zu Verletzungen oder Schaden am Gerit fiihren
kann.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Bei Fehlfunktionen, Stiirzen oder
Beschddigungen stellen Sie den Betrieb ein und wenden Sie sich an ein autorisiertes Servicezentrum.

Il. TECHNISCHE DATEN

+  Modell: P9

+  Spannung: 220-240V ~ 50/60 Hz

+  Fassungsvermogen: 6,0 Liter

+  Leistung: 1000 W

+  Material des Innentopfs: Edelstahl 304
«  Gewicht des Innentopfs: 780 g

I1l. PRODUKTAUFBAU

Griff
Druckablassventil 2 1
Bedienfeld
Gerategehduse
Gerdteboden

IV. HERAUSRAGENDE EIGENSCHAFTEN

1. Der multifunktionale elektrische Druckkocher Kalpen ist ein modernes Kiichengerat mit neuester Technologie und ersetzt
herkdmmliche Druckkocher, Reiskocher und Schmortdpfe. Er ist die ideale Wahl fiir moderne Haushalte, da er:

Mehrere Kochfunktionen wie Kochen, Dampfen, Schmoren und Diinsten bietet.

Den gesamten Kochvorgang automatisch steuert, ohne dass eine Uberwachung erforderlich ist.

Eine hohe thermische Effizienz aufweist und bis zu 60 % Energie sowie 40 % Zeit spart.

Eine geschlossene Struktur besitzt, die Nahrstoffe und Geschmack bewahrt und Speisen schnell zart macht.

Sk -

Einen Innentopf aus Edelstahl 304 verwendet, der gesundheitlich unbedenklich und leicht zu reinigen ist.

Uber mehrere Sicherheitsfunktionen verfiigt:

Das Gerat erreicht keinen hohen Druck, wenn der Deckel nicht korrekt geschlossen ist, und der Deckel kann nicht gedffnet
werden, solange hoher Druck im Inneren herrscht.

Uberdruckschutz: Bei Uberschreitung von Temperatur- oder Druckgrenzen wird der Dampf automatisch abgelassen.
Sicherer Druckabbau: Falls das Druckbegrenzungssystem nicht funktioniert, wird iiberschiissiger Druck iiber den Damp-
fauslass neben dem Deckel abgefiihrt.

Uberhitzungsschutz: Bei zu hoher Temperatur schaltet sich das Gerat automatisch ab.

GEFAHRENHINWEISE

Halten Sie Hande und Gesicht beim Druckablassen vom Dampfauslass fern.

Beriihren Sie den Deckel nicht, solange er heif3 ist, um Verbrennungen zu vermeiden.

Decken Sie die Verbindung zwischen Deckel und Innentopf nicht mit Tiichern ab.

Innentopf 6
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3. Einsetzen des Innentopfs
Reinigen Sie den Boden des Innentopfs und die Heizplatte, setzen Sie den Topf ein und drehen Sie ihn leicht nach links und rechts,
5. Ziehen Sie nach Beendigung des Kochvorgangs den Netzstecker, bevor Sie den Deckel 6ffnen. um einen guten Kontakt mit der Heizplatte sicherzustellen.

6. Offnen Sie den Deckel nicht, wihrend Wasser kocht. 4 SchlieBBen des Deckels
Uberpriifen Sie, ob der Dichtungsring korrekt eingesetzt ist. Setzen Sie den Deckel auf und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis ein

Klick”-Gerausch zu horen ist.

4. Offnen Sie den Deckel nicht mit Gewalt, solange Druck im Gerét vorhanden ist; 6ffnen Sie ihn erst, wenn der Schwimmer
vollstandig abgesunken ist.

VI. BEDIENUNGSANLEITUNG

1. Offnen des Deckels 5. Ventil iiberpriifen

Halten Sie den Deckelgriff fest, drehen Sie den Deckel gegen den Uhrzeigersinn in die Offnungsposition und heben Sie ihn Stellen Sie sicher, dass das Druckbegrenzungsventil und der Schwimmerventil sich in der unteren Position befinden, bevor Sie das
anschlieRend an. Gerat starten.

2. Standard-Fiillmenge 6. Verwendung des Gerats

« Fiillen Sie Lebensmittel und Wasser in den Innentopf, jedoch nicht mehr als 4/5 und nicht weniger als 1/5 des Topfvolumens. a. Einschalten

Stecken Sie den Netzstecker ein; das Gerat gibt einen Signalton ab und das Display zeigt,,----".
«  Dies zeigt an, dass sich das Gerat im Standby-Modus befindet und betriebsbereit ist.
b. Auswahl der Kochfunktion (Menii)

Drehen Sie den Bedienknopf nach links oder rechts, um die gewiinschte Kochfunktion auszuwahlen.
} R ] Die entsprechende Kontrollleuchte leuchtet auf.

} 3 2 i i Y L Stoppen Sie den Drehknopf bei der gewiinschten Funktion.
5 r 5

a L]
k / i 5 \ 1 Verfiighare Kochprogramme:
lllustration 4 llustration 5 lllustration 6¢ Reis, Suppe, Brei, Babybrei, Fleisch, Huhn, Knochenbriihe, Schmoren, Getreide, Vollkornreis, Dampfen, Aufwarmen.

Bei stark aufquellenden Lebensmitteln darf die Fiillmenge 3/5 des Topfvolumens nicht iiberschreiten.
Maximale Reismenge: 1 Messhecher pro 2,5 L Fassungsvermogen.

¢. Start des Kochvorgangs
Driicken Sie nach der Auswahl der gewiinschten Funktion den Bedienknopf, um den automatischen Kochvorgang zu starten.
d. Geschmackswabhl (Taste) und Zeiteinstellung

Driicken Sie die Taste Taste, um den gewiinschten Garpunkt zu wahlen.

Drei Stufen stehen zur Verfiigung: weich, mittel, fest

Drehen Sie anschlieBend den Bedienknopf, um die Garzeit zu erhohen oder zu verringern.

(Die Garzeit variiert je nach Gericht und gewahlter Stufe.)

Driicken Sie den Bedienknopf, um den Kochvorgang zu starten.

g. Warmhalten/Abbrechen
Driicken Sie Keep Warm / Cancel, um ein laufendes Programm abzubrechen oder in den Warmhaltemodus zu wechseln.
Das Gerat stoppt den Kochvorgang und schaltet in den Warmhaltemodus.

h. Betriebsanzeige

Wahrend des Betriebs zeigt das Gerat folgende Phasen an:

Aufheizen — Druckaufbau — Druckhalten — Druckabbau — Warmhalten.

VII. REINIGUNG UND AUFBEWAHRUNG

e. Zeitvorwahl (Preset) 1. Ziehen Sie vor der Reinigung oder dem Transport immer den Netzstecker.
Wahlen Sie die gewiinschte Kochfunktion. 2. Wischen Sie das Gerategehause nach Gebrauch mit einem weichen, feuchten Tuch ab.
Driicken Sie die Taste Preset. 3. Entfernen und reinigen Sie den Kondenswasserbehalter.
Drehen Sie den Bedienknopf, um die Vorwahlzeit einzustellen. 4. Reinigen Sie den Silikondichtungsring, den Antiverstopfungsdeckel, das Druckablassventil und den Schwimmerventil.
Einstellbarer Zeitraum: 2 bis 24 Stunden. 5. Reinigen Sie den Innentopf mit einem weichen Schwamm oder Tuch.
«  Driicken Sie den Bedienknopf zur Bestatigung.
f. Hot-Pot-Funktion
Wahlen Sie die Funktion Hot Pot.
Drei Stufen stehen zur Verfiigung: L1, L2, 3.
Jede Stufe entspricht einer unterschiedlichen Kochintensitat und Kochdauer.
Wahlen Sie die passende Stufe entsprechend Ihrem Bedarf.
VIII. HAUFIGE FEHLER UND FEHLERBEHEBUNG
Nr | Problem Ursache Losung Fremdkorper am Dichtungsring Siehe Punkt 3
1 | Deckel lasst sich schwer Schwimmerventil nicht abgesenkt Schwimmerventil nach unten driicken Zu wenig Wasser oder Lebensmittel Wasser oder Lebensmittel hinzufiigen
schlieBen Dichtungsring falsch eingesetzt Dichtungsring korrekt einsetzen 5 | Dampftritt wahrend des Ventil in Ablassposition Ventil in geschlossene Position drehen
. « . Kochens aus dem Druckbe-
Mit Holzstdbchen oder geeignetem } ] ]
Schwimmerventil nicht abgesenkt Werkzeug Schwimmerventil absenken grenzungsventil aus Drucksteuerung defekt Zum Servicezentrum bringen
2 | Deckel lasst sich schwer 6ffnen . .
Druck ablassen und warten. bis das 6 | Kontrollleuchte leuchtet nich Keine Stromversorgung Netzkabel und Stecker priifen
Innendruck noch zu hoch K abia , ontrollleuchte leucntet nicnt - : :
Ventil absinkt Gerat defekt Zum Servicezentrum bringen
Dichtungsring fehlt Dichtungsring einsetzen E1 Sensorunterbrechung Zum Servicezentrum bringen
3 | Dampfaustritt am Deckelrand Dichtungsring beschadigt oder verformt Dichtungsring ersetzen ) ]
E2 Sensorshortschluss Zum Servicezentrum bringen
Deckel nicht richtig geschlossen Deckel korrekt schlieRen 7
Dichtungsring beschadigt Dichtungsring ersetzen E3 Uberhitzung Zum Servicezentrum bringen
4 | Schwimmerventil steigt nicht an
Dichtungsring verschmutzt Dichtungsring reinigen E4 Drucksteuerung funktioniert nicht Zum Servicezentrum bringen
We strongly recommend that customers carefully read and follow all instructions in this manual before using the Do not use non-original parts or accessories, as this may cause injury or damage the product.
product. Please keep this manual in a convenient place for future reference. It is advisable to record important Do not use the product if the power cord or plug is damaged. If the product malfunctions, is dropped, or becomes damaged,
information such as the purchase date and product specifications shown on the product label on the warranty card. stop using it immediately and take it to an authorized service center for inspection, repair, or replacement.
Retain the warranty card together with the purchase invoice to ensure warranty service and protect your rights as a
customer. Il. TECHNICAL SPECIFICATIONS
If you have any QUESTIONS or DIFFICULTIES, please contact us via
Hotline - Zalo: 0901.754.147 * Model:P9
+  Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
. IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS - Capacity: 6.0 liters
- Before use, ensure that the power supply voltage matches the rated voltage of the product. «  Power: 1000W
Keep the appliance out of reach of children to prevent electric shock, burns, or other accidents. +  Inner pot material: 304 stainless steel
Do not touch the power plug or power cord with wet hands. «  Inner pot weight: 780 g

Some surfaces of the product may become hot during operation; avoid touching these areas.

After use, disconnect the power supply before cleaning the inside and outside of the product.

Keeping food warm for more than 6 hours may affect its flavor.

The pressure release system (internal pressure pipe, safety valve, float valve, and float) must be checked regularly to ensure it is
not blocked.

Do not immerse the product or power cord in water, damp areas, or any other liquids to avoid short circuits or fire hazards.

Do not place the product on uneven surfaces, in humid environments, or near heat sources such as electric stoves or gas stoves.

IV. KEY FEATURES

I1l. PRODUKTAUFBAU
The Kalpen multifunction electric pressure cooker is a modern appliance incorporating the latest technology, designed to replace
1. Handle traditional pressure cookers, rice cookers, and slow cookers. It is an ideal choice for modern households because:
2 Pressure release valve 2 1 1. Multiple cooking functions such as cooking, steaming, stewing, and braising.
3. Control panel 2. Fully automatic control throughout the cooking process without the need for supervision.
4. Main body € ) 3. High thermal efficiency, saving up to 60% energy and 40% cooking time.
5 Bottom base 4. Sealed structure that preserves nutrients and flavor while tenderizing food quickly.
6. Inner pot 6 5. 304 stainless steel inner pot that is safe for health and easy to clean.
3 / 6. Equipped with multiple safety protection features:
\ « The cooker will not reach maximum pressure unless the lid is properly closed, and the lid cannot be opened while pressure
4 (s ;g C__ remains high inside the pot.
*\ gg:gg Overpressure protection: When temperature and pressure exceed safe limits, the pressure valve automatically releases steam
5 SoSS to reduce pressure.
- Safe pressure release: If the pressure-limiting system fails, excess pressure will be discharged through the steam outlet beside
the lid.
Overheat protection: When the internal temperature exceeds the allowed limit, the cooker automatically cuts off power.
V. DANGER WARNINGS
Do not place hands or face near the steam outlet when releasing pressure.
2. Do not touch the lid while it is hot to avoid burns.
3. Do not cover the joint between the lid and the inner pot with cloth. 3. Placing the Inner Pot on the Heating Plate
Do not force the lid open while pressure remains inside the cooker; only open when pressure has fully released (float valve has Wipe the bottom of the inner pot and the heating plate clean, place the inner pot inside, and gently rotate it left and right to
dropped). ensure good contact with the heating plate.

4, (losing the Lid
Check that the sealing ring is correctly installed. Place the lid in the correct position and turn it clockwise until a “click” sound is

5. After cooking is complete, unplug the power cord before opening the lid.
6. Do not open the lid while water is boiling.

VI. OPERATING INSTRUCTIONS heard.

1. Opening the Lid 5. Installing the Valve

Hold the lid handle and turn it counterclockwise to the open position, then lift the lid upward. Ensure that the pressure-limiting valve and float valve are in the lowered position before operation.
2. Standard Cooking Capacity 6. Using the Cooker

«  Add food and water to the inner pot, not exceeding 4/5 and not less than 1/5 of the inner pot capacity. a. Powering On

For foods that expand significantly, food and water should not exceed 3/5 of the inner pot capacity. Plug in the power cord; the cooker will beep and the display will show “----".
Maximum rice quantity: 1 cup for a 2.5L capacity. This indicates the cooker is in standby mode and ready for operation.

b. Selecting Cooking Functions (Menu)
Turn the control knob left or right to select the desired cooking function.
The indicator light for the selected function will illuminate.
« Stop turning the knob at the desired function.
Available cooking functions include:
Rice, Soup, Porridge, Baby Food, Meat, Chicken, Bone Stew, Stew, Grains, Brown Rice, Steaming, Reheat.
¢. Starting Cooking
After selecting the desired function, press the control knob to start the automatic cooking process.
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h. Operating Status Display
During operation, the cooker will display the following stages:
Heating — Pressure Build-up — Pressure Holding — Pressure Release — Keep Warm.

d. Taste Selection and Time Adjustment
After selecting the dish, press the Taste button.
Three taste levels are available: soft, medium, hard
After selecting the desired taste, turn the control knob to adjust cooking time.

(The cooking time varies depending on the dish and taste selected.) VII. CLEANING AND STORAGE

Press the control knob to start cooking. 1. Always unplug the power cord before cleaning or moving the product.
e. Preset Timer (Preset) 2. Wipe the cooker body with a soft, damp cloth after use.
Select the desired cooking function. 3. Remove and clean the condensation water collector.
Press the Preset button. 4. (lean thesilicone sealing ring, anti-clog cover, pressure release valve, and float valve.
Turn the control knob to set the delay time. 5. Cleanthe inner pot using a soft sponge or cloth.
Preset time range: 2 to 24 hours.
«  Press the control knob to confirm and start.
f. Hot Pot Function
Select the Hot Pot function.
Three hot pot levels are available: L1, L2, L3.
Each level corresponds to different boiling intensity and continuous boiling time.
Select the appropriate level according to your needs.
g. KeepWarm/Cancel
To cancel a selected or running program, press Keep Warm / Cancel.
The cooker will stop the program and switch to keep warm mode.
VIIl. COMMON FAULTS AND TROUBLESHOOTING
No  Problem Cause Solution Foreign matter on sealing ring Refer to item 3
o Float valve not lowered Press the float valve down Insufficient food or water Add food or water
1 | Lid difficult to close S : : ..
Sealing ring improperly installed Reinstall sealing ring correctly 5 | Steam escaping from Valve in release position Turn valve to closed position
Use a bamboo stick or suitable tool to press‘ure-llmltmg valve during
Float valve not lowered press the float valve down cooking Pressure control system malfunction Take to service center
2 | Lid difficult to open \ | (heck Sand ol
. , ) 0 power supply eck power cord and plug
Internal pressure still high Release pressure and wait for float 6 | Indicator light not on
valve to drop Appliance malfunction Take to service center
sealing ring not nstalled Install sealing ring E1 Sensor open circuit Take to service center
3 | Steam leaking around lid Sealing ring damaged or deformed Replace sealing ring
) : E2 Sensor short circuit Take to service center
Lid not properly closed Close lid correctly 7
Sealing ring damaged Replace sealing ring E3 Overheating Take to service center
4 | Float valve does not rise
Sealing ring dirty (lean sealing ring E4 Pressure control system failure Take to service center

~ HUGNG DAN SU DUNG
NOI AP SUAT DIEN LONG NOI INOX 304 KALPEN P9 6L

Khdng st dung phu tiing, phu kién khong phai cta nha san xudt vi ¢d thé gay nquy hiém cho nguti st dung va lam héng
san pham.

Khdng st dung san pham khi déy dién hoac 6 cdm bi hu hong; khi san pham bi 16i, bi roi hodc bi hu hong hay ngimg st
dung va dem san pham dén trung tdm bao hanh dé kiém tra, stra chita hoac thay thé.

Chiing toi tha thiét mong mudn Quy khach hang sé doc va lam theo tat ca cac hudng dan trong cuén sach nay truéc
khi Quy khach bat dau sir dung san pham. Dit sach & nai tién dung dé tham khao khi can, ban nén ghi lai cac thong
tin nhu ngay mua hang va théng sd ghi trén nhan san pham vao phiéu bao hanh. Giit lai phiéu bao hanh cing véi
héa don mua hang dé bao hanh san pham khi can va dam bao quyén loi cia Quy khach hang.

Néu Quy khach hang c6 bt ky VUGNG MAC nao, xin vui long lién hé véi chiing tdi qua Hotline — Zalo: 0901.754.147
II. THONG SO KV THUAT
. LUUY KHI SU DUNG

Truic khi st dung, hay xéc nhén réng dién ap st dung phu hop véi dién ap clia san pham. «  Model: P9

Dé xa tam tay clia tré em dé tranh bi dién giat, bong va cac tai nan nguy hiém khac. «  Dién ap: 220-240V ~ 50/60 Hz
Khdng cham tay vao 6 cdm, déy dién khi tay udt. +  Dung tich: 6L

Mot s6 bé mat cda san pham c6 thé néng Ién trong qua trinh st dung, vi vay khong nén cham vao san pham. «  (6ngsuat: 1000W

Sau khi st dung, ngat dién roi mi vé sinh san pham bén trong va bén ngoai. «  Chatliéulong néi: Inox 304
Gilt ndng qua 6 tiéng c6 thé gy anh hudng dén huong vi thuc pham. «  Trong lugng long noéi: 780 g
Vian xa dp sudt (6ng dan bén trong van an toan, van phao va phao) phai dugc kiém tra thutng xuyén dé dam bao khong bi

tacnghén.

Khdng nhiing, dat san phdm hodc day dién vao nudc, noi am uét hay vao bat ky loai chét 16ng nao khéc dé tranh chap chéy.
Khdng st dung san pham trén bé mat khdng bang phang, khong st dung san pham & noi c6 do dm cao hoac gan bét ky vat
phat nhiét nao nhu bép dién, bép gas, ...

San pham nay chi pht hap véi muc dich st dung trong gia dinh.

IV. NHUNG TiNH NANG NOI BAT

N6i ap sudt da ndng Kalpen la san pham hién dai két hop cong nghé méi nhat, thay thé cho ndi ap sudt truyén thdng, ndi com
dién va n6i ham. San pham la lua chon hang dau cho céc gia dinh hién dai vi:

(6 nhiéu chiic ndng nhu nau, hap, ham va om.

(o ché diéu khién tu dong toan bd qua trinh ndu ma khong can giam sat.

Hiéu suat nhiét cao, tiét kiém nang lugng Ién t6i 60% va thoi gian 40%.

(au truc kin gitp gitf chat dinh dudng va huang vi, lam mém thic an nhanh chéng.

Long noi inox 304 an toan cho stic khoe va dé dang vé sinh.

Trang bi nhiéu tinh ndng an toan:

San pham khong dat dén mdc p suét cao nhét khi ndp chua dong kin va khdng thé ma nap khi dp sudt trong ndi con cao.
Chdng qua ap: khi nhiét do va ap sudt vugt ngudng cho phép, van ap sudt sé tu dong xa khi dé giam ép.

Khtr ap an toan: khi hé thong gidi han ap suat khong hoat dong, dp suat du sé duoc xa ra ngoai qua dudng thoat hai bén
canh nap.

Bdo vé qua nhiét: khi nhiét d vuot mdc cho phép, san phdm sé tu dong ngdt nqudn.

. CAU TAO CHITIET

Tay cam

Van xd van 2 1
Man hinh diéu khién

Thén san pham € g

Day san pham
Long noi
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CANH BAO NGUY HIEM

Khong dua tay hodc mat gan 16 thodt hoi khi xa van.

Khong cham vao ndp san phdm khi con néng dé trénh bi bong.
Khong dung vai bit méi ndi gitia nap va long san pham.

@
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4. Khong dung luc d&€ mé ndp khi con ap sudt trong ndi; chi mé khi ap suét da giam hoan toan (van phao ha xudng). 3. Datlong ndivao mam nhiét

5. Sau khi két thic qua trinh ndu, rdt phich dién truéc khi mé nap. Lau sach ddy ndi va mam nhiét, dat long ndi vao va xoay nhe sang tréi — phai dé tiép xic tét véi mam nhiét.

6. Khdng mé nap khi nuéc dang soi. 4. Dongnap

Ki€ém tra giodng da gan dtng vi tri. Day ndp theo chiéu huéng dan va xoay theo chiéu kim dong ho dén khi nghe tiéng “cach”.

VI. HUGNG DAN SU' DUNG 5. Lép datvan

1. Ménap Dam bdo van gidi han ap suat va phao & vi tri xuong trudc khi van hanh.
Nam tay cam trén nap, xoay ngugc chiéu kim dong ho dén vi tri md rdi nhac nap lén. 6. St dungsan pham
2. Khéilugng nau tiéu chuan a. Khéi dong néi

Cam dién, ndi phét ra tiéng “bip”, man hinh hién thi ().

Trang thai nay cho biét néi dang & ché dd ché va san sang hoat dong.

Chon chiic nang nau (Menu)

Xoay ndm diéu khién sang trai hodc phai dé chon chiic ndng ndu mong mudn.
Khi xoay, den cua timg chiic nang sé sang tuang ting.

Dling xoay tai chtic ndng ban can chon.

Cho thuc phdm va nuGc vao long noi, khdng vugt qua 4/5 thé tich va khdng it hon 1/5 thé tich long néi.
ViGi thuc phdm nd nhiéu, lugng thuc pham va nuéc khong vuot qua 3/5 thé tich long ndi.
Luong gao tdi da: 1 cc ddi vdi thé tich 2,5L. b.

] f i __ : Cac chiic ndng ndu gom: com, stip, chao, chao tré em, thit, ga, ham xuong, ham, ngii cd¢, com gao kit, hap, ham néng
k /i % \ }3 ~§— v ry ¢. Bétdaunau

. . \ —1 Sau khi chon xong chiic néng phui hgp, nhan nim diéu khién dé ndi bat ddu qua trinh ndu tu dong.
lllustration 4 lllustration 5 lllustration 64

d. Chon khau vi (Taste) va diéu chinh théi gian
Sau khi chon mén &n, nhén nit “Chon khau vi (Taste)"
N6i c6 3 mitc khau vi: mém, viia, ciing
Sau khi chon khau vi mong mudn, xoay niim diéu khién dé ting hodc giam thoi gian nau.
(Thai gian ndu sé thay doi ty theo mén an va khau vi da chon.)
Nhan nim diéu khién dé bat dau nau. )
e. Hen gid nau (Preset) 3
Chon chiic ndng néu phu hgp. 4
Nhan nit“Hen gié nau (Preset)’” 5
Xoay nam diéu khién sang tréi hoac phai d€ diéu chinh thdi gian hen gid.
Thdi gian hen gid ¢6 thé diéu chinh tir 2 dén 24 gio.
«  Nhén niim diéu khién dé xac nhan va bat dau.
f.  Chiicnang nau lau (Hot Pot)
Chon chitc ndng “Nau lau (Hot Pot)"
N6i c6 3 ché d6 lau: L1, L2, L3
Mai ché dd tuong ting vdi miiic i va thai gian séi lién tuc khac nhau.
« Chon ché do phu hop véi nhu cau st dung.
g. Giiram/Hay lénh
- DEhuy chitc nang dang chon hodc dang nau, nhan nit “Giit &m / Hay lénh (Keep Warm / Cancel)”.
Noi sé ding chuang trinh va chuyén vé ché dé gir am.

h. Trang thai hoat dong hién thi
Trong qud trinh ndu, ndi sé hién thi cic trang thai sau: lam néng, tang ap suat, giii ap suat, xa ap suat, giit am.

VII. VE SINH VA BAO QUAN

Ludn rat phich cdm trudc khi vé sinh hodc di chuyén san pham.

Lau than ndi bang khan mém am sau khi st dung.

Thdo va lam sach khay hing nuéc thira.

Vé sinh giodng silicon trén nap, nap chong dong can, van xa ap va van phao.
Lam sach long ndi bang miéng bot bién hoac khan mém.

VIII. CAC LOI THUGNG GAP VA CACH KHAC PHUC

ST, Sucd Nguyén nhan Cach khac phuc (6 di vat bam trén giodng Tham khdo mucs6 3

Lugng thuc pham va nudc qua it Cho thém nudc hodc thuc pham

Van phao chua ha xudng An van phao xuéng

1 | Kho dong ndp noi . T . . L
Gioang cao su lap khong dung vi tri Lap giodng cao su dtng vi tri 5| Hoi nudc thodt ra tir van gidi Van dang & vi tri xa Xoay van Vé vi tri dong kin

Duing que tre hodic dung cu phit hop &n han ap sudt khi ndu

Van phao chua ha xudng . Heé thdng diéu khién ap sudt bi 16i Mang dén trung tam bao hanh stia chifa
L ' van phao xuéng
2 | Khdé mé nap noi 0 . N
) T Chua cap dién Kiém tra day nguon va phich cam
Ap suét bén trong con cao Xa ap va chd van phao tu ha xudng 6 | Denbaokhong sang T - —
Thiét bi b 0i Mang dén trung tam bao hanh
Chua lép giodng cao su Xd p va chdrvan phao ty ha xudng E1 C3m bién bi hé' mach Mang dén trung tam bo hanh
3 | Hoinudcro ri quanh nap Giodng cao su bi hdng hoac bién dang Thay giodng méi o ) o
— - E2 (@m bién bi chap mach Mang dén trung tdm bdo hanh
Nap noi chua ddng kin Ddng lai nap dung cach 7
Giodng cao su bi héng Thay gioéng méi E3 Qud nhiét Mang dén trung tam béo hanh
4 | Van phao khdng nang |én o
Gioang cao su ban V& sinh gioang E4 B0 diéu khién ap suat khong hoat dong Mang dén trung tam bao hanh




