L G Quét ma QR dé vem hucing dan st dung,
--h_- ] "

Life's Good

HUGNG DAN SU DUNG

LO VI SONG

Trudc khi bat dau 1ap dat, hdy doc k§ nhirng hudng dan nay.
Diéu nay sé don gian hoa qua trinh lap dat va ddm bao san
pham dugc lap dat ding cach va an toan. D& huéng dan nay
& gan san pham sau khi lap dat dé sau nay tham khao.

TIENG VIET

MS2535GIK

Hl“" H“” ‘ ‘ m |‘|”|“|‘ www.lg.com
MFL72109301

Rev.00_032224 Copyright © 2024 LG Electronics Inc. All Rights Reserved.




MUC LUC Hudéng dan nay c6 thé cé cac hinh &nh
hodc nodi dung khéc véi ki€u may ma ban
da mua.

Hudng dan sir dung nay cé thé dugc thay
d6i bdi nha san xuat.

HU'GNG DAN AN TOAN QUAN TRONG

POC KY VA CAT GIU DE THAM KHAO SAU NAY ...coooeeeereeeeeeseeeeeeesseseeessne 3

CANH BAO ..ottt sese s s ssessesessesssesseseseeses s essenessnessnessessssens 3

THAN TRONG ..ot seeseseesees s esessesesesssssssassessass e sessassasesse e sassanes 8
LAP DAT

TONG QUAN V& SAN PREM......oiviieieeeieree sttt sasee 13

CACYBU CAU VB [AP A8ttt b s 14

VAN HANH

BANG DIBU KNIBN ...ttt 15
TrUGC KN ST AUNG oottt s st sesessnas 15
KNI GONG NNANN ..o 17
CRE GO NAU vttt s et ebe s s bt ess s sr et be s s s s etesens 17
HUBGNG AAN V8 AUNG CU.ucrerrrererreieeeeeeese e ses s saesaes s sens 23
HUGNG GAN NEU ottt sessesaesas s st sestesae st essesaesassens 24

CHU'C NANG THONG MINH

UNG dung LG TRINQ ....vveeveeeeeeeeeeeeeessssesssesssesssssssesssssssssssssssssssssssssssssssens 26

Chan A0AN thONG MIND ..ottt ssaens 26
XU LY sy c6

(at= 10N oo I o 1¥ (o 1qTo [ -1 o U U U TR PRRR 27

Trudc khi goi trung tam dich VU 27



HUGNG DAN AN TOAN QUAN TRONG 3

HU'GNG DAN AN TOAN QUAN TRONG

POC KY VA CAT GIU BE THAM KHAO SAU NAY —
Cac hudng dan an toan sau ddy nham muc dich ngan ngtra nhirng rai Ea
ro hoac hu hong khéng ludng trudc dugc do van hanh thiét bi khong @
an toan hodc khong ddng cach. Cac hu’dng dan nay dugc chiathanh 5
_|

“CANH BAO" va “THAN TRONG” nhu mé ta dudi day.
Thong bao an toan

Ky hiéu nay sé hién thi dé biéu thi cac van dé va hoat dong
c6 thé gay ra rdi ro.

A Poc k§ phan cé ky hiéu nay va lam theo hudng dan dé tranh
rui ro.
CANH BAO
Bi€u tugng nay cho biét néu khdng thuc hién theo cac

A hudng dan co thé gay ra thuong tich nghiém trong hoac tir
vong.

THAN TRONG

A\  Piéu nay cho thay néu khong tuan theo huéng dan, c6 thé
gay thuong tich nhe hodc hu hdng thiét bi.

A Ky hiéu nay sé& hién thi dé cdnh bao bé mat néng dé. Khéng
cham vao cac bé mat trong qué trinh s&r dung dé tradnh nguy
co bong.

CANH BAO

A\ CANH BAO
« D& gidm rdi ro chdy, né, tir vong, dién giat, thuong tich hodc béng &
ngudi khi st dung san pham nay, hay thuc hién theo cac bién phap

phong ngtra co ban, bao gdém cac diéu sau:
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An toan vé Ky thuat

* Tré em tlr 8 tudi trd 1&n hodc ngudi c6 nang luc thé chat, gidc quan
hodc tinh than bj suy giam, hodc thi€u kinh nghiém va kién thirc c6
thé str dung thiét bi nay néu cé su giam sat hoac hudng dan lién quan
dén viéc sir dung thiét bi mét cach an toan va hiéu cac nguy hiém cé
lién quan. Tré em khong dugc choi dua vdi thiét bi. Tré em khong
dugc thuc hién viéc vé sinh va bao tri danh cho ngudi dung néu
khéng cé su giam sat.

* Thiét bi nay khong nham danh cho nhirng ngudi (bao gém tré em) c6
nang luc thé chat, gidc quan hodc tinh than bi suy gidm, hodac thiéu
kinh nghiém va kién thirc s&r dung néu ho khong cé su giam sat hoac
huéng dan lién quan dén viéc sir dung thiét bi tir ngudi chiu trach
nhiém vé sy an toan cla ho. Tré em can phai dugc giam séat dé dam
bdo rang cac bé khéng chai dua véi thiét bi.

« D& gidm nguy co bdng, dién giat, chdy, thuong tich cho ngudi hoac
ti€p xdc v6i nang lugng vi séng qua muc khi str dung 16 vi séng, hay
doc toan bo hudng dan trudc khi sir dung thiét bi.

« Trong quaé trinh st dung, thiét bi sé ndng Ién. Can can than tranh
cham vao cac bd phan lam néng bén trong 10. Dé xa tam tay tré em
dudi 8 tudi trir khi c6 ngudi giam sat lién tuc.

« Khong c6 can thiép hodc thurc hién bat ky diéu chinh hay stra chita
nao doi vai clra, gioang clra, bdng diéu khién, cong tac khéa lién déng
an toan hoac bat ky bd phan nao khac clia 16 ma c6 thé bao gom viéc
thao bat ky nap nao gilip chong tiép xdc nang lugng vi séng.

* Chi nhan vién bao dudng du trinh d6 cta trung tdm bao dudng LG
Electronics md&i dugc thdo rdi, stra chira hodc stra déi thiét bi.

» S& rat nguy hiém néu bét ky ai ngoai nguoi cé tham quyén thyc hién
bat ky thao tac bao dudng hodc stra chira nao bao gom viéc thao nap
gilp chéng ti€p xdc véi nang lugng vi séng.

* Khac vdi cac thiét bi khac, 10 vi séng la thiét bi c6 dién ap cao va dong
dién cao. Viéc sir dung hodc stra chita khéng ding cach c6 thé dan
dén ti€p xuc cé hai véi nang lugng vi séng qua muac hoac bi dién giat.

* Néu clra hodc gioang clra bi hu héng, khong dugc van hanh 16 cho
dén khi 16 dugc ngudi c6 tham quyén slra chira.
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« Khéng str dung 16 vi séng dé ndu trirng con nguyén v, Ap suat c6 thé
tich tu bén trong vé khién trirng né.

« Khong dugc hdm néng chat 16ng va cac thuc pham khac trong hop
kin vi chiing cé thé né. Lot 16p boc nhura khéi thuc pham trudc khindu
hodc ra déng. Tuy nhién, hdy luu y rang trong mot sé truong hgp, nén
ding mang nhua boc thuc pham lai d&€ ham néng hoac nau.

» Khdng stt dung chét tay rira c6 tinh &n mon manh hodc bui nhui kim
loai sac nhon dé lau kinh c(ra 16 vi chiing cé thé lam xudéc bé mat, dan
dén v kinh.

« Khong dugc dat 10 vi sdng trong td. Lo vi séng dugc thiét ké dé st
dung & trang thai dirng tu do.

« Gilr thiét bj va day cla thiét bi xa tam tay tré em dudi 8 tuoi.

« Thiét bi khéng dugc thiét ké dé van hanh bang bo hen gi bén ngoai
hodc hé thong diéu khién tir xa riéng biét.

* Khdng nén str dung thiét bi nay cho muc dich ban hang an uéng. Thiét
bi nay dugc thiét ké dé sir dung tai gia dinh va trong cac ing dung
tuong ty nhu:

- Khu vuc bép clia nhan vién trong ctra hang, van phong va cac méi
truong lam viéc khac;

- Nha & khu trang trai;

- BGi khach hang luu trd cdia khach san, nha nghi va cac kiéu luu trd
khac;

- Kiéu nha nghi ¢ phuc vu bira sang.

« Khéng lap dat thiét bi nay bén trong phuong tién di dong (xe cam
trai).

* Khi hdm néng thic an dung trong hdp nhua hodc hop gidy, hay chu
y 10 vi c6 kha nadng bat Itra.

* Phai khuay hodc lac thanh phan trong binh stra va lo thirc an tré em
dong thdi kiém tra nhiét d6 trudc khi s&r dung dé tranh bi bdng.

* Chistr dung nhitng dung cu thich hgp s&r dung trong 16 vi séng.
Chling c6 thé néng |én va chdy thanh than.

- Thao day xoan kim loai ra trudc khi sir dung thiét bi.
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6 HUONG DAN AN TOAN QUAN TRONG

- Khdng str dung hdp dung bang goé va hop dung bang gém dat kim
loai (vi du: vang hoac bac).

- Khéng dugc phép sir dung hdp kim loai dung thuc pham va d6
udng khindu bang 10 vi séng. Dac biét, cac vat kim loai cé thé phéng
dién trong 19, gay ra hu hong nghiém trong.

« Lo vi song dugc thiét ké dé ham ndéng thirc &n va dé uéng. Say khé
thurc phdm hodc quan 4o va lam néng miéng gitt nhiét, dép, miéng
bot bién, khan am va nhirng thir twong tu c6 thé dan dén nguy ca bi
thuong, bat Ira hodc chay.

* Néu thay c6 khdi (hoac khéi béc ra), hay tat hodc rat phich cdm cua
thiét bi ra va dé clra déng dé dap tat moi ngon Ira.

* Chi str dung que thir nhiét d6 dugc khuyén dung cho [0 nay.

- Ban khéng thé chac chan rang nhiét do la chinh xac khi str dung que
thir nhiét dé khéng pha hop.

- Model nay khéng cung cap que thir nhiét do.

* Khi ham néng chat Idng, vi du nhu sup, nudc sét va dé uéng trong 1o
vi song,

- Tranh s dung nhirng d6 dung cé cac canh thang, c6 hep.

- Plrng dé nhiét qua néng.

- Khuady chat Idng trudc khi dat do6 dung vao 16 va khudy lan nita khi
da ham néng dugc mdt nira thai gian.

- Can than khi thao tac vdi dé dung.

Viéc hdm ndng d6 udng bang 16 vi séng co6 thé dan dén hién tugng
sOi bung phat cham, do d6 phai can than khi thao tac vgi d6 dung.

- Sau khi hdm néng, hay dé yén trong thiét bi mét thai gian ngan;
khudy hoac lac lai can than va kiém tra nhiét do trudc khi dung dé
trdnh bi bong (dac biét la thanh phan trong binh sira va lo thirc an
tré em).

* Phai vé sinh 16 dinh ky va loai bé can thirc an bam trén 10. Néu khéng
gitr 10 sach s&, c6 thé dan dén hu héng bé mét, anh hudng xau dén
tudi tho cda thiét bj va cé thé dan dén tinh huéng nguy hiém.

* Tré em khong dugc phép thuc hién vé sinh va bao tri trir khi tir 8 tudi
trd |én va cé ngudi giam sat.
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« Khong dugc diing may vé sinh bang hoi nudc dé vé sinh thiét bi.

« Khéng dugc sir dung thiét bi vé sinh bang hoi nudc.

« Trong qua trinh st dung, thiét bi s& néng Ién. Can can than tranh
cham vao cac bd phan lam néng bén trong 10.

* Chicho phép tré em sir dung 16 ma khéng c6 ngudi giam sat khi da
dugc hudng dan day da dé cé thé sir dung 10 an toan va hiéu dugc
nhtrng moi nguy hiém khi sir dung khéng ding cach.

Lap dat
« DAm bao 6 cdm dién dugc n6i dat ding cach va chan noi dat trén day
dién khéng bi hu hdng hodac thdo khoi 6 cdm dién. BE biét thém chi
tiét vé viéc ndi dat, hay lién hé téi trung tam théng tin khach hang clia
LG Electronics.
« Thiét bi nay phai dugc néi dat. Cac day trong day dan nguon dién
dugc td mau theo cac ma sau:
- XANH DUONG: Day trung tinh
- NAU: Day c6 dién
- XANH LA CAY va VANG: Day tiép dat
* Vi mau cla day trong day dan dién cda thiét bi nay c6 thé khéng
tuong ing vai cac dau mau xac dinh cac cuc trong phich cam, hay tién
hanh nhu sau:
- Phai n6i ddy mau XANH DUONG vdi cuc c6 danh dau bang chir N
hoac mau DEN.
- Phai n6i day mau NAU véi cuc dugc danh ddu bang chit L hodc mau
bO.
- Phai ndi mau XANH LA CAY & VANG hodc XANH LA CAY vdi cuc dugc
danh dau bang chit G hoac ky hiéu tiép dat.

@ Ky hiéu tiép dat
« Thiét bi nay tich hop néi dat dé phuc vu cac muc dich chirc nang.
* Néu day nguon bj héng, day phai dugc thay mdi béi nha san xuat, dai

ly dich vu cda ngudi cé trinh d tuong duong dé tranh nguy hiém. St
dung khong dung cach cé thé gdy hu hong dién nghiém trong.

52

13IA ONILL



8 HUONG DAN AN TOAN QUAN TRONG

« Khi thiét bi dugc cap ngudn tir bd day néi dai hoac thiét bi 6 cam dién
di dong, phai dat bo day néi dai trén thiét bi 6 cam dién di dong & vi
tri sao cho khdng bi nudc ban vao hodc hoi am xam nhap.

« Néu day dién bi hdng hoac 16 6 cam bi ldng, khdng dung day dién dé
va lién hé véi trung tam dich vu dugc ay quyén.

Van hanh

* Tré em khong dugc phép choi véi cac phu kién hodc treo Ién clra hay
bat ky b phan nao cta thiét bi.

« Khivan hanh thiét bi & ché do két hgp, tré em chi nén st dung thiét
bi dugi sy gidam sat clla ngudi 1&n vi sé sinh ra nhiét.

* Tuyét doi khdng van hanh thiét bi khi khdng cé gi bén trong. Phailuén
6 thirc an hodc nudc nam trong thiét bi trong qua trinh van hanh dé
hap thu ndng lugng vi séng.

« Khong van hanh thiét bi néu né bj hong. bac biét la phai déng ctra 1o
dung cach va khéng gay hu hai cho: (1) ctra (bi cong), (2) ban 1é va chét
(gdy hodc1éng), (3) giodng clra va bé mét bit kin. Tinh trang nay c6 thé
dan dén viéc tiép xuc c6 hai véi nang lugng vi séng qua murc.

« Khong st dung thiét bi cho muc dich hat 4m. (vi du: Van hanh 10 vi
séng vdi bao uét, quan o, do choi, thiét b dién, tha cung hodc tré
em, v.v.) Day c6 thé la nguyén nhan gay ra nhirng hu hong nghiém
trong vé an toan nhu chdy, béng hodc dot t&r do dién giat.

* Hay chac chan str dung cac phu kién thich hogp trén moi ché d6 van
hanh. Viéc str dung khong ding cach cé thé dan dén hu hdng thiét bi
va phu kién hoac cé thé tao ra tia Itra va gay chay.

THAN TRONG

~ T

A\ THAN TRONG

« D& gidm nguy co gay thuang tich cho ngudi, gay truc tréc hoac hu
hong san pham hodc tai san khi s&r dung thiét bi, hdy tuan thd cac
bién phap phong ngtra an toan co ban, bao gém nhirng diéu sau:
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Lap dat

« Lap dat thiét bi theo cac yéu cau lap dat c6 trong sach hudng dan nay.

* Chtra ra it nhat 8 cm trudc clra 10 dé tranh vé tinh lam 14t thiét bi.

* Ban xoay phai luén & dung vi tri khi van hanh thiét bi.

* Khdng dugc chan clra thoat khi nam & mat trén, mat dudi hoac mat
bén cla thiét bi.

« Khong dat bat ky d6 vat nao (chang han nhu khan lau bép, khan an,
v.v.) gitra mat trudc cla thiét bi va clra.

« D& trdnh nguy hiém do v6 tinh dat lai cau chi nhiét, khéng dugc cap
dién cho thiét bi théng qua mot thiét bi déng cat ngoai nhu thiét bi
hen gid hoac két noi véi mot mach dién bi cdng ty dién luc déng, ngat
thuong xuyén.

Van hanh

+ Khong cham vao thiét bi (bao gém ctra 19, vo ngoai, vé sau, khoang
10, cac phu kién va bat dia) trong khi van hanh ché dé nuéng, doi luu
va nau tu déng. Nhiét do cla cac bé mat cham vao dugc cé thé cao
khi thiét bi dang van hanh. Ban sé& c6 nguy co bi bdng trir khi deo
gang tay nau an day.

« Khong dat do vat (sach, hdp, chai nudc, binh hoa, v.v.) [én trén thiét
bi. Thiét bi c6 thé qua ndng hodc bat Itra hodc d6 vat co thé roi xudng
gay thuong tich cho nguai.

« Khong van hanh thiét bi khi cira dang ma. Hanh déng d6 c6 thé dan
dén viéc ti€p xuc cé hai véi nang lugng vi séng qua murc.

* Bat thadi gian ndu chinh xac. Lugng nhé thirc an can thai gian nau
hodc hdm néng ngan hon. Nau qua chin cé thé khién thurc pham bat
ICra, dan dén hu hong thiét bi.

« Khéng st dung cac san pham gidy tai ché. Ching ¢ thé chlra cac tap
chat c6 thé gay ra tia Itra hodc chay khi s&r dung trong nau an.

« Khéng ndu thirc an boc trong khan gidy hoac gidy béo, trir khi sach
day ndu an c6 hudéng dan vé mén ban dang nau.

* Khdng dung bao thay cho khan gidy khi ndu an.
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10 HUGNG DAN AN TOAN QUAN TRONG

« Khong str dung thiét bi dé sdy khé bao hodc quan do. Ching cé thé
bat Itra.

. Kh()ng nau trirng con nguyén vo. Khéng nén ham néng trL'mg nguyén
vo va tring luéc nguyén qua trong |0 vi song vichling c6 thé ng, ngay
ca sau khi qua trinh ham nong bang vi séng d két thic. Ap suét sé
tich tu bén trong qua trirng va gay né.

« Khong 6 chién ngép dau trong thiét bi. Hanh ddng nay cé thé khién
chat 1dng néng sbi ot ngot.

» Bam choc v khoai tay, tdo hodc bat ky loai trai cdy hodc rau clii nao
trudc khi ndu. Chang cé thé né.

* Néu thay c6 khdi (hoac khéi béc ra), hay tat hodc rat phich cdm cua
thiét bi ra va dé clra déng dé dap tat moi ngon Ira.

« Lam theo duing huéng dan do moi nha san xuat dua ra cho san pham
bdng ng6 cla ho.

- Tuyét d6i khéng sir dung tui gidy mau nau dé lam bong ngo.
- Tuyét d6i khéng cd lam né cac hat con sét lai.

- Khdéng dugc r&i mat khoi thiét bi khi dang n6 bdng ngd.

- Néu ngd khong né sau thdi gian dé xuat, hdy nglirng nau.

- Nau qua chin ¢ thé khién ngb bat Ira.

« C6 thé két nGi ngudn bang cach dung phich cdm dé ti€p can hoac két
hop mét cdng tac trong hé théng day dién c6 dinh theo cac quy tac di
day. S&r dung phich cam hodc cdng téc khéng dlng cach c6 thé gay
dién giat hoac chay.

« Phai gilt théng thoang tat ca cac 16 théng hai trong khi ndu. Néu 16
théng hoi bi che trong qua trinh van hanh thiét bi, thiét bi cé thé bi
qua nhiét.

Bao tri
* Néu can c6 bién phap phong ngtra trong qud trinh bao tri thi phai dua
ra cac chi tiét thich hop.

* Khong rira hop dung, khay va gia d& bang cach nhiing vao nudc ngay
sau khi nau.

« RUt phich cdm dién ra va dé ngudi réi méi vé sinh.
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* Ludn str dung gdng tay khi lay thirc an va phu kién ra sau khi nau vi 1o
va cac phu kién sé rat néng.

« D& dia xoay nguodi trudc khi 1dy dia ra khoi thiét bi.

« Khong dé thirc an hodc can chat tay rdra tich tu trén bé mat bit kin cda
thiét bi.

* Gi{r vé sinh bén trong va bén ngoai thiét bi.

Vé sinh

Gitr 10 sach s& ca trong va ngoai. Dac biét can than giit cho tdm ctra bén

trong va khung phia trudc khéng bi dinh thirc an hoac dau ma. Vé sinh

16 hang tuan hoac thudng xuyén hon, néu can.

« Chat tay r&ra mai mon, bui nhti thép, khan lau cé san, mot s6 khan
gidy, v.v., c6 thé 1am hong bang diéu khién cling nhu bé mat bén
trong va bén ngoai 0.

Vé sinh bén trong

DUng khan 4m lau sach bé mat clra va lau sach cac vun thirc an gitra

clra va khung. Lau sach cac vét dau m& bang khan tham xa phong sau

do rira sach va lau kho.

« Lau sach vét ban ngay bang khan gidy uét, dac biét la sau khi nau thit
ga hodc thit xdng khoi.

* Néu hoi nudc tich tu bén trong hoac bén ngoai clra 10, hdy lau sach
cac tdm bang khan mém.

Vé sinh bén ngoai

Vé sinh bén ngoai 1o bang xa phong va nudc. Rira sach bang nudc sach

va dung khan kho hoac khan gidy lau khé.

« Khong dé nudc lot vao cac 16 thong gié nham tranh lam hdng cac b
phan van hanh bén trong 0.

* Phai gilr clra va gioang ctra sach sé. Chi s&r dung nuéc am, xa phong,
rira sach roi lau kho.

* Thudng xuyén lau cac bd phan kim loai bang khan am.

Vé sinh bang diéu khién

M& clra dé ngan 10 v tinh khdi dong. Lau bang khan dm, sau d6 lau

ngay bang vai kho. Nhan Dirng hoac Dirng/Huy sau khi vé sinh.

Vé sinh cac phu kién
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12 HUGNG DAN AN TOAN QUAN TRONG

R(ra khay thdy tinh va vong quay bang nudc cé bot va diu nhe. D6i Vi
nhirng khu vuc bi ban nhiéu, hay sir dung chat tay rira nhe va miéng
bot bién co rira. D& khod hoan toan trudc khi st dung.

« Khay thiy tinh va vong quay c6 thé rira bang may rira chén.
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LAP PAT

Téng quan vé sdn pham

Hinh dang hodc cac thanh phan céu tao cla thiét bj
€6 thé khac nhau gilra cac cdu hinh.

Nhin tw truéc

W )]

@ Bang bigu khién

@ Tim mica

© He thong khoa cira an toan
O ciass

A CANH BAO

+ Khéng van hanh [0 khi 16 réng hodc khong c6
khay thay tinh. T8t nhat nén dé mét c6c nudc
trong 10 khi khéng st dung. Nudc sé hap thu
toan bd nang lugng vi séng mot cach an toan
néu vo tinh khé&i dong lo.

A THAN TRONG

« D& tranh nguy ca thuong tich ca nhan hodc hu
héng tai sdn, khéng sir dung d6 da, dung cu ndu
bang kim loai hodc dung cu ndu cé vién kim loai
trong 16 nuéng.

LUUY

+ Khong dugc thdo tdm mica ra khoi khoang bén
trong 16. Td&m nay c6 chirc nang bao vé cac bd
phan cda 16 vi séng khoi cdc manh vun thirc an.

Cac phu kién

‘©
=

@ Khay thay tinh

2
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@ Vong quay
© Truc

A THAN TRONG

+ Khéng st dung 106 vi sdng néu khéng cé khay
thay tinh va vong quay.

Thong s6 ky thuat
Nguon cap dién va céng suat tiéu thu cé thé khac
nh)au FUy thuc}c vao model ma ban mua. Xem nhan
dé biét chi tiét.
Model MS2535GIK
« Céng suat dau ra vi séng: T5i da 1000 W*'
+ Tan s6: 2450 MHz"2
+ Kich thudéc (RxCxS)
- 476 mm x 272 mm x 368 mm
+ Ngudn cap dién: 220 V~ 50 Hz
+ Cdng suat tiéu thu: Vi séng 1150 W
*1 TIEU CHUAN DANH GIA IEC 60705. Thong s6 k§

thudt c6 thé thay d6i ma khéng théng bao
trudc.

*2 Tan s6 vi séng: 2450 MHz +/- 50 MHz (Nhém 2/
Loai B)
Thiét bi nhém 2: nhém 2 bao gom tat ca cac thiét
bi ISM RF trong d6 nang lugng tan so6 vo tuyén
trong dai tan tlr 9 kHz dén 400GHz dugc tao ra
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va str dung hodc chi dugc sir dung, dudi dang
birc xa dién tlr, ghép ndi cdm &ng va/hodc dién
dung, nham muc dich x{r ly vat liéu hoac kiém
tra/phan tich.

Thiét bi loai B |a thiét bi phu hop dé sir dung
trong nha & va nha & dugc két noi truc tiép vai
mang ludi dién ap thap cung cap cho céc toa
nha dugc s&r dung cho muc dich dan sinh.

LUUY

Khi hoat d6ng & cac mirc cong suat 100% va 80%
trong thai gian dai, cong suat dau ra sé gidm dan
dé gilip thiét bi khdng bj qua nhiét do dién.

Cac yéu cau vé lap dat

Vi tri lap dat

1

D3t 10 vi séng trén mat phang ¢ chidu cao trén

85cm.

+ Mat trudc cla 16 phai cdch mép bé mat it
nhat 8 cm dé tranh bij dé.

DE& 16 cadch mat trén it nhat 20 cm, céch cdc mat

bén 20 cm va phia sau 16 20 cm dé théng gid

dung cach.

+ Luéng khéng khi tu do xung quanh 16 déng
vai trd quan trong.

+ Clra xa khinam & phia dudi hoac phia bén 10.
Néu str dung 10 vi séng trong khong gian kin
hodc td dung, ludng khong khi lam mat san
phdm c6 thé s& kém hon. Diéu nay c6 thé
dan dén hiéu suit thap hon va giam tudi tho
sr dung.

20 cm

3 Dat vong quay vao trong 10 va dat khay thly

tinh 1én trén.

4 cim phich cdm dién vao dau ra.

+ Khong chan dau ra dé tranh lam héng 10.

+ Dam bao 10 vi séng la thiét bi duy nhat dugc
ni vai 6 cam.

+ Néu |6 khéng van hanh binh thuong, hay rat
phich cdm ra khéi 6 cdm dién rdi cam lai.

LUU Y
+ Khong dat 10 trén bép ga hodc bép dién.
+ Cai dat thoi gian ndu nén ngan hon so vai cac 1o

vi séng thdong thudng (700 W, 800 W) do cong
suat dau ra clia sdn pham tuong déi cao.

Nhiéu tan sé v tuyén

+ Khivan hanh 16 vi séng, Néu sir dung san pham

nhu radio, TV, mang LAN khong day, Bluetooth,
thiét biy té, thiét bj khéng day, v.v.

St dung cling tan s6 vdi |0 vi séng, sdn pham c6
thé bi nhiéu do cac san phdm nay. Tinh trang
nhiéu séng nay khdng phaila su c8 ctia 1o viséng
hodc san pham va khéng phai la truc trac. Do do,
van an toan dé str dung. Tuy nhién, thiét bi y t&
cling c6 thé bj nhiéu, vi vy hay than trong khi st
dung thiét bi y té gan san pham.



VAN HANH 15

VAN HANH
Bang Piéu khién

Cac tinh nang trén bang diéu
khién

@0DUNG  <DBAT PAU

Hay Chon/
+30 giay

°0 o

© Man hinh

Hién thj thoi gian trong ngay, cai dat thai gian
ndu va cac chirc nang nau da chon.

@ Cong suit
DBat mdrc cong suat nau.
© Ché d6 Nau tu dong

Nhan c4c nat d€ chon cai dat ndu va ra dong

dugc 1ap trinh s8n cho cdc moén &n théng dung.

O Ting/Giam
Dat thai gian ndu, mirc cong suat, sé lugng hodc
trong luong.
© Dirng/Huy
Dlrng 16 hodc x6a tat ca cac muc nhap.
+ N&u ban nhan gilr nat nay trong 3 gidy dé
khéa bang diéu khién.
O BAT PAU/Chon

Nhan nut nay dé khai déng 10, nhap lugng thuc
phdm hodc ndu & murc cdng suat ndu 100%
trong 30 giay.

+ Né&u ban nhan ndt nay trong khi ndu dé tang

thai gian ndu thém 30 gidy. (T6i da 99 phut 59
giay)

Bi€u twong hién thi

Mot bi€u tugng sé& hién thi khi chon mét chirc nang

hodc trong lugng/murc cdng sudt/nhiét d bang
Tang/Giam.

13IA ONILL

Biéu L
tuong Chi bao
Vi séng
@I Na&u c6 bién tan

R& dong 6 bién tan

Bat dau ndu

S dung nhiéu hon hoac it hon

H | ©

Chon mUrc cong suat

<

kg Chon trong lugng

LUUY

+ Co tiéng bip phat ra m&i lan nhan phim. Mot giai
diéu bao hiéu két thic hen gio hodc chu trinh
nau.

* Lo nay c6 khéa lién dong an toan tich hop dé
trdnh ti€p xuc véi ndng lugng vi séng qua murc.
Lo sé tu déng tat moi hoat ddng nau khi clra ma.

Trudc khi str dung

Cac mirc cong suat cta 16 vi
song

Lo vi séng nay dugc trang bi 5 mirc cong suat gitp
ban linh hoat va kiém soét t6i da viéc ndu nudng.
Xem bang dé biét mirc cong sudt ggi y cho cac loai
thuc pham khéc nhau.

52
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+ Khihoat ddng & cdc murc cong suat 100% va 80%
trong thai gian dai, cdng suat dau ra sé giam dan
dé giup thiét bj khéng bi qué nhiét do dién.

Murc
cdng Ung dung
suat
Cao 1000 | + Dun s6i nudc
W(100%) | . Rsp vang thit bo xay
* Lam keo.
+ N4&u cac miéng thit gia cam, c3,
rau va cac miéng thit mém.
800 W + Ham néng com, mi 6ng va rau
(80%) cl.
+ Ham ndéng nhanh thyc phdm ché
bién san.
+ Ham néng banh sandwich.
600 W + N&u cdc mon tring, sita va phd
(60%) mai.
+ N&u banh ngot va banh mi.
- Na&u thit bé.
+ N&u ca nguyén con.
+ N&u banh pudding va mén stra
tring.
+ Lam tan chdy so c6 la.
400 W + R& dong thit, thit gia cdm va hai
(40%) san.
+ N&u nhirng miéng thit it mém.
200 W + R& dong trai cay.
(20%) + Lam mém bo va pho mai kem.
+ Gilr @am mon thit hdm va mon an
chinh.

Cai dit dong hd

Khi cdm dién cho 10 1an dau tién hodc khi cé dién tré
lai sau khi mat dién, dong ho sé mac dinh & ché do
doéng ho 12 gio' va 12H sé xudt hién trén man hinh.
Ban c6 thé cai dat thai gian trong ngay hodc
chuyén sang ché& dé dong ho 24 gid.

1 Nh&n BAT DAU/Chon dé xac nhan hién thi
dong ho 12H.
+ D& chuyén sang ché dd dong ho 24 gid, hay
str dung Tang/Giam.

2 Chon gi& mong mudn bang Tang/Gidm va
nhan BAT DAU/Chon.

3 Chon sé phdt mong muén bang Tang/Giam va
nhan BAT PAU/Chon.

LUU Y

+ DE dit lai ché dd ddng hd, phai rat day nguén ra
réi cam lai.

+ Né&u khéng muén thai gian trong ngay hién thj
trén man hinh, hdy nhan Dirng/Huy sau khi cam
dién 0.

+ Khi khéng str dung 16, man hinh s& tat dé tiét
kiém nang lugng, trir khi da cai dat hién thj thgi
gian trong ngay trén man hinh.

Khéa tré em

S&r dung tinh nang an toan nay dé khéa bang diéu
khién va ngan khéng cho 16 bat 1&n khi vé sinh 1o
hodc ngén tré em s dung 16 ma khong cé ngudi
giam sat.

Pat Khéa tré em sang vi tri BAT

1 Bam Dirng/Huy.

2 Nhén gitr Dirng/Huy cho dén khi Loc hién thi
trén man hinh (khoang 3 giay).

Huy Khéa tré em
Nhan Dirng/Huly va gilr cho dén khi Loc bién mat
khdi man hinh (khoang 3 giay).

- |
LUUY
+ Néu d3 cai dat, thai gian trong ngay sé hién thi
lai trén man hinh sau 1 giay.
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+ N&u 16 bj khéa, Loc sé hién thi trén man hinh khi
nhan bat ky phim nao.

+ Md& khoa 16 dé tiép tuc str dung binh thudng.

Khéi dong nhanh

Tinh nang Khéi dong nhanh
Tinh nang nay cho phép dat khoang thai gian 30
gidy d& ndu & cong suat cao khi méi lan nhan nut
BAT BDAU/Chon.

Na&u trong 2 phiit & cdng suat cao

1 Bam Dirng/Huy.

2 Nhan BAT DAU/Chon bén [an.
+ Lo s& bat dau niu va thoi gian s& dém ngugc
trén man hinh.

o
LUuUY

+ Lo s& ngay lap tirc bat dau ndu trong 30 gidy &
c6ng suat cao.

« Nhan BAT PAU/Chon lién tuc dé kéo dai thoi
gian ndu thém 30 gidy mdi lan nhdn nut.

* Thoi gian ndu cd thé kéo dai dén 99 phut 59 gidy.

Nau thu cong
Khi khong s dung chirc nang ndu ty dong, thai

gian ndu va mirc cdng suat sé dugc cai dat tha
cbng.

1 B&m Dirng/Huy.

2 Nhén Cdng suat cho dén khi mirc cdng suat
mong muén hién thij trén man hinh.

3 Chon thoi gian mong muén bang Tang/Giam
va nhan BAT PAU/Chon.

+ Khi ndu xong sé c6 tiéng chudng bao va End
s& hién thj trong clra s6 man hinh. End van
hién thj trén man hinh va chudng bao sé lap
lai m&i phut cho dén khi cra md hodc nhan
bat ky ndt nao.
L
LUUY
+ Néu khéng chon mirc céng suét, 10 sé mac dinh
& ché d6 Cong suét cao.

Ché dé Nau

Tinh ndng nay c6 céc cai dat dugc Iap trinh sén dé
tw ddng ndu mot s6 loai thuc pham nhat dinh.
Ché d6 Ham néng

Tinh ndng nay sé hdm noéng tirng phan thirc an da

nau trudc dé hodc mét dia thirc an thira.

1 Bam Dirng/Huy.

2 Nhdn N&u Inverter cho dén khi 1 hién thi trén
man hinh va nhan BAT DAU/Chon.

3 Chon ma menu mong mudén bang Tang/Giam
va nhan BAT PAU/Chon.

4 Chon trong lugng mong muén bang Tang/
Giam va nhan BAT PAU/Chon.

L
LUuUY

+ Khéng st dung céc s&n pham gidy tai ché trong
10 vi séng. Boi khi chiing chira tap chat gay ra hd
quang dién va phét ra tia I(ra.

Menu Ham néng
Tham khao phan bén dudi dé cai dat ma va trong
lugng mong mudn.

1-1 D6 udng (1 - 2 cdc, 1 coc: 200 ml)
+ Nhiét d6 ban dau: Nhiét dé phong

+ Dung cy: Céc dung dugc trong 16 vi séng

2

13IA ONILL
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1-2 Mén ham (0,25 - 1,0 kg, 1 kh3u phan: 250 g)
» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi s6ng

* Boc lai bdng mang nhya c6 16 théng hai.

+ Thai gian chd: 3 pht.

1-3 Pia an (1 khau phan)

» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cy: Bia dung dugc trong 10 vi séng

* Boc lai bang mang nhya c6 16 thdng hai.

+ Thdi gian chd: 3 phat.

1-4 Banh muffin (1 - 4 cai, 1 banh muffin: 75 - 80
9)

+ Nhiét d6 ban dau: Dong lanh

+ Dung cu: bTa dung dugc trong 10 vi séng

1-5 Banh nhan (0,2 - 0,6 kg, 1 cai: 150 - 200 g)
» Nhiét d6 ban dau: Lanh
+ Dung cu: BTa dung dugc trong 10 vi séng

+ Cat banh thanh tirng miéng.

1-6 Pizza (0,2 - 0,5 kg)
+ Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cu: Bia dung dugc trong 10 vi séng

1-7 Com (0,1 - 0,3 kg)

+ Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cy: Bat dung dugc trong 10 vi séng

+ Boc lai badng mang nhya c6 16 théng hai.

* Thdi gian chd: 3 phat.

1-8 Mén stp (0,25 - 1,0 kg, 1 khau phan: 250 g)
+ Nhiét d6 ban dau: Nhiét dé phong

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi s6ng

* Boc lai bdng mang nhya c6 16 théng hai.

+ Thai gian chd: 3 pht.

Ché do Nau théng dung

Tinh ndng nay ndu cac mén an théng dung.

1 B&m Dirng/Huy.

2 Nhdn N&u Inverter cho dén khi 2 hién thi trén
man hinh va nhan BAT DAU/Chon.

3 Chon ma menu mong mudn bang Tang/Giam
va nhan BAT PAU/Chon.

4 Chon trong lugng mong mudn bang Tang/
Giam va nhan BAT PAU/Chon.
Menu théng dung

Tham khao phan bén dudi dé cai dat ma va trong
lugng mong mudn.

2-1 Sap ga (1,0 kg)
Nguyén liéu

+ 300gchanga

* 0,5 cl carét, got vé va cat khac 1én

* 1 cl khoai tay, got vo va cat khuc I6n
* 0,5 c hanh tay, cat khac Ién

+ 2 nhanh can tay, cat khic 1 inch

+ 3¢6c nudc lude ga

+ 0,5 mudng ca phé mudi

+ 0,25 mubng ca phé bét tiéu

Huéng dan

» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi séng
+ Chan ga lam sach, cat miéng I6n, dé rdo nudc.
+ Cho tat ca nguyén liéu vao.

2-2 Cariga(1,5kg)

Nguyén liéu

* 400 g Urc ga, cat thanh khoi

+ 0,25 cocdau 6 liu

* 2 cl hanh tay xat nhd

* 4tép tdi nghién nat

+ 1cl girng got vé

+ 1thanh qué

+ 2.qua 6t dé khd
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+ 1 mudng ca phé bdt nghé

+ 400 g x6t ca chua

+ 0,5 cdc nudc hodc nudc diing

+ 0,5 cdc sita chua nguyén chat

+ 1 mudng canh nudc cét chanh

+ Ném mudi va tiéu cho vira an

Huéng dan

+ Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong

+ Dung cu: Bat dung dugc trong 10 vi séng

+ Cho tat ca nguyén liéu vao td sau long va I6n
dung dugc cho 10 vi séng roi tron déu. Boc lai
bang mang boc nhya va choc 16 thoat hoi.

+ Khudy it nhat hai lan trong khi nau.

2-3 Mén cudn 1a nho Dolma (1,0 kg)

Nguyén liéu

+ 1no6ild nho

+ 200 g com

* 500 g thit bo xay

* 1 ¢l hanh tay xat nho

« Ném muéi va tiéu cho vira an

+ 0,5 cdc nudc

Huéng dan

+ Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi séng

+ Cho com, thit bo xay, hanh tay, mudi va tiéu vao
to rbi trén déu.

+ D&t nho Ién mdt mat phang va cho 1,5 mubng

hdn hgp com vao gitra 1a. Dung 14 goi hén hgp
com lai.

*+ X&p tat ca cac la da goi thanh hang vao mét cai
bat sdu long va |én dung dugc cho 16 vi séng roi
d6 nudc vao. Boc lai bang mang boc nhya va
choc 16 thoét hoi.

+ Sau khi ndu xong, hdy dung kem véi kem chua
hoac tuy thich.

2-4 Mén Dum Aloo (0,1 - 0,3 kg)

Nguyén liéu

* Aloo (khoai tay cat nho & cham déu)/Dau/Tuong
hanh/Tuang girng ti/Ca chua xay nhuyén/Sira
déng

- 100 g/2 mudng canh/1 mudng canh/1 mubdng
ca phé/1 mubng canh/0,5 c6c

- 200 g/3 mudng canh/1,5 mudng canh/1,5

mudng ca phé/2 mudng canh/1 céc o
- 300 g/3 muéng canh/1,5 mudng canh/1,5 %

mudng ca phé/3 mudng canh/1 céc pd

. . ) ()
Thi 13, hat tiéu, dinh huong <
B6t nghé, bét 6t dd, ném mudi cho vira &n Bl

Ném |a rau mui cho vira an

Huwéng dan

Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong
Dung cu: Bat dung dugc trong 10 vi séng

Trong mét cai bat dung dugc cho 10 vi séng, hay
cho céac khéi khoai tdy nhé da got vé véi dau (0,5
lugng dugc dé cap cho médi trong lugng) va day
nap lai.

Khi c6 tiéng BIP phét ra, thém dau (ntra lugng
con lai) thi 13, hat tiéu, dinh huong, hanh tay,
glrng tdi, ca chua xay nhuyén. Sau d6 nhan bat
dau dé tiép tuc nau.

Khi nghe tiéng BIP, thém sita dong, bot nghé,
bot &t dd, mudi va | ngo. Sau d6 nhan bat dau
dé tiép tuc nau.

Sau khi ndu, hay dé yén trong 3 phut. Trang tri
thém |3 rau mui.

2-5 Ca vién va stp cay thao méc Thai (1,0 kg)
Nguyén liéu

200 g ca that I&t cudm bam nhé

2 mudng canh sét cari

4 Ca tim Thai cat lam tu

1 qua 6t chudng d6 va vang thai lat
2 nhdm hat tiéu tuoi

0,25 c6c krachai théi 1dt méng

5 14 chanh kaffir xé nho

0,25 coc huong nhu

2 mudng ca phé nudc mém

1 mudng ca phé dudng dira

3 cbc nudc

Huéng dan

Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong
Dung cu: Bat dung dugc trong 10 vi séng



20 VAN HANH

+ Bdp ca that lat vdi mét chut mudi va nudc cho + Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong

dén khi trd nén déo dinh. Bé& sang mot bén. » Dung cu: Bia dung duoc trong 16 vi s6ng

* Cho cé vién va tat ca nguyén liéu vao. + Catbd dau, xuc tu va tdi muc cia muc. Kéo ra va

loai bé phan da I6m dém. Cat thit thanh tirng dai

2-6 Thit ba chi ham (1,2 kg) va cét thanh khéi, dé réo nudc.

Nguyén liéu
+ 300 g ba chi bo (it m&)
*+ 4 bbng hoa hoi

+ Tron tat ca cac thanh phan lai ngoai trir rau cdi va
dau.
+ Cho hén hgp, rau cd, dau va muc vao.

* 3 que qué cat khic 1 inch + Khudy it nhat hai [an trong khi n4u.
+ 5 tép toi nghién nat

+ 2 mubdng ca phé hat tiéu 2-8 B'fya':'l rau cu (1,0 kg)

B ) Nguyén liéu

* 2 nhanh ré ngd nghién nat . .

* 1,5 coc gao Basmati

+ 4 c6c nudc dung bo .

B * 400 g nudc

* 2 muong canh dudng dua s - 2

- + 2 c6c hanh tay xat nhé

* 2 muong canh nudc tuong 2 » < >

i ] ) * 1 qua ca chua xat nho

+ 2 mudng canh hac xi dau . o xe aA aA 1IN A

* 1 cbcrau cu(ca rot, dau, dau Ha Lan, khoai tay)

+ 2 mubng canh nudc sét gia vi xat nho

* Vai xd dé boc gia vi * 2qua &t xanh xat nho

Huéng dan + 1 mudng ca phé tuong ging toi
* Nhiét d6 ban dau: Lanh * 1,5mubdng ca phé bét 6t dd

+ Dung cy: Bat dung dugc trong 10 vi séng + 1 mudng ca phé b6t ngd

* Thit bo rira sach, cdt thanh trng miéng khodng3 . 1 mudng ca phé bét thi I3

cm. x A
+ 1 muodng canh Biryani masala

+ Cho thit bo va tat ca nguyén liéu vao. + 1 thanh qué
2-7 Muc xao véi bot ca ri (0,6 kg) + 2 qud bach dau khau
Nguyén liéu . 2tép toi
+ 300 g muc

+ 0,5 ct hanh tay thai lat

+ 2qua 6t dd thai lat

+ 214 nguyét qué nhd

+ 1 mubng ca phé hat thi Ia

+ M0t b6 18 ngod va 1a bac ha thai nhd
+ 2 nhanh can tau cat khdc 2 inch
+ 2 nhanh hanh 14 cat khuc 2 inch

+ 2mudng canh bdt ca ri

+ 1 mubdng canh dau
+ 2 mubng canh ba ghee hodc ba tinh

* Ném mudi cho vlra an

* 1quatring Huéng dan

* 3 mudng canh sita d3c khéng dudng - Nhiét d6 ban dau: Nhiét do phong

* 2 muang canh dau hao + Dung cu: B4t dung dugc trong 1 vi séng

* 2muong ca phé duong + Nau tat ca cac loai rau cliva gia vi trong chdo ran

+ 2 mudng canh tuang 6t da trang dau mong cho dén khi chuyén sang
+ 2muébng canh dau an mau canh gian.
Huéng dan
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+ Cho hén hgp rau ci da ndu chin vao rdi thém gao
va nudc. Boc lai bAng mang boc nhua va choc 16
thodt hoi.

+ Khudy it nhat hai Ian trong khi nau.

Ché d6 Lam mém
Lo s&r dung cdng suét thap dé€ lam mém thyuc phdm
(ba, kem phd mai va kem).

1 Bam Dirng/Huy.

2 Nhan Nau Inverter cho dén khi 3 xuat hién
trén man hinh.

3 Chon ma menu mong mudén bang Tang/Giam
va nhan BAT PAU/Chon.

4 Chon trong lugng mong mudn bang Tang/
Giam va nhan BAT PAU/Chon.

Menu Lam mém

Tham khao phan bén dudi dé cai dat ma va trong

lwgng mong muén.

3-1Bo (1 - 3 cai, 1 cai: 100 - 150 g)

» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cy: Bia dung dugc trong 10 vi séng
+ M@ goi ra trudc khi str dung.

3-2 Kem ph6 mai (0,1 - 0,3 kg)

» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cu: bTa dung dugc trong 10 vi séng

 M& géi ra trudc khi sir dung va cat thanh tirng
khai.

3-3 Kem lanh (2 hoac 4 céc)

+ Nhiét d6 ban dau: Dong lanh

+ Théo ndp va ndp day ra.

Ché d6 Lam tan chay

Lo str dung cdng suét thap dé lam tan chay thurc

phdm (bo, phd mai va s6 cd la). -
1 s -
Bam Dirng/Huy. m
g/Huy =Z
o
=
2 Nhan N&u Inverter cho dén khi 4 xust hién Bl

trén man hinh.

3 Chon ma menu mong mudn bang Tang/Giam
va nhan BAT PAU/Chon.

4 Chon trong lugng mong mudn bang Tang/
Giam va nhan BAT PAU/Chon.

* Sau khi ndu, khudy déu dé tan chay hoan
toan.

Menu Lam tan chay
Tham khao phan bén dudi dé cai dat ma va trong
lugng mong mudn.

4-1Bo (1 - 3 cai, 1 cai: 100 - 150 g)
» Nhiét d6 ban dau: Lanh
+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi séng

4-2 Phd mai (0,2 - 0,4 kg)

» Nhiét d6 ban dau: Lanh

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi séng

* Chislrdung thuc phdm phd mai da qua ché bién.

+ M@ goi ra trudc khi str dung va cét thanh tirng
khai.

4-356 cdla (0,1-0,3 kg)

+ Nhiét d6 ban dau: Nhiét d6 phong

+ Dung cu: Bt dung dudgc trong 16 vi séng

+ St dung s6-c6-la chip hodc s6-cd-la nudng hinh
vudng.

+ M& géi ra trudc khi st dung.
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Ché d6 U va Giir am
Tinh nang nay cho phép lam sita chua hodc git
nhiét dé vira nau.

1 Bsm Dirng/Huy.

2 Nhéan Lén men/Gitr am cho dén khi ma ché do
mong mudn hién thij trén man hinh.

3 B&m BAT DAU/Chon.

« 0: 5h00 s& hién thj trén man hinh.

+ Gilt &m: 1h30 s& hién thj trén man hinh.
N
LUUY
]

+ Chi str dung stra nguyén kem tiét triing va stra
chua nguyén chat ty nhién.

+ Khéng str dung cac loai sita va sita chua sau:

- Slra 2%, 1% hodc khdng béo, sita nhiéu canxi,
stra ddu nanh, stra thira, sita hét han st dung.

- Sira chua thira, stta chua hét han st dung.

+ R{raky tat ca cac dung cu bang nudc néng va lau
kho trugc khi ngam sita chua.

+ Khong lac hodc tron sita chua trong qua trinh
vi sé& anh hudng dén dd ciing cua sira chua.

+ Néu lugng nguyén liéu nhiéu hon ggiy, hdy tang
thaoi gian .

Gilr am

+ Thyc phadm gion (banh ngot, banh nuéng, v.v.)
phai dugc day kin trong qua trinh gitr am.

+ Nén boc thuc phdm dm bang mang boc thuc
pham hodc ndp an toan vai |0 vi séng.

+ Luogng thirc an gitr &m pht hgp cho 1 -3 phan an.
Cling can luu y rang thuc phdm am sé trg nén
khé hon khi dugc gitr am l1au.

+ Khéng dugc dé mang boc nhya cham vao thurc
phdm trong qua trinh hdm ndng.

Menu U va Gilr am
Tham khao phan bén dudi dé dat ma mong muén
va gidi han trong lugng.

1 Sira chua (0,6 kg)

« Nhiét d6 ban dau: Am

+ Dung cu: B4t dung dugc trong 10 vi séng

+ Nguyén liéu
- 500 ml, Stta nguyén kem tiét tring
- 100 g, Stta chua nguyén chat tu nhién

+ Pun néng sita khoang 1:30 - 2:30 & cong suat vi
song cao cho dén nhiét do 40 - 50°C.

+ Thém sita chua vao va khuay.

+ Boc mang boc thyc phdm lai va niu.

+ Thai gian cho: 5 gio trong ta lanh.

* Sau khi ndu, thém mdrt, dudng hodc trai cdy vao
khudy déu cho vira an.

2 Gilr am
+ Nhiét do ban dau: -

Ché& dd Ra déng

Lo ¢4 4 chu trinh rd dong thiét 1ap s&n. Chirc nang
rd déng nay cho phép ra ddng thuc phdm déng
lanh. Bang ra dong sé& hién thj chu trinh ra déng ggi
y cho céc loai thuc phdm khac nhau. Chirc nang ra
déng nay sé kéu [én mét cach thuan tién trong suét
chu trinh @& nhac ban kiém tra, 1at, tach hoac sap
x€p lai thuc pham.

1 Bam Dirng/Huy.

2 NhdnR3 dong Inverter cho dén khi ma menu
mong muén xuat hién trén man hinh.

3 Chon trong lugng mong mudn bang Tang/
Giam va nhan BAT PAU/Chon.
+ Pong hd dém ngugc sé xuat hién trén man
hinh.

4 xnico tiéng bip, hdy ma clra, lay nhirng phan
thdc an da ra déng ra va lat lai.
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5 Nhén BAT PAU/Chon dé tiép tuc chu trinh ra
déng.

L
LUuUY

+ LAy cd, dong vat co vd, thit va gia cdm ra khadi gidy
géi hodc bao bi nhyra ban dau. Néu khong, gidy
géi sé gilr hai nudc va nudc ép gan véi thuc
pham, c6 thé khi€n bé mat bén ngoai clia thuc
pham bj chin.

+ D&t thuc phdm vao hop dung néng hoac trén vi
nudng trong 10 vi séng dé hirng nudc nhd giot.

+ Thuc phdm sé& van con hoi ddm da & gitta khi I3y
ra khéi 1o.

+ Thdi gian ra dong sé khac nhau tuy thudc vao
mirc d6 dong ctrng clia thuc pham.

+ Hinh dang cda bao bi &nh hudng dén tdc d6 ra
ddng cta thuc pham. Cac bao bindng sé rd déng
nhanh haon so véi khoi sau.

* Tuy theo hinh dang clia thuc phdm ma cd thé ra
dong nhiéu hay it.

Menu ra dong bién tan

Tham khao phan bén dudi dé cai dat ma va trong
lugng mong muén.

dEF1 Thit gia stc (0,1 - 4,0 kg)

+ Thit bo: Thit bo xay, bit tét tron, khéi bo ham, bit
tét than, thit om, sudn nudng, thit mdng nudng,
nac vai nuéng, banh hamburger

* Thit ctru: Sudn, cudn nuéng
+ Thit bé: Thit c6t 16t (0,5 kg, day 20 mm)
* Thaigian chd: 5- 15 phdt.

dEF2 Thit gia cam (0,1 - 4,0 kg)

+ Thit gia cdm: nguyén con, cat miéng, trc (khdng
xuong)

+ Ga mai Cornish: Nguyén con

. Gatay: Uc

+ Thdi gian chd: 30 - 60 phdt.

dEF3 Ca (0,1-4,0 kg)

+ C&: Phi |é, bit tét nguyén con

+ Bong vat cé vd: Thit cua, dudi tdm hum, tém, so
diép

* Thdigian chd: 5- 10 phat.

dEF4 Banh mi (0,1 - 0,5 kg)

+ Banh mi cat 1at, banh bao, banh mi baguette, v.v.

+ Tach cac lat ra va dat gitra cdc miéng khan gidy —

hodc trén dia phang.
* Thaigian chd: 1 - 2 phut.

Huéng dan vé dung cu

Cac dung cu an toan v&i 16 vi
séng

+ Thay tinh chju nhiét: D6 thly tinh chju nhiét c6
thé dung dugc trong 10 vi séng. Loai thly tinh
nay bao goém tat ca cac nhan hiéu dd dung bang
kinh cudng luc trong 16. Tuy nhién, khéng dugc
sr dung dd thuy tinh dé v&, chdng han nhu c6c
thdy tinh hodc ly uéng rugu, vi chiing cé thé v
khi thirc an am lén.

+ D6 gom D6 da Sur: S dung bat, cdc, dia chia
kh&u phan, 6 gém, d6 da, sir va dia khdng cé
vién kim loai. Nhiéu hép dung lam bang nhirng
vat liéu nay an toan véi [0 vi séng nhung hay
kiém tra trudc khi str dung.

* Nhua

- Hép dung bang nhua: Nhirng thr nay c6 thé
sir dung dé dung thuc phdm can hdm néng
nhanh. Tuy nhién, khéng nén st dung chiing
dé dung nhirng thyc phdm can ndu trong thoi
gian dang ké trong 10 vi thuc phdm noéng cudi
cung sé lam cong hoac chay hop nhua.

- Tdi ndu &n bang nhya: Mién |a chiing dugc
ché tao chuyén dung dé ndu an, tdi ndu an c6
thé& an toan vai 10 vi séng. Nhd khoét mot
duding trén tdi dé hoi nudc c6 thé thoat ra
ngoai. Tuyét d6i khong sir dung tdi nhya
théng thudng d€ ndu trong 10 vi séng vi ching
sé chdy ra va rach.

- Dung cu 16 vi séng bang nhwa: Dung cu 10 vi
séng cé nhiéu hinh dang va kich c& khac nhau.
Ban c6 thé str dung nhitng vat sén cé thay vi
dau tu mua thiét bj nha bép mdi.

* Gidy: Strdung khan gidy, gidy nén, khan an bang
gidy va dia gidy khong c6 vién hodc thiét ké bang
kim loai. BTa va hop dung bang gidy rattién lgiva
an toan khi str dung trong 16 vi séng mién |a thoi
gian ndu ngan va thyc phdm can niu chira it chat
béo va dd 8m. Khan gidy ciing rat hiru ich d& boc
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thyc phdm va |6t khay nuéng khi ndu cac thuc
phdm nhiéu dau m& nhu thit xdng khoi. Néi
chung, hay tranh diing cac san pham gidy mau vi
mau c6 thé bi phai. Mot s6 sdn pham gidy tai ché
6 thé chira tap chat c6 thé gay ra hd quang dién
hodc chay khi st dung trong 10 vi séng.

+ B® d6 an: Nhiéu hop dung bang gém, d6 da va
st cling an toan vdi 16 vi séng. Néu nghi nggd, hay
tham khao tai liéu cdia nha san xuat hoac thuc
hién kiém tra vi séng. Khdng dat cac dia c6 son
trang tri vao 1 vi son c6 thé chira kim loai va gay
ra hd quang dién.

Cac dung cu khéng an toan véi
16 vi séng
+ Hdp kim loai va phan trang tri bang kim loai

- Tuyét d6i khéng sr dung vat dung bang kim
loai hodc c6 vién kim loai trong 10 vi séng.

- Viséng khéng thé xuyén qua kim loai. Ching
sé& bat ra khdi bat ky vat kim loai nao trong 10
va gay ra ho quang dién, mot hién tugng dang
bdo dong giéng nhu sét.

- Kim loai s& che chan thyc phdm khéi nang
lugng vi séng va khién thirc an chin khdng
déu. Ngoai ra, hédy tranh que xién kim loai,
nhiét k&, khay gidy bac, bd d6 an c6 vién kim
loai hodc c6 dai kim loai, dia sau long, v.v.
Vanh kim loai sé can tr& qué trinh nau binh
thudng va c6 thé 1am héng 10.

Kiém tra dung cu truéc khi str
dung

Hau hét cac dung cu chju nhiét va phi kim loai déu
an toan khi s&r dung trong 10. Tuy nhién, mét s6
dung cu cé thé chira nhitng vt liéu khdng phu hgp
dé str dung trong 10 vi séng. Hay 1am theo cac budc
dudi day dé tim hiéu xem dung cu c6 thé sir dung
dugc trong 10 vi séng hay khdng.

1 Dat hdp dung can xac minh va mot coc do thiy
tinh chira day nudc canh nhau bén trong 10.

2 Lam néng hop dung va céc do thiy tinh trong
1 phut & cdng suéat CAO.

+ Néu nudc néng lén nhung hdp dung van
ngudi khi nhan nut thi hdp dung dé an toan
V@i 10 vi song.

+ N&u nhiét d6 clia nudc khdng thay d6i
nhung hop dung lai &m 1én thi hép dung d6
khong an toan khi str dung trong 10 vi song.

A THAN TRONG

+ M0t s6 dung cu c6 ham lugng chi hodc sat cao
khong thich hgp dé ndu trong 16 vi séng.

+ Can kiém tra dung cu d& dam bao thich hgp st
dung trong 10 vi séng.

+ Ludn cdn than khi 18y dung cu ra khéi 16. Mot s6
loai bat dia hap thu nhiét tir thirc an da nau chin
va c6 thé nong.

Hwéng dan nau

Meo nau an

Theo dbi can than thuc pham trong 16 vi séng khi

nau. Hudng dan nang cao, khudy, v.v. trong cdng

thirc ndu an 1a nhirng budc t6i thiu dugc khuyén
nghi. Néu thirc an cé vé chin khéng déu, ban chi
can thyc hién nhirng diéu chinh can thiét dé khac
phuc van dé nay.

+ Pay: Pay dia bang nap, gidy nén (khéng phai
gidy sép) hodc mang boc thuc phdm dé sir dung
trong 10 vi séng. Nap day sé gilr nhiét va hoi
nudc, gilp ndu thirc an nhanh hon.

+ Khudy: Khudy tir ngoai vao trong vi thirc an &
ngoai dia s& néng nhanh hon.

+ Thoi gian cho: Thdi gian chd cho phép thuc
pham chin hoan toan va ciing gitip huang vi hoa
quyén va tang thém. Thuc phdm thudng dugc dé
yén tir 3 dén 10 phut sau khi ldy ra khai 10.

+ Thai gian ndu: Dat thai gian ndu theo nhiét do
clia nguyén liéu. Nguyén liéu déng lanh s& mat
nhiéu thai gian ndu hon so véi nguyén liéu &
nhiét dé phong.

+ Phun nudc: Nén phun nudc Ién cac thuc phdm
c6 d6 8m thap nhu thit quay va rau cu trudc khi
nau hodc day nap dé gitr am.

+ Lat trd: Phan trén cla thirc an dac sé dugc ndu
nhanh hon phan dudi. Hay It thuc phdm nhiéu
[an trong qua trinh nau.
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Pam choc: Dam choc vao cac thuc phdm cé 16p

v, 16p ngoai hodc mang trudc khi ndu dé tranh

bi v&.

- Nhirng thuc phdm nhu vy bao gém long doé
va long trang tréing, nghéu, hau, khoai tay va
cac loai rau va trai cay khac.

Hinh dang thuc pham: Vi séng chi thdm nhap
vao thuc phdm dugc khodng 2 cm. Chi phan ria
ngoai cla thuc phdm dugce ndu chin bang nang
lugng vi séng; phan con lai dugc ndu chin khi
nhiét di chuyén vao trong.

- DPatnhirng phan thuc phdm day nhat nhu thit,
thit gia cdm hodc ca vé phia ngoai dung cu dé
giuip ching chin déu hon.

- Né&u cé thé, hay tao hinh thirc &n thanh nhitng
hinh tron hodc vong méng.

Do day dac: Thirc an nhe, x6p nhu banh ngot va
banh mi sé chin nhanh hon thirc an nang, dac
nhu thit quay va thit ham.

Xuwong va m&: Xuong dan nhiét va mg chin
nhanh hon thit. Hay cdn than véi nhirng miéng
thit nhiéu xuong hodc nhiéu ma.

S6 lwgng: Cho cang nhiéu thirc an vao 10 thi thoi
gian nau can thiét cang lau.

Che chan: Boc céac gdc cla dia vudng bang céc
dai gidy bac dé tranh nau qua chin. Khong st
dung quéa nhiéu gidy bac va ddm bao cé dinh gidy
bacvao dia. Néu gidy bac qua gan thanh 16 trong
khi ndu, né c6 thé gay ra hd quang dién.

52
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CHU'C NANG THONG MINH

Ung dung LG ThinQ
Tinh nang nay chi cé trén cac model cé biéu tugng
@ hodic @]

Ung dung LG ThinQ gitip giao tiép vdi thiét bj bing
dién thoai thong minh.

Cac tinh nang cua rng dung LG
ThinQ
Giao tiép vai thiét bi qua dién thoai thong minh

bang cach sir dung cac tinh nang thong minh thuan
tién trong dién thoai.

Chan doan théng minh

Néu ban gap phai mot su ¢é khi s&r dung thiét bi
nay, tinh ndng chan doan théng minh s& gitp ban
chan doén su c8.

. I

LUUY

+ Ung dung cé thé dugc thay d6i vi muc dich cai
tién thiét bi ma khéng can théng béo cho ngudi
dung.

+ Chirc nang c6 thé khac nhau tiy theo model.

Cai dat irng dung LG ThinQ

Tim &rng dung LG ThinQ tai Clra hang Google Play

hoac Clra hang Apple App trén dién thoai thong

minh.

+ Thuc hién theo huéng dan dé tai vé va cai dat
Urng dung.

+ Chay Urng dung LG ThinQ va thyc hién theo cac
huéng dan trong Ung dung dé dang ky thiét bi.

Chan doan théng minh

Tinh nang nay chi cé trén cac model cé biéu tugng
@ hodc @

S&r dung chirc ndng nay néu ban can chan doan
chinh xac tir trung tdm thong tin khach hang cda
chuing téi khi thiét bi gap truc trac hoac héng héc.

LUUY

+ D0oi véi cac nguyén nhan khéng phai do su bat
can clia LGE, bao tri s& khéng dugc dp dung ddi
vGi cac nguyén nhan do yéu t6 bén ngoai bao
goém nhung khéng gidi han mang Wi-Fi khéng
kha dung, mat két n6i Wi-Fi, chinh sach kho tng
dung cuc bd hodc irng dung khong kha dung.

+ Tinh ndng nay c6 thé dugc thay d6i ma khong
théng béo trudc va cé thé cé phién ban khac tuy
vao ndi ban st dung.

S dung tinh nang chan doan
bang am thanh dé chan doan
cac su co

1)  Gilr 6ng néi cda dién thoai phia trén logo

Smart Diagnosis. Khong cham vao bét ky nut
nao khac.

2) Nhan gilt nGt Dirng/Huy trong 8 gidy cho dén
khi 5 hién thj trén man hinh.

3) Sau khi nghe thdy ba tiéng bip, hay tha nat
Dirng/Huy ra.

4)  Gilr nguyén dién thoai cho dén khi hoan tat
truyén dm. Man hinh s& dém ngugc thai gian.
Sau khi d&m ngugc két thdc va dm béo dirng,
chén doan sé dugc hién thj trong (rng dung.

s ]
LUUY
+ DEé dat dugc két qua tét nhat, khong di chuyén
dién thoai trong khi cé am thanh phat ra.
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Cau héi thuong gap

Cau héi thuong gap

Hoi: bén 16 khdng sang la bi gi?

Dap: CO6 thé c6 mot s6 ly do khién dén 106 khdng sang. Hodc bong dén bi nd hodc mach dién bj hdng.

Hdi: Nang lwong vi séng c6 xuyén qua man hinh quan sat & cira khéng?

Dép: Khéng. Céc 16 hodc c8ng dugc ché tao cho phép anh sang di qua nhung khéng cho ndng lugng vi

séng di qua.

Hoi: Tai sao c6 ti€ng bip phat ra khi cham vao nit trén bang diéu khién?

Dap: Tiéng bip phat ra dé dam bao cai dat dang dugc nhap dung.

Héi: Chirc ndng vi séng c6 bi héng néu van hanh khi 16 réng khdng?

D: Co. Tuyét d6i khéng van hanh 16 réng.

Héi: Tai sao ddi khi trirng phat ng?

Dép: Khi nudng, chién hoac ludc trirng, 16ng dé ¢ thé né do hoi nudc tich tu bén trong mang long dé. bé

ngan chan diéu nay, chi can choc thing l1ong do trudce khi ndu. Tuyét d6i khdng dé trirng con nguyén vo

vao 10 vi séng.

Hoi: Tai sao nén doi ding th&i gian ch& sau khi ndu xong bang vi séng?

Dap: Sau khi ndu xong bang vi séng, thirc an sé tiép tuc chin trong thdi gian chd. Thai gian chd nay hoan

t&t viéc ndu chin déu toan bd thuc phdm. Lugng thdi gian chd s& phu thudc vao dd day dac cha thuc pham.

Héi: Tai sao 16 khdng phai ltic ndo ciing ndu nhanh theo nhu huégng dan ndu an?

bap:

+ Hay xem lai hudng dan ndu an dé€ dam bao ban da lam dung theo huéng dan va dé biét nguyén nhan
nao gay ra thay déi vé thai gian nau.

+ Thdi gian ndu va cai dat nhiét trong hudng dan ndu an la nhirng ggi y, dugc lua chon dé gidp tranh néu
qua chin, van dé thuong gap nhat khi lam quen véi 10 nay.

* Nhitng thay d6i vé kich thudc, hinh dang, trong lugng va kich thudc cdia thuc pham doi héi thai gian ndu
ldu hon.

+ Hay ty phan doan déng thai tham khao cac ggi y trong hudng dan niu an dé kiém tra diéu kién thuc
phdm, tuong tu nhu vai bép thdng thudng.

Hoi: Tai sao tir "cool" hodc th&i gian nau con lai hién thj trén man hinh cung véi tiéng 6n clia quat

sau khi ndu xong bang vi séng?

Dép: Sau khi ndu xong, quat c6 thé van hanh dé 1am mat 16. Man hinh s& hién thj Cool. Néu ban md clra

ho&c nhan Dirng mot lan hodc Dirng/Huy trudc khi thoi gian ndu hoan tat, thai gian ndu con lai sé hién

thi trén man hinh. Day khéng phai la su cé.

Trudc khi goi trung tam dich vu

Né&u cac triéu chiing sau xudt hién khi st dung 16 vi séng, hay kiém tra lai 16 [an nita. D6 c6 thé khéng phai
la hdng héc.
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Van hanh

Triéu chirng

Nguyén nhan c6 thé & giai phap

Lo vi séng khdng khéi
dong

Chuwa cdm day nguén, clra dang mé. Hodc chua dit thai gian nau.
+ Cam day nguon.
+ Dodng clra lo.

+ DPat thai gian nau.

Cau chi trong nha c6 thé& bi nd hoic thiét bi d6ng ngat mach bi ngét.
Hodc thiét bi dugc néi véi 6 thiét bi ngat mach ndi dat (GFCI) va thiét bj
déng ngat cha & bi ngat.

+ Kiém tra tu dién chinh va thay cau chi hodc bat lai thiét bi d6ng ngat mach.
Khéng tdng céng sudt cau chi. Néu van dé do qua tai dong dién thi can
dugc thg dién lanh nghé khéc phuc.

+ Bat lai thiét bi déng ngat mach trén thiét bj ngat mach néi dat (GFCI). Néu
van dé chua dugc gidi quyét, hay lién hé véi tho dién.

Tao ra h6é quang dién
hodc tia ltra

Dung cu khong an toan véi 6 vi song. Hoac da van hanh 1o khi l6 dang
rong.

+ Srdung cac dung cu an toan vdi 16 vi séng. N&u nghi ngd, hay kiém tra
dung cu trudce khi sir dung.

+ Khéng van hanh 16 khi 16 dang réng.

Theoi gian trong ngay
khdng chinh xac

Ngudn dién bi gian doan.

+ D3t lai thai gian. Xem phan Cai dat ddng ho dé dat lai thai gian trong ngay.

Thuc phadm chin khéng
déu

Dung cu khdng an toan véi 16 vi séng. Hodc cai dat nau sai.
+ Kiém tra dung cu d& dam bao an toan vdi 10 vi séng.

+ Khong dugc ndu khi khdng cé khay thdy tinh.

+ Lat hoac khudy thirc &n trong khi nau.

* R& ddéng thyc phdm hoan toan rdi méi ndu.

+ S&r dung dung thai gian ndu va mdc cong suat.

Thuc pham niu qua
chin

Cai dat va phwong phap nau sai.
+ Thay d6i thai gian ndu hodc mdrc cdng sut.

Thirc an chwa chin

Dung cu khdng an toan véi 16 vi séng. Hodc cai dat nau sai.
+ Kiém tra xem dung cu c6 an toan véi 16 vi séng khéng.

* R& doéng thyc phdm hoan toan réi méi ndu.

+ Thay d8i thai gian ndu hodc mirc cdng suét.

+ Dam bdo rang cac c6ng thdng gi6 khdng bi chan.

Ra dong khdng dting
cach

Dung cu khdng an toan véi 16 vi séng. Hodc cai dat nau sai.
+ Kiém tra xem dung cu c6 an toan véi 16 vi séng khéng.

+ Thay d8i thoi gian rd déng hodc trong lugng.

+ Lat hoac khudy thirc an trong chu trinh ra déng.




/Ghi nh¢&
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